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1 Weidehaltung — Kulturlandschaft der Zukunft

Deutschland wurde von der EU-Kommission wegen des Verlusts des EU-weit geschiitzten
artenreichen Griinlands ein Vertragsverletzungsverfahren angedroht. Alleine in Bayern gingen seit
1970 bereits 500.000 ha Griinland verloren. Es sind gerade noch etwa 1 Mio ha Dauergriinland,
davon 1/3 als Weidefliichen verblieben! Die Briisseler Kommission hdlt die bisherigen Bemiihungen
Deutschlands zum Schutz des Griinlands fiir absolut unzureichend. Wenn nicht wesentliche Erfolge
sichtbar werden, wird das Verfahren dem Europdischen Gerichtshof vorgelegt. Wie schon beim
Diingerecht droht der Agrarpolitik des Bundes vom Luxemburger Europdischen Gerichtshof dann
ein weiteres schmerzhaftes Urteil. Die EU erwartet gesetzliche Grundlagen, damit eine
Wiederherstellung verlorengegangener Griinland-Fléichen sowie eine angepasste Bewirtschaftung
mit reduzierter Mahd und weniger Diingemitteln ermdglicht werden kénnen.

Aber es sind ja nicht nur gesetzliche Rahmenbedingungen, die umzusetzen wdren.
Griinland ist ein immer noch verkannter wertvoller Lebensraum in unseren Bemiihungen
um einen umfassenden Klimaschutz! Rinder, Schafe und alle anderen Wiederkdéuer sind
alleine in der Lage, Weidefutter in hochwertige Fleisch- und in Milch-Qualitéiten
umzuwandeln. Sie stellen daher fiir die Menschen keine Nahrungskonkurrenten dar, wenn
sie sich — das ist dabei die zwingende Voraussetzung - auf diese natiirliche Weise mit
frischem oder getrocknetem Gras ernéhren. Artenreiches Griinland stellt im Rahmen der
globalen Klimapolitik einen immer bedeutenderen Lebensraum dar, der iiber seine
Wurzelmasse und Humusbildung als eine bedeutende CO?-Senke gilt. Jede Tonne Humus im
Boden von Wiesen und Weiden entlastet die Atmosphére um ca. 1,8 to CO?! Angesichts der
Tatsache, dass Griinland 40 % der weltweiten Landfléichen ausmacht, wird die
iiberragende Bedeutung der Lebensgemeinschaft von Weidetier und Weidegras fiir die
Bodenfruchtbarkeit und die Klimapolitik transparent.

Renaissance von Weidehaltung und von Biodiversitat

Die Sicherung eines artenreichen Griinlands stellt daher eine der wichtigen Aufgaben des Naturpark
Altmahltal als Beitrag zum Klimaschutz und im Zuge der Erhaltung und Weiterentwicklung 6kologisch
stabiler Kulturlandschaften dar. Um dieses Ziel zu erreichen, arbeitet der Naturpark an 6konomisch
tragbaren Konzepten fiir eine Gewahrleistung der dauerhaften Griinlanderhaltung durch eine
nachhaltige Nutzung.

Mit der dauerhaften Nutzung von Wiesen und Weiden wird der Landwirtschaft eine einzigartige
Perspektive eroffnet, um sich Gber positiv besetzte Aktivitaten im Klimaschutz zu profilieren.
Dauergriinland stellt ein gesellschaftlich hoch akzeptiertes landwirtschaftliches Betriebsziel dar.
Gerade im Bereich der Tierhaltung erkennen immer mehr Verbraucher:innen den wesentlichen
Unterschied zwischen einer griinlandbasierten und einer auf ackerlandbasierten Kraftfuttergaben
aufgebauten Nutztierhaltung. Es stellt daher eine vornehme Aufgabe des Naturparks Altmuhltal dar,
diesen Bewusstseinswandel aktiv zu begleiten und diese Bewirtschaftungsunterschiede auch in der
Landschaft sichtbar zu machen.

Den aufmerksamen Besuchern:innen des Naturparks wird es bereits seit langerer Zeit aufgefallen
sein, dass die schon lange andauernde Zeitspanne, in der sichtbar keine oder kaum eine
Weidehaltung betrieben wurde, von einer zarten Renaissance weidender Nutztiere langsam abgeldst
wird. Auch wenn dies sicher noch eine Nische darstellt, es wird deutlich mehr Gefliigel mit




Freilandhaltung angetroffen, hin und wieder sieht man sogar Schweine auf Weiden oder in der
Waldmast, wobei diese Option nun zunehmend wieder durch die afrikanische Schweinepest kritisch
hinterfragt und damit wohl auch erst einmal ausgebremst wird. Aber die Gaste kdnnen im Naturpark
endlich auch wieder mehr Rinder als Weidetiere in der Landschaft erleben, was ja auch im Rahmen
der Potenzialanalyse zu diesem Projekt bestatigt wird, als rund 2.000 Rinder erfasst wurden, die
2019/2020 auf etwa knapp 2.000 ha Weideflachen gestanden haben. Es darf aber mit Sicherheit
davon ausgegangen werden, dass es lber diese Zahl hinaus noch ein weiteres Potenzial gibt, da ja
nur Rinder von Betrieben erfasst werden konnten, die Interesse an diesem Projekt gezeigt haben.
Und selbst die hier bereits erfassten Betriebe haben die Absicht bekundet, ihre Flachen nochmals um
insgesamt rund 25 % zu erhohen.

Wahrend es bis in die jlingste Zeit hinein als unverriickbare Zukunftsperspektive der Rinderziichtung
galt, dass die global zunehmende Nachfrage nach mehr Fleisch, aber auch mehr Milch nur durch
Zichtung von Hochleistungstieren mit energiereichem Futter — Mais, Getreide, Soja - zu erreichen
war, fihrte dies unweigerlich zu einer ganzjahrigen Stallhaltung. Das verbliebene Griinland wurde im
Rahmen dieser Strategie immer intensiver gedlingt und bis zu fiinfmal pro Wachstumsperiode
gemaht. Auf der Strecke blieben dabei die fiir die biologische Vielfalt wertvollen Weideflachen mit
dem von den grasenden Tieren geschaffenen kleinraumigen Wechsel unterschiedlicher
Lebensraumelemente und die friiher sehr viel haufigeren artenreichen Blumenwiesen mit ihrer
Insektenvielfalt. Deren damals erster Schnitt erfolgte meist erst nach dem Abbliihen eines GroRteils
der Graser und Krauter, wahrend heute der erste Schnitt bereits vorgenommen wird, wenn erst
wenige bliihende Graser und Krauter vorhanden sind.

Wie war es dabei moglich, dass die fortdauernde wertvolle Lebensgemeinschaft von Weidetier und
Weidegras so sehr aus dem Blickwinkel der Offentlichkeit geraten konnte?

Es ist in Teilen einer aufgeklarten Bevolkerung zwar bekannt, dass nur eine dichte und ganzjahrige
Bodenbedeckung zu einer Speicherung von atmospharischem Kohlenstoff fahig ist, aber dieses
Wissen wird weitgehend auf die Bodenbedeckung und Beschattung mit Wald bezogen. Aber auch bei
extensiv genutzten Wiesen und Weiden mit in der Regel mehrjahrigen Pflanzen erhalten wir eine
Situation, bei der die Wurzeln alljahrlich nachwachsen, damit Bodenabbau und Erosion dauerhaft
verhindern und auf diese Weise zu einem sehr wirkungsvollen Humusaufbau beitragen. Der
Humusaufbau Ubertrifft den unter Wald sogar um das Doppelte. In einem Dauerversuch lber nahezu
30 Jahre hat das Griinland-Institut in Berkshire aber auch die Bodenfruchtbarkeit eines Gerstenfeldes
mit Griinland auf dessen Nachhaltigkeit untersucht. Innerhalb dieser Zeitspanne reduzierte sich die
Bodenbiomasse beim Ackerland um ein Drittel, wahrend sie im Griinland im gleichen Zeitraum um
die Halfte zunahm.

Und es ist aus der Griinlandforschung hinreichend bekannt, dass ein wenig nachhaltiges
Weidemanagement zu Uberdiingung mit Giille oder der Einsatz von synthetisch hergestelltem
Stickstoffdiinger zu Schaden an der Bodenfruchtbarkeit fihren. Aber aus der Griinlandforschung ist
ebenfalls bekannt, von Dr. Anita Idel in mehreren Publikationen zudem eindrucksvoll belegt und
bedauerlicherweise in der praktischen Anwendung weitgehend verdrangt, dass dieser besondere
Wert von Weideland nur aus der sehr spezifischen Koevolution von Weidegras und Weidetier heraus
moglich wird. Alleine eine regelmaRige Beweidung verhindert das Zuwachsen durch konkurrierende
Pfalzen, die ihnen langfristig Licht, Nahrstoffe und Raum nehmen. Dieser Sukzessionsprozess flihrt
bei uns regelmaRig zu einem Wald, in anderen Breitengraden zu Buschland.




Eine dauerhafte Sicherung von extensivem Griinland bedarf daher der regelmaRigen und
nachhaltigen Nutzung. Uber den Aufbau einer guten Grasnarbe, iber den Weiterwuchs der
Wurzelmasse und damit der Bodenbiomasse und kiinftigem Humus entscheiden vorrangig Biss, Tritt
und Exkremente der Weidetiere. Der Pionier der Kenntnisse um ein nachhaltiges Weidemanagement
ist André Voisin mit seinem wegweisenden Werk ,Die Produktivitdat der Weide“ (1958). Ihm
verdanken wir diese Erkenntnisse, dass es eben nicht Ansaat und Diingung, sondern diese
Wechselwirkungen zwischen der Lebensgemeinschaft von Weidetier und Weidegras sind, denen wir
die hohe Gite der Bodenfruchtbarkeit und dem Humusaufbau im Griinland zu verdanken haben. Und
hierbei ist es wiederum entscheidend, dass das abgeweidete Gras noch oberirdisch lber so viel ATP
(Adenosintriphosphat) verfigt, dass danach sofort wieder neues oberirdisches Pflanzengriin gebildet
und gleichzeitig Kohlenstoff in den Aufbau unterirdischer Wurzelmasse abgegeben kann.

Erfolgt ndamlich eine zu intensive Abweidung der oberirdischen Biomasse, dann kann die
Photosynthese nicht unmittelbar wieder einsetzen. Die Graser missen dann erst ihre Wurzelmasse
abbauen, um aus den Kohlehydraten eigene Energie zu gewinnen. Und erst wenn mit Hilfe dieser
Wourzelenergie so viel oberirdisches Griin gebildet wurde, dass gerade das darin enthaltene ATP den
Neustart der Photosynthese erméglicht, kann auch erst wieder Kohlenstoff in die Wurzeln geleitet
werden. Diese Kenntnisse sind entscheidend dafiir, dass extensiv genutztes Griinland seine hohe
Okologische Fahigkeit bei der Humusbildung und C0%-Bindung wahrnehmen kann. Es macht aber
auch deutlich, dass dies nur moglich werden kann, wenn diese notwendige Zeitabfolge bei der
Beweidung durch ein entsprechendes Herden- und Weidemanagement beherrscht und eingehalten
wird (Gefahr der Uberweidung). Es wird angesichts des groRen — und weithin verdrangten —
Potenzials des Griinlands daher zurecht immer wieder bedauert, dass die agrarwissenschaftliche
Forschung das Interesse am Griinland und speziell dieser ,, Weidetier-Weidergras-Beziehungen”
verloren hat. Eine Reihe von Griinland-Instituten sind sogar geschlossen worden und das Forschungs-
Interesse gilt mittlerweile nur noch schnellwachsenden Grasern, die sich als Biomasse fiir
Agrogasanlagen oder zur Produktion von Energiepflanzen eignen.

Vor diesem Hintergrund dramatischer Verluste von d6kologisch hochwertigem und extensiv
genutztem Grinland, verdient das Interesse des Naturparks Altmuihltal an einer Neuorientierung von
dauerhaften Weidelandnutzungen allerh6chste Beachtung. Um die Erhaltung von hochwertigem
Grinland zu sichern, wird der Naturpark mit der Positionierung der Marke , Altmuhltaler Weiderind”
neue und umfassende Anreize bieten, damit nachhaltige Griinlandnutzung attraktiv erlebbare
Landschaften erhalt oder neu entstehen lassen und damit zusatzlich ein effektiver Beitrag zur
Bodenfruchtbarkeit und Humusbildung geleistet werden kann. Er geht mit diesem Ansatz , Schutz
durch Nutzung” nun auch im Bereich der Rinderhaltung einen innovativen Weg. Denn bisher war
Landschaftspflege oder Landschaftsoffenhaltung tiber Beweidung eher ein Thema der Schafhaltung
oder der Haltung weniger Robustrinderrassen bzw. von sog. Heckrindern, der Nachzucht des
ausgestorbenen Auerochsen.

Landschaftsgestaltung liber eine saisonale oder ganzjahrige Weidehaltung mit den bei uns
heimischen Rinderrassen stellt nach wie vor noch eine Ausnahme dar. Denn nur in wenigen
Landschaften Bayerns — vom Alpen- und Voralpenraum abgesehen und auch dort immer seltener —
kénnen selbst aufmerksam registrierende Gaste Weideflachen mit Rindern erleben. Langst haben
Pferdekoppeln — und das nicht nur im urbanen Umfeld — das erlebbare Bild von Weideflachen und
Tierhaltung gepragt.




Immerhin — und dies ganz besonders im Naturpark Altmihltal — tragt aber die Schafhaltung dazu bei,
dass den Menschen die Leistung der Landschaftsoffenhaltung (iber eine extensive Beweidung wieder
in das Bewusstsein gehoben wird. Dabei tut sich die gerade fir die Landschaftspflege so wichtige
Wanderschaferei erheblich schwer, sich alleine mit der Produktvermarktung als Wirtschaftszweig
dauerhaft zu behaupten und muss zur Gewahrleistung dieser gesellschaftlich erwiinschten
Leistungen umfassend mit — aber nicht Gberall gewdhrten - UmweltagrarmaBnahmen unterstiitzt
werden. Nur so kénnen die von einer Beweidung sehr stark abhangigen extensiven Lebensraume wie
Wachholderheiden, Trocken- und Halbtrockenrasen tiber eine nachhaltige Nutzung dauerhaft
gesichert werden. Um dieses Ziel zu erreichen, wurde das Projekt ,Altmihltaler Lamm*“ vor rund 30
Jahren konzipiert und hat sich im Naturpark sehr gut etabliert. Ohne diese
Vermarktungsunterstiitzung durch den Naturpark und mehrere Landschaftspflegeverbdnde wéren
weder diese charakteristischen Landschaften in dieser Qualitdt zu erhalten gewesen, noch hatte es
damit eine heute durchaus fiir die Region markante kulinarische Spezialitat als touristisches
Alleinstellungsmerkmal gegeben.

An dieses Erfolgskapitel des Naturparks Altmihltal soll nahtlos angekniipft werden. Uber den Aufbau
einer Marke ,, Altmihltaler Weiderind“ kénnen nun vor allem auch die wertvolleren Auenbereiche,
aber auch andere Kulturlandschaften offen gehalten werden, die fiir eine Beweidung mit Schafen
nicht in Frage kommen. Uber die nachhaltige Beweidung und eine damit wieder einsetzende
extensive Weidehaltung kann der Naturpark einen bedeutenden Impuls setzen, damit
Griunlandnutzung, naturschutzfachliche Ziele und die Bereitstellung weiterer hochwertiger regionaler
Qualitatsprodukte eine auch fiir Besucher erlebbare Symbiose bilden und gleichzeitig zu einer
regionalen Wertschopfungssteigerung beitragen. Die positive und Uber Jahrhunderte bewahrte
Koevolution von Weideland und Weidenutzung muss wieder starker in das gesellschaftliche
Bewusstsein gertickt werden. Diese wichtige Vermittlungsaufgabe kann der Naturpark mit dem
Projekt ,Altmihltaler Weiderind” effizient und 6ffentlichkeitswirksam aufgreifen. Und in
Kombination mit dem bereits erfolgreich begriindeten Projekt des ,Altmuhltaler Lamms“ kann es
dann gelingen, die liberragende Bedeutung einer nachhaltigen Nutzung des extensiven Griinlands als
einen zentralen Baustein des Naturpark-Ansatzes , Schutz durch Nutzung” in das 6ffentliche
Bewusstsein zu heben.

Rinderherde in Weidehaltung




Biodiversitat als Herausforderung

Gerade im Bereich der Weidehaltung stellt sich die Frage nach der geeigneten Rinderrasse vollig
anders, als bei der Hochleistungszucht, die sich nicht auf die natiirlichen griinlandbasierten
Futtermittel beschranken will. Als noch keine Flachenkonkurrenz um Nahrungsproduktion zwischen
Tier und Mensch bestanden hatte, waren es insbesondere Futterverfiigbarkeit —im Hinblick auf
Menge und Qualitat - und Temperaturschwankungen, die sich auf die Rassenvielfalt auswirkten.
Denn nur dort, wo kein Getreideanbau mdglich war, hat sich - ausreichende Futtergrundlagen
vorausgesetzt — auch eine Rassenvielfalt entwickeln kdnnen, da insbesondere bei den Rindern eine
Vielfachnutzung — Fleisch- und Milchproduktion, Arbeitskraft — notwendig war.

Anfang des 20. Jahrhunderts fiihrten dann der Einsatz von Kunstdiinger und Chemie dazu, dass
hohere Ertrage — unabhangig von standortlichen Nachteilen — moéglich wurden. In der zweiten Halfte
des 20. Jahrhunderts wurde dieses System auch noch durch Importfuttermittel erganzt. Und diese
Unabhangigkeit von natirlichen Standortbedingungen mit einer grenzenlosen Futtermittel-
verfligbarkeit hat schlieRlich auch noch die Hochleistungszucht durch entsprechende
Fortpflanzungstechniken beférdert. Die Folgen dieser einseitig ausgerichteten Selektion zeigten sich
in zucht- und haltungsbedingten Krankheiten sowie einem Verlust bei Vitalitat und Robustheit der
Tiere. Da die zunehmende Rationalisierung auch eine Normierung von Wachstumsraten, Formen und
GroRen erforderlich machte, flihrte diese Entwicklung unausweichlich in Richtung einer Nivellierung
an uniforme Standorte und eine Vereinheitlichung der Tiere.

Dieser einseitig auf Hochleistung ausgerichteten Zuchtbedingungen sind bereits viele Rinderrassen
zum Opfer gefallen oder sind augenblicklich vom Aussterben bedroht. Diese Biodiversitat schwindet
jedoch nicht nur zwischen, sondern zunehmend auch innerhalb der Rassen. Dr. Anita Idel berichtet
daruber, dass alleine innerhalb der weltweit vertretenen Rasse der schwarzbunten Holsteiner Friesen
der Verwandtschaftsgrad massiv zugenommen hat (Freiland Journal 3/05). So gibt es Spitzenbullen
mit Gber 1 Million Nachkommen und da dieses System auch unter den direkten Nachkommen dieser
Zuchtbullen fortgefiihrt wird, nimmt der Verwandtschaftsgrad immer mehr zu. Eine Lésung ware nur
mit einer Konzeption moglich, die im volligen Widerspruch zu den einseitigen Interessen der
Zuchtbetriebe steht. Dies hat in den letzten Jahren dazu gefiihrt, dass sich die Schwerpunkte der
Zucht von konstitutionellen Merkmalen (Gesundheit, Lebensleistung) immer mehr in Richtung
Quantitat (Kilogramm oder Liter) verschiebt.

Es muss daher — auch gegeniiber den Verbraucher:innen und damit auch der Politik — starker
bewusst gemacht werden, dass es seit 1992 ein auch von Deutschland ratifiziertes ,Ubereinkommen
flr die biologische Vielfalt (CBD)“ aus der Umwelt-Konferenz von Rio gibt.

Die darin enthaltenen Ziele — welche mit der Ratifizierung auch fiir die Bundesrepublik Deutschland
gelten - lauten:

e Erhaltung und Schutz der biologischen Vielfalt,

e nachhaltige Nutzung von Tier- und Pflanzenarten sowie deren Lebensraume und

e gerechte Aufteilung der Vorteile, die sich aus der Nutzung dieser natiirlichen Ressourcen
ergeben.




Was zur Durchsetzung dieser auch fiir uns verbindlichen Ziele dabei noch immer mit Nachdruck fehlt,
sind Kriterien flir gesunde und vor allem fir die Freilandhaltung geeignete Rassen und Tiere sowie
die angemessene Wertschatzung der Produkte aus einer solchen Tierhaltung.

Wesentliche Ziele einer an diesen Werten orientierten Zucht sind neben der Tiergesundheit und
einer davon abhangigen langen Lebensleistung — weitgehend ohne Riickgriffe auf die Tiermedizin —
eine besondere Eignung fir die Freilandhaltung. Da dieses Potenzial im Grunde genommen in allen
nicht auf Hochleistung gezlichteten Rassen steckt, ist dessen Aufdeckung und Bewusstmachung so
wichtig. Denn auch viele Landwirte kdnnen nicht mehr aus dem Wissensreservoir schopfen, das
hierzu einmal vorhanden war. Die fir die natirliche Weidehaltung dabei zentralen Eignungen liegen
in der Umganglichkeit gegentiber dem Menschen und die Vertraglichkeit im Herdenverbund.

Daher spielt die Wahl der fiir eine funktionierende Weidehaltung geeigneten Rinderrassen eine
herausragende Rolle. Und es ist auch naheliegend, dass bei einem — gerade von einem Naturpark
getragenem — Projekt, der Fokus der vorrangig zu unterstiitzenden Rinderrassen in jenen liegt, bei
denen bereits Erfahrungen in der natiirlichen Weidehaltung vorliegen und die auch das Ziel der
Erhaltung der biologischen Vielfalt damit vereinen.

Die Erfahrungen aus den wenigen Weiderindprojekten mit einem funktionierenden
Herdenmanagement machen die besondere Bedeutung all dieser Aufgabe im Rahmen eines auf hohe
Qualitat abzielenden Weiderind-Programmes deutlich. Dies ist umso bedeutsamer, als es fir den
Gesamtraum der stidlichen Frankenalb keine traditionell pragende Rinderrasse gegeben hatte.

Weidehaltung und Klimaschutz

Nachhaltige Weidenutzung fihrt zu einer Bindung von 1,8 to CO? je Tonne Humus. Damit wird
deutlich, dass Rinderhaltung mit einer natirlichen Futterversorgung (frisches oder getrocknetes
Gras) eine bedeutende Kohlenstoffsenke bewirkt. Denn nicht etwa das Rind — wie landlaufig
kolportiert wird - sondern alleine eine unnatirliche Rinderhaltung mit energieintensiven
Kraftfutterbeigaben aus Ackerbauflachen bedroht unser globales Klimal!

Warum konnte der Ackerbau eine so dominierende Rolle bei der Futtergrundlage fiir die auf reine
grinlandbasierte Nahrung spezialisierten Wiederkduer erlangen?

Wolfgang Willer (2017) und Anita Idel (2918) haben nachhaltig darauf aufmerksam gemacht, dass die
Agrarindustrie weit (iberwiegend vom Ackerland und dessen Bearbeitung profitiert. Daher ist es auch
naheliegend, dass die meisten der Forschungs- und Beratungsleistungen auf eine Intensivierung und
damit Industrialisierung der Landwirtschaft ausgerichtet sind. Viele Untersuchungs- und
Beratungsergebnisse signalisieren zudem auch noch, dass gerade diese Intensivierungsmodelle die
geringsten 0kologischen Auswirkungen mit sich bringen. Eine solche Betrachtung wird aber nur
dadurch moglich, dass die sog. ,Shifting baselines” nicht angemessen berlicksichtigt werden. Denn
schon beim Forschungsdesign unterlaufen die ersten Fehler, wenn bestimmte Fragestellungen erst
gar nicht ermoglicht werden.

Die Nachhaltigkeit der Weidewirtschaft kann nicht klassisch objektbezogen untersucht und bewertet
werden. Hier wird man — wie in vielen anderen adhnlich gelagerten Fallen — erst dann zu einem
gesicherten und zukunftsfahigen Ergebnis gelangen, wenn auch der Faktor Zeit und Flache mit
einbezogen wird. Leider wird aber haufig erst gar nicht die alles entscheidende Frage gestellt,




welches Agrarsystem auf Dauer (also Uber langere Zeitraume) produktiver ist. Viele der
wissenschaftlichen Ergebnisse mit diesem Fachhorizont, bei denen z.B. die Biomasseproduktion
verglichen wird, beschranken sich auf Untersuchungszeitraume einer Wachstumsperiode.

Und vergleichbar mit wenig wissenschaftlicher Logik wird vorgegangen, wenn z.B. der 6kologische
FulBabdruck von zwei Kiihen mit einer 5.000-Jahresliter-Leistung mit einer Kuh verglichen wird, die
eine Jahresleistung von 10.000 Litern erbringt. Bei einer solchen rein wertenden Gegeniberstellung
werden namlich der anteilige Lebenszeitraum einer abgehenden und der sie ersetzenden Kuh ebenso
wenig berlcksichtigt wie alle anderen Faktoren.

Diese Wissenschaftskritik ist leider auch auf Studien zu erweitern, die dazu gefiihrt haben, dass die
Klimarelevanz von Fleisch oder Milch mittlerweile in der breiten 6ffentlichen Diskussion auf ein
einzelnes Klimagas, das Methan beschrankt wird, ohne dass hierbei das gesamtdkogische System mit
in die Bewertung einbezogen wird. Diese Auffassung hat sich mittlerweile so verselbstandigt, das sie
ohne zu hinterfragen bei allen sich bietenden Gelegenheiten — ja selbst in der Werbung fiir Autos —
eingesetzt wird!

Will man aber die tatsachliche Klimarelevanz des auf Kraftfutter — statt auf Griinland — aufgebauten
Fltterungssystems berechnen, was angesichts der tiberwiegend zur Vermarktung kommenden
Rinder ja der Fall ist, dann muss eine vollig andere Berechnung vorgenommen werden. Es missen
jetzt die Herstellung des chemisch-synthetischen Stickstoffdiingers — mit erheblichen CO?- und
Methanemissionen — gegeniibergestellt werden, die zudem zur Bildung von Lachgasen fiihren, die
immerhin 12mal so klimarelevant wie Methan und sogar 300mal so klimarelevant wie CO? sind! Die
Auswertung mehrerer Studien hat ergeben, dass Rinderhaltung fiir eine Fleischproduktion auf der
Grundlage von Weideland (griinlandbasierte Flitterung) im Gegensatz zur Mast stationar und mit
Kraftfutter gehaltener Rinder 40 % weniger Treibhausgase emittieren und 85 % weniger Energie
verbrauchen kann (Koneswaran und Nierenberg (2018). All diese Rechnungen werden leider in der
offentlichen Diskussion nie aufgemacht und ist deshalb gesellschaftlich auch so gut wie nicht
existent. Aber nicht genug, es missen schlielich auch noch die Klimaeffekte der Rodungen angesetzt
werden, wenn fiir Ackerfutterbau Umbriiche von Dauergrasland oder gar die Rodung von Urwaldern
— wie in den tropischen Regenwaldern fiir Soja — erfolgen! Es ist vollig grotesk, dass gerade diese
Landnutzungsdanderungen — die im Interesse einer unnatiirlichen ackerbaubasierten Tierhaltung
erfolgen - in den Statistiken der EU nicht als landwirtschaftliche Emissionen, sondern den sog.
LULUCF (Land Use, Land Use Change and Forestry) zugerechnet werden.

Und bezlglich der Bewertung der Weidehaltung wird — gestitzt durch oberflachliche
Wissenschaftskommentierung - noch ein weiterer Aspekt bei dem einseitigen Methangas-Vorwurf
an die Rinderhaltung offenbar. Es ist vollig unzuldssig, in einem solchen Fall der Landnutzungs-
bewertung nur die Emissionen alleine zu betrachten und dabei das Gesamt-Okosystem
unberticksichtigt zu lassen. Denn in diese Klima-Bilanzierung flieBen die Boden aufbauenden und die
Boden abbauenden Effekte iberhaupt nicht ein. So wie jede zusatzlich aufgebaute Tonne Humus im
Boden von Grasland die Atmosphéare um ca. 1,8 to Kohlendioxid (CO?) — bestehend aus 0,55 to C und
1,25 to O? - entlastet, wird die Atmosphare durch eine entsprechend nicht nachhaltige
Bodennutzung auch wieder mit CO? belastet. Eine ehrliche Diskussion um das ,Methan-Problem* der
Kuh (die Kuh wird véllig einseitig als ,Klimakiller” apostrophiert) findet leider nicht statt.
Ehrlicherweise miisste man ja bei dieser Art der Klimadiskussion auch die Frage stellen, in welchem
okologischen Gleichgewicht im Hinblick auf die Klimabilanz die Erde mit all ihren vielen Herbivoren




als Wiederkauer (Auerochsen, Wisente, Wasserbffrel Bisons, Gaurs, Gnus etc) bestanden hat, bevor
die groBen klimatischen Veranderungen durch die Menschen eingetreten sind?

Der weit verbreitete offentliche Eindruck von dem katastrophalen Anteil Deutschlands an den
landwirtschaftlich ausgeldsten Klimagasemissionen hat in der Tat wenig mit dem Mythos des sog.
»Klimakillers Kuh" zu tun. Die Hauptquellen dieser Emissionen liegen in Regionen mit intensiver
Tierproduktion, in Deutschland vor allem im Nordwesten und im Norden (CarboEurope, 2000). Umso
bedeutsamer ist es, wenn als Gegengewicht gegen diese Dominanz klimagefahrdender — meist auf
ganzjahrige Stallfltterung bezogener — Tierhaltung endlich Alternativen aufgezeigt werden, mit
denen der Beweis angetreten werden kann, dass die griinlandbasierte Tierhaltung eine machbare
Perspektive darstellt und dass es dafiir auch eine konsumorientierte Nachfrage gibt.

Ein weiterer Mythos begleitet das Thema , 6kologischen FuRabdrucks” der Rinderhaltung. So weisen
verschiedene Autoren nach, dass insbesondere Rinder Gberproportional viel Land und ebenso viel
Wasser verbrauchen, wenn man die Fleischproduktion mit der von nicht wiederkdauenden Tieren, wie
Schweine oder Gefliigel vergleicht. Diese Untersuchungen haben aber bisher immer nur die
industrialisierte Tierhaltung und nicht etwa die grolRen Unterschiede in den jeweils angewandten
Agrarsystemen oder der Art der Futterverwertung — Wiederkauer oder nicht wiederkauende
Nutztiergruppen - berticksichtigt. In all diesen Berechnungen wird ndmlich immer davon
ausgegangen, dass Nutzung mit Verbrauch gleichgesetzt wird. Wenn jedoch die Effizienz auf den
Output, also die Erfassung der oberirdischen Biomasse beschrankt wird —und darauf beschranken
sich nahezu alle klassischen Studien zu dieser Thematik — dann werden die Kosten der
Ressourcennutzung ausgegliedert und dementsprechend auch gar nicht transparent gemacht. Bei
dieser Betrachtung flihrt die Rindfleischproduktion immer den kalkulatorischen Flachenbedarf fiir
eine Einheit tierischer Produkte (gemessen in gm/kg) an. Solange in solche kontraproduktiven
Berechnungen der ,,Flacheneffizienz” nicht auch die Grundlagen der Klima- und Umweltrelevanz
einbezogen werden, die sich aus dem Vergleich von Wiederkauern mit nicht wiederkauenden
Allesfressern ergeben, miissen solche fatalen Schlussfolgerungen entstehen.

Dies gilt in gleicher Weise fir die 6ffentlich nach wie vor prasente Wahrnehmung, dass Rinder auch
die groBRten Wasserverbraucher unter den Nutztieren sind. Diese Berechnungen leiten sich aus den
Niederschldagen ab, die auf den Futterflaichen gemessen werden. Wiederum schneidet dabei die
industrialisierte Tierproduktion deutlich besser ab, da sie vermeintlich einen geringeren
Flachenbedarf beanspruchen. Auch hier wird einfach ignoriert , dass auch der Wasserverbrauch
durch Rinderhaltung auf und mit Dauergriinland im Vergleich mit jeder anderen Nutzungsart ohne
Konkurrenz dasteht.

Bei den auf Grasland basierten Fiitterungssystemen wird bei nahezu allen bisherigen
Untersuchungen immer der Umstand ausgeklammert, dass deren Futtergrundlagen nicht auf Kosten
der menschlichen Erndahrung erfolgen.

Ein Projekt, wie das , Altmuhltaler Weiderind“ ist also iberfallig, damit die Menschen wieder ,,das
Gras wachsen horen”, damit der Wert des Griinlands mit seiner umfassenden Férderung der
Bodenfruchtbarkeit durch den Naturpark in das 6ffentliche Bewusstsein gerilickt werden kann.

Es ist ein Paradigmenwechsel notwendig, damit Weidewirtschaft und Klimaschutz wieder in einem
Atemzug genannt werden und den Stellenwert erhalten, der ihm im Grunde genommen geblihrt.
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Vor dem Hintergrund der aufgezeigten Wissens- und Wahrnehmungsdefizite ist dies allerdings — auch
fr einen Naturpark — eine Herkulesaufgabe.

Und es muss letztlich dazu ein weiterer Baustein kommen, der es mit der Weideschlachtung auch
jenen Konsumenten:innen ermoglicht, sich wieder mit Weideprodukten auseinanderzusetzen, die
angesichts katastrophaler Lebendtiertransporte sogar eine vollige Abkehr von Fleischprodukten
einkalkulieren. Der zur menschlichen Ernahrung gehorende Nahrungsbestandteil aus tierischen
Produkten bedarf hier zumindest der erheblichen Ent-Mythisierung seiner negativ skizzierten Folgen.
Auch hier wird nicht zwischen industrialisierter und griinlandbasierter Tiererzeugung mit all ihren
Folgen fir die Kulturlandschaft unterschieden.

- Ear

Sommerweide zur Landschaftsoffenhaltung
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2 Weidemanagement — transparente Landnutzung

Weniger Technik — mehr Personalaufwand

Ein angepasstes Weidemanagement muss dafiir sorgen, dass die Pflanzen durch den Verbiss neue
Triebe aus der Wurzel heraus wachsen lassen. Zu intensive Beweidung fiihrt dagegen dazu, dass die
Graser zunachst Wurzelmasse zurlickbilden, die dann der Bodenbildung nicht mehr zur Verfliigung
stehen. Nachhaltiges Weidemanagement muss daher dafiir sorgen, dass der Biss der Graser nur so
weit erfolgt, dass nach einem Weideumtrieb sofort wieder die Graser wieder austreiben. Nur so kann
verhindert werden, dass die Wurzelmasse und damit die Bodenbildung und der Humusaufbau
erhalten bleiben. Dies kann durch ein nachhaltiges Weidemanagement wirkungsvoll verhindert
werden. Und es wird damit erreicht, dass keine Verluste an Bodenkohlenstoff entstehen und
bedeutende Mengen von Kohlenstoff weiter in die Boden eingelagert werden kdnnen.

Angesichts zunehmender Trockensommer kommt dem nachhaltigen Weidemanagement daher eine
grolRe Bedeutung bei der langfristigen Sicherung des Wasserhaushalts zu.

Flr eine, den jeweiligen Anspriichen unterschiedlicher Standorte angepassten nachhaltigen
Beweidungsform kann es von Vorteil sein, wenn dazu ein Weidemanagement langfristig aufgebaut
wird, Gber das in absehbarer Zeit standortbezogene Informationen (ber die optimale Auswahl von
Weideumtriebs-Intervalle, Weideintensitdt (GVE je ha) und besonders geeignete Rinderrassen zur
Verfligung stehen.

Eine auf solchen Informationen aufgebaute Datenbank kann nicht nur dabei helfen, eine optimales
nachhaltiges Weidemanagement zu betreiben, sondern konnte ggf. spater auch einmal genutzt
werden, um dem Schlachtmanagement Informationen zu liefern, welche Fleischqualitdten in einem
besonderen Bezug zu bestimmten Standorten und Rinderrassen stehen und ggf. bei entsprechender
Nachfrage verfligbar sind.

Fiir den Aufbau eines solchen Weide- und Herdenmanagements entsteht aktuell ein Pilotprojekt im
Rahmen der Marke ,,Heiderinder” im Landkreis Uelzen. Dieses ab 2020 digital verfligbare
Managementsystem (einsehbar Gber www.heiderinder.de) kann mit seiner Transparenz zu einem

sehr hohen Vertrauen bei den Verbrauchern:innen fihren. Mit den mit Chips versehenen Ohrmarken
— das Projekt hofft auf eine amtlich akzeptierte Chip-Losung ohne Ohrmarken - kdnnen die Tiere
kiinftig auf den Weiden auch kontrolliert werden, ohne dass dazu die Weide betreten werden muss
(Drohnenkontrolle). Fir das Weide- und Herdenmanagement werden von allen Tieren in einer
einfach einsehbaren Datenbank folgende Daten erfasst:

Bestand, Geschlecht, Rasse, Alter (Geburtsdatum jedes Tiers), Vater und Mutter jedes Tiers, aktueller
Weidestandort, Belegungsoption je Herde. Auf diese Weise kann auch der Zeitpunkt ermittelt
werden, an dem Jungtiere aus einer Herde ausgesondert werden miissen, um eine ggf. nicht
erwiinschte Belegung zu verhindern. Und es kann umgekehrt der ungefahre Zeitpunkt einer Kalbung
kalkuliert und entsprechend dokumentiert werden. SchlieBlich werden die Abgénge erfasst (je Tier
gesondert mit Schlachtdatum oder ggf. Tag des natirlichen Tods auf der Weide).

Fir das Weidemanagement werden folgende Daten erfasst und dokumentiert:

Flacheneinheit (Flurbezeichnungen etc), Flachengrolle, Viehweide, Mdahweide, Anzahl Rinder je
Weide (entsprechend mit der zeitlichen Flachenbelegung), Tatigkeiten auf den Flachen (mit
Zeitangabe z.B. Bodenbearbeitung, Mahen, Schwaden, Pressen, Mulchen Striegeln,
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Einstreuausbringung), Verwendung von Futtertypen mit Angabe der Zeit und des Standorts (wie z.B.
Grassamenheu, Heusilage, Kleegras, Kleegrassilage, Stroh, Stroh-Raufutter).

Dieses System ersetzt die ohnehin fiir sehr viele Parameter erforderliche Dokumentation auf
herkdmmliche Weise und bietet die Chance, fiir einzelne Tier exakt nachweisen zu kénnen, dass und
wo es auf den Weiden gelebt hat, welche Futtermengen zugegeben wurden und wie die
verwandtschaftlichen Verhdltnisse in den Herden aussehen.

Mehr Transparenz im Interesse des Tierwohls und der Verbraucher:innen ist schwer moglich. Dieses
digitale Herden- und Weidemanagement bietet eine optimale Qualitatskontrolle und fir
Kunden:innen eine kaum zu Gberbietende Transparenz iber die Tiere und das Tierwohl.

Es ist empfehlenswert, dass liber die Einflihrung eines solchen Managements im Zusammenhang mit
dem , Altmihltaler Weiderind“ intensiv nachgedacht wird. Die Vorteile liegen auf der Hand.

Aber es ist damit auch eine erhebliche zeitliche Inanspruchnahme der Betriebe — vor allem in der
Aufbauzeit dieses Programms — verbunden. Dabei ist jedoch zu beriicksichtigen, dass ein Grof3teil der
hier einflieRenden Informationen und Daten ohnehin benétigt werden und da empfiehlt es sich,
hierzu einmal eine objektive Kosten-Nutzung-Rechnung vorzunehmen.

Vor allem fiir die Kommunikation mit den Verbraucher:innen ware digitales Herden- und
Weidemanagement ein unschatzbarer Vorteil, der zudem eine Reihe von Marketingaktivitaten — vor
allem mit erheblichen finanziellen Konsequenzen - tberfllissig machen kdnnte.

Transparenz der Weidehaltung als Qualititsmerkmal

Weidehaltung und Griinlandnutzung genieRBen bei aufgeklarten Verbraucher:innen ein sehr hohes
Ansehen. Es ist aber davon auszugehen, dass eine Giberwiegender Anteil der Kunden:innen von
Weideprodukten tiber die damit zusammenhangenden Vorziige sowohl bei der Produktqualitat, wie
auch bei der Qualitat der dartber erzielten Landschaften dennoch nur rudimentare Vorstellungen
haben. Es wird also bei der Durchsetzung der notwendigerweise hoheren Preise fiir Produkte aus
Weidehaltung — zumal auch noch bei stressfreier Schlachtung — in einem ganz besonderen Male
darauf ankommen, diese besonderen Vorzige fiir die Erhaltung und Weiterentwicklung der
Kulturlandschaft einerseits und die hohere Produktqualitdt andererseits mit Nachdruck in das
offentliche Bewusstsein zu heben.

Und dabei missen die vielfach verdrangten, oft aber gar nicht einmal bekannten Zusammenhange
mit der Klimarelevanz, des Bodenschutzes und der Humusbildung durch den Naturpark als
Markengeber, aber auch vor dem Hintergrund seiner Kernkompetenz fir die Kulturlandschafts-
Entwicklung eine besondere Rolle spielen. Es wird notwendig sein, dies als Thema einer
Bewusstseinskampagne aufzugreifen.

Auf der anderen Seite ist es aber auch notwendig, dass die Zusammenhange von Tierwohl und
Tiergesundheit, die deutlich hohere Fleischqualitat durch die ausschliefliche griinlandbasierte
Futtergrundlage sowie das stressfreie Ablaufen des Schlachtvorgangs eine bedeutende Rolle bei den
Marketingaktivitaten spielen missen. Und auch die — selbst in Fachkreisen — noch nicht ausreichend
gewdrdigte Tatsache, dass gerade diese sehr sensible Form der ausschlieRlich dezentral
vorzunehmenden Weideschlachtung zu einer langfristigen Sicherung regionaler Schlachtstrukturen
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(stationare zertifizierte Schlachtstatten) im ldandlichen Raum fihren kann, muss kiinftig im Rahmen
von Marketingaktivitadten umfassend gewdrdigt werden.

Bisher ist nicht erkennbar, dass all diese Zusammenhange mit der Vermarktung von
Rindfleischprodukten aus Weidehaltung eine solche Rolle gespielt haben.

Die bemerkenswerten Erfolge der Vermarktung von Heu- oder Weidemilch haben aber aufzeigen
kénnen, welches Potenzial in solchen Aussagen steckt!

Daher muss das , Altmiihltaler Weiderind” mit den nachfolgenden Aspekten im Bereich des
Marketings kommuniziert werden, wobei es sich bei der Komplexitat des Themas anbietet, hier
zwischen der Landschaftsqualitat (Aufgabe des Naturparks) und der Produktqualitat (Aufgabe der
kiinftigen Weidefleisch-Vermarktungsgesellschaft) zu unterscheiden.

Die im Marketing zu beriicksichtigenden Aspekte sind:

e  Kulturlandschaftserhaltung und —pflege

e Klimaschutz (CO2?-Bindung)

e Bodenfruchtbarkeit und Humusbildung

e Emissionsentlastungen

e lLandnutzung ohne Nahrungskonkurrenz fiir menschliche Erndhrung
e AusschlieBlich griinlandbasierte Futtergrundlagen

e Verzicht auf ackerbaulich orientierte Futtermittelbereitstellung

e Tiergesundheit

e Tierwohl

e Verzicht auf Lebendtiertransport durch stressfreie Weideschlachtung
e Dauerhafte Sicherung dezentraler Schlachtstrukturen im landlichen Raum.

Es gibt kaum ein anderes Projekt in der Bereitstellung von Regionalspezialitdten, das eine so breite
Amplitude von positiven Aspekten mit sich bringt bzw. ausldst.

Es gibt Gewinner im Bereich der Landwirtschaft und des Handwerks, im Bereich des Klima- und des
Umweltschutzes, im Bereich der Tiergesundheit und des Tierwohls, im Bereich des Naturschutzes
und der léindlichen Entwicklung.

Rotes Héhenvieh in Weidehaltung
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3 Schlachtung mit Achtung — eine neue Philosophie

Der Rechtsrahmen wurde auf nationaler Ebene geschaffen

Fiir die Durchfliihrung einer Weide- bzw. teilmobilen Schlachtung ist die Kooperation mit einem
Schlachtunternehmen zwingende Voraussetzung, das maximal 60 Minuten Fahrtzeit zu dem Standort
der Weide entfernt liegt. Die 60 Minuten gelten ab dem Zeitpunkt des Betaubungsschusses. Abziig-
lich des Einziehens des betdubten Tieres in eine teilmobile Schlachtbox und dem vorzunehmenden
Bruststich zur Tétung (innerhalb von maximal 60 Sekunden nach der Betdaubung), verbleiben dann in
der Regel noch um die 45 Minuten fiir die Fahrtzeit zum stationaren Schlachthaus.

Die rund drei Dutzend konkret interessierten landwirtschaftlichen Betriebe im Naturpark Altmdhltal
haben bisher erst zu rund 30 % kooperationsbereite Schlachtbetriebe gefunden. Dies erweist sich
saher als sensibler Flaschenhals des Projektes. Dies hat zur Folge, dass dieses Projekt zunachst von
Landwirten nicht genutzt werden kann, die tber keinen stationaren Schlachtbetrieb in der 60-
minUtigen Fahrtzeitentfernung von ihrem Weidestandort verfligen. Denkbare Alternatividsungen
werden in einer Startphase noch nicht zur Verfligung stehen.

Der Bayer. Staatsminister Glauber (Umwelt und Verbraucherschutz) hat im Einvernehmen mit der
Staatsministerin Kaniber (Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten) am 02. Marz 2020 der Prasidentin
Aigner des Bayer. Landtags einen Bericht zur Umsetzung des Beschlusses des Landtags (Drucksache
18/4653) zur Férderung der Weideschlachtung im Rahmen der geltenden Rechtsvorschriften
erstattet. In diesem Beschluss war festgelegt worden, dass eine Flexibilisierung der Regulierung der
Weideschlachtung mit dem Ziel erfolgen soll, lange Transportwege zu vermeiden und das Tierwohl zu
starken. Es sollen in Bayern die Voraussetzungen dafiir geschaffen werden, dass im Interesse der
Landwirte und der Verbraucher, Schlachtungen moglichst in der vertrauten Umgebung der Tiere
(Weide und Herdenverbund) durchgefiihrt und damit auf den Lebendtiertransport verzichtet werden
kann. Damit soll zusatzlich erreicht werden, dass Uber diese tierschonende Schlachtung positive
Auswirkungen auf die Fleischqualitat zu gewahrleisten sind.

In dem Bericht heil3t es dazu:

»Nach europdischem Recht sind Nutztiere grundsétzlich in einem zugelassenen Schlachthof zu
schlachten. Gemdfs nationaler Auslequng des europdischen Rechts kénnen, neben den herkémmlichen
stationdren Schlachtbetrieben, auch mobile und teilmobile Schlachteinheiten zugelassen werden und
—unabhdngig von der Tierart — fiir Schlachtungen im Haltungsbetrieb genutzt werden. Nach dem
Stand vom Januar 2020 gibt es in Bayern bereits Genehmigungen fiir neun teilmobile und eine
vollmobile Schlachteinheit....

Ohne Nutzung einer teilmobilen oder vollmobilen Schlachteinheit diirfen auf Grund einer nationalen
Ausnahmeregelung nach der Tierischen Lebensmittel-Hygieneverordnung (Tier-LMHV) nur ganzjéhrig
im Freiland gehaltene Rinder am Herkunftsort geschlachtet werden. Dabei ist dann auch in
bestimmten Fdllen die Betdubung und Tétung durch Kugelschuss méglich.”

Das Ministerium will mit einer noch fiir 2020 vorgesehenen Handreichung ,,Weideschlachtung” die
amtliche Uberwachung unterstiitzen und damit fiir eine weitere Rechtssicherheit sorgen. Bisher
liegen solche Handreichungen und Leitlinien nur fir das Bundesland Hessen vor (Andrea Fink-KeRler,
2019)
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Technisch-rechtliche Rahmenbedingungen
Bei diesen technisch-rechtlichen Rahmenbedingungen einer Weideschlachtung (stressfreie

Schlachtung ohne jeden Lebendtiertransport) handelt es sich um die gesicherte Loésung der

nachstehend skizzierten technischen bzw. rechtlichen Anforderungen:

Rechtliche Anforderung

Konkrete Losung

Zur Schlachtung vorgesehene Tiere
sollen beim Separieren und beim
Fixieren den Blickkontakt zu ihrer
Herde behalten kénnen

Der landwirtschaftliche Betrieb verflgt auf der Weide an
einem fahrzeugzuganglichem Standort Giber einen Fixierstand
(als tiermedizinischer oder tierpflegerischer Behandlungsstand
ohnehin notwendig), der auch als Betdubungsstand genutzt
werden kann. Die Tiere kennen diesen Fixierstand und sind an
ihn gewohnt.

Flr die Betdubung muss der Fixierstand nach dem
Bolzenschuss und dem Zusammenbrechen des Tieres schnell
zu 6ffnen sein, damit das Tier ohne zeitliche Verzogerung in
einen bereit stehenden Schlachtanhdnger gezogen werden
kann. Die Horner der Rinder diirfen sich bei diesem Vorgang
am Gerat nicht verfangen.

Hygienisch einwandfreie
Schlachtungen erfordern saubere
Tiere.

Der Boden im Fixierstand und auch im Schlachtanhdanger muss
leicht zu sdaubern sein.

Die Fixiereinrichtung sollte daher lber eine entsprechend
einfach zu reinigende Bodenplatte verfiigen, an welche die
Tiere aber auch schon vorher gewohnt sein miissen, um
keinen Widerstand beim Betreten des Fixierstandes
auszuldsen.

Die Mobile Schlachteinheit (MSE)
muss den Anforderungen geniigen,
welche die obersten
Veterindrbehorden (AFFL-Protokoll
vom Mai 2018) festgelegt haben
(im Anhalt an die EU-
Verordnungen 853/2004 und
852/2004)

Der mobile Schlachtanhdnger entspricht den Anforderungen
an Schlachthofe der EU-Verordnung. Er muss tGber Wande,
Decken und Boden verfligen und die Entblutung muss tber
einer Wanne erfolgen.

Er verfligt Giber eine Seilwinde (Starkstrom 380 Volt) mit einer
Zugkraft von ca.1.600 kg, Die Geschwindigkeit muss 16
m/Minute betragen, um die gesetzliche Vorgabe der 60
Sekunden von Betaubung bis Entblutung einzuhalten

Der Entblutungsstich muss in der
gesetzlich vorgeschriebenen Frist
von 60 Sekunden erfolgen, damit
wird das betdubte Tier laut
rechtlicher Vorgabe ,lebend in den
Schlachthof verbracht”

Mit leistungsstarken Winden in der mobilen Schlachtbox wird
das Tier am Fesselgelenk eines Hinterbeins oder an beiden
Beinen befestigt und in die MSE eingezogen, um den
Tierkorper ausgestreckt zu bergen. Die MSE muss Uber eine
Lange und Tiefe verfligen, dass der Schnitt von der aufrecht
stehenden Person mit standfester Sicherheit gesetzt werden
kann.

Die Entblutung darf nur in einem
geschlossenem Raum mit
Hygieneeinrichtungen erfolgen.

Der Schlachtanhanger kann abgeschlossen werden. Die
Blutauffangvorrichtung in der mobilen Schlachteinheit muss es
erlauben das Blut komplett aufzufangen und spater sicher zu
entsorgen. Die MISE enthalt eine Hygieneeinheit, die tber
beriihrungsfreie Waschbecken, warmes Wasser,
Papierhandtiicher, Desinfektions- und Seifenspender verfiigt.
Flr die unterschiedlichen Messer (Schwarz- und WeilRbereich)
steht ein Messerkorb zur Verfligung, der jederzeit leicht
erreichbar ist.

Die Schnittstelle zwischen

Verfligt der Schlachtbetrieb lber eine nach aulRen reichende
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landwirtschaftlichem Betrieb und
Schlachtbetrieb muss auch bei der
Abnahme des Tieres vom
Schlachtanhénger in den
Schlachtbetrieb den geforderten
Normen genugen.

Rohrbahn, erfolgt die Ubernahme direkt iiber das Anhédngen
an die Rohrbahn.

Verfligt der Schlachtbetrieb nicht Gber eine direkte Anbindung
an die Rohrbahn, kann das entblutete Tier mit einem
fahrbaren Schragen transportiert werden. Dies setzt aber
voraus, dass der Schlachtanhdnger tiber eine Vorrichtung
verfligt, um den Tierkdrper darauf zu setzen (z.B. Kettenzug
mit Umlenkrollen).

Der gesamte Schlachtprozess muss
in einer zertifizierten
Schlachtstatte erfolgen (Fixieren —
Betdauben — Entbluten -
Ausnehmen). Die Verantwortung
dafiir obliegt alleine dem
Schlachtunternehmen, das ja auch
die Erweiterung der Zulassung fir
den Schlachtanhdnger beantragt.
Flr das stressfreie Schlachten sind
jedoch die Fixierung und das
Betauben nur auf der Weide
moglich. Der Fixierstand ist aber
Teil des landwirtschaftlichen
Betriebs.

Um dieses rechtliche Dilemma zu Gberwinden, wird vor dem
Genehmigungsantrag auf EU-Zulassungs-Erweiterung die im
Haltungsbetrieb befindliche und fiir die teilmobile Schlachtung
vorgesehene Fixiereinrichtung von der Veterinarbehdorde
Uberpruft.

Diese Bestatigung ist dann Teil der Erweiterungs-Zulassung.

Eine weitere Schnittstelle stellt die
Schlachttieruntersuchung (Lebend-
beschau) und die
Fleischuntersuchung
(Fleischbeschau) dar. Dieser bisher
vom amtlichen Tierarzt in einer
Person vorgenommene Vorgang
wird nun zeitlich und raumlich
getrennt.

Die Lebendbeschau erfolgt vor dem Schlachten auf der Weide
und umfasst in der Regel eine Bewertung aller Tiere auf ihre
Schlachttauglichkeit, da nicht gewahrleistet werden kann,
welche Tiere tatsachlich in der Fixiereinrichtung betdubt
werden kénnen.

Es ist daher sinnvoll, vor dem Termin der Schlachtung die Tiere
in einem zur Fixiereinrichtung gehdrenden Fangstand zu
separieren.

Der Schlachtunternehmer dokumentiert den
Entblutezeitpunkt und den Zeitpunkt der Ankunft im
stationaren Teil des Schlachtbetriebs. Es gibt MSE-Modelle, bei
denen diese Dokumentation per Video-Kamera festgehalten
wird und entsprechend genutzt werden kann.
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Ein besonderer Aspekt ist in diesem Zusammenhang das erforderliche Genehmigungsverfahren fir
eine dem Landwirt (oder auch einer Kooperation von Landwirten) gehérende teilmobile
Schlachteinheit sowie der Genehmigungs-Erweiterung, welche der ausfiihrende Metzger fiir seine
zertifizierte Schlachtstatte vornehmen muss.

Genehmigungsverfahren

Die teilmobile Schlachteinheit muss — auch im Besitz eines/mehrerer Landwirte — durch den
Metzger, zu dem die Schlachtkdrper nach dem Entbluten gebracht werden sollen, zertifiziert
werden. Dies bedeutet dann eine Erweiterung der bereits bestehenden EU-Zertifizierung der
stationdren Schlachtstatte des Metzgers, um dann diese teilmobile Schlachteinheit (die rechtlich als
Teil von dessen stationdrer Schlachtstatte gesehen wird) als Erganzung.

Eine solche Erweiterung der Zertifizierung kann fiir eine teilmobile Einheit parallel auch von
mehreren Metzgern fiir ihre jeweilige stationare Schlachtstatte erfolgen.

Dies trifft dann zu, wenn mehrere Landwirte eine teilmobile Schlachteinheit gemeinsam erwerben
und auch nutzen, dann aber — z.B. wegen der Entfernung der Weide zur stationdren Schlachtstatte —
mit unterschiedlichen Metzgern zusammenarbeiten miissen. Fiir jeden dieser in den
Schlachtprozess mit eingebundenen Metzger bzw. dessen stationdrer Schlachtstatte muss also eine
eigene Zertifizierungserweiterung vorgenommen werden. Dies erfolgt jeweils Uber die zustandige
untere Veterinarbehoérde. Es kann daher vorkommen, dass eine teilmobile Schlachteinheit (die sich
im Besitz von Landwirten befindet) eine Erweiterungszulassung fiir mehrere stationare
Schlachteinheiten besitzt.

Eine Voraussetzung fiir dieses Weideschlachtsystem sind stationare EU-zertifizierte Schlachtstatten,
zu denen die auf der Weide geschlachteten Tiere innerhalb der gesetzlich festgelegten Fristen
transportiert werden missen. Diese vom EU-Recht gesetzte Norm, um Weideschlachtungen zu
ermoglichen, stellt aber auch eine sensible Achillesferse dieser stressfreien Schlachtvorgange dar.
Denn nur wenn in dieser zeitlichen Distanz vom maximal einer Stunde — gerechnet ab dem
Bolzenschuss zur Betaubung, da verbleiben dann einmal gerade 45 Minuten Fahrtzeit - eine
entsprechend geeignete und zu dieser Dienstleistung auch bereite Metzgerei vorhanden ist, kann das
System funktionieren. Findet sich in diesem zeitlichen Umgriff kein entsprechend geeigneter Betrieb,
kénnen die davon betroffenen Landwirte an dem System nicht teilnehmen. Die dafiir dann ggf.
greifenden Optionen werden noch vorgestellt, sie sind aber an hohe Investitionen gebunden.

Es ist daher empfehlenswert, moglichst viele der noch bestehenden und zertifizierten Metzgereien
fiir diese speziellen Dienstleistungen zu gewinnen. Denn dieses Schlachtsystem steht wie kein
zweites dafiir, die dezentralen Schlachtstrukturen im landlichen Raum dauerhaft zu erhalten. Nur mit
einem weit verzweigten Netz solcher Handwerksbetrieb kann das Schlachten auf der Weide
organisatorisch dauerhaft abgesichert werden.

Auf die Sicherung dieser dezentralen Schlachtstrukturen zielt ja jetzt auch eine Beschlussvorlage, die
von den Koalitionsparteien auf Anregung der ,, Freien Wahler” in den Bayerischen Landtag
eingebracht wurde. Hintergrund dafiir waren aber aufgedeckten Missstdande in einigen industriellen
GrofRschlachteinrichtungen in Nordwestdeutschland im Friihsommer 2020.

Es ware daher jetzt auch der richtige Zeitpunkt, damit das Metzger- und Fleischerhandwerk diese
Starken der Prasenz in der Flache erkennt und unter den sich andernden Rahmenbedingungen auch
wieder ausbaut. Dazu bedarf es freilich auch eines anderen gesellschaftlichen Bewusstseins dieses
Berufsstands, um u.a. auch wieder eine Nachfrage nach Ausbildungsplatzen auszuldsen.
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Die nachstehende Ubersicht zeigt die aktuellen Standorte (November 2020) der Metzgereibetriebe
auf, die bereit und in der Lage sind, die notwendige Dienstleistung des Ausnehmens und Zerwirkens
der auf der Weide geschlachteten Rinder zu Gibernehmen.

Dabei wird das auffallige West-Ost-Gefalle bemerkbar, das auch mit der Anzahl der in diesen
Teilregionen noch vorhandenen zertifizierten Schlachtstatten korrespondiert. Da es keine
Isochronen-Berechnungen fir nicht klassifizierte Straen (Feld- und Flurwege) gibt, wurden einfache
Reichweiten gewdhlt, um das mit diesen Standorten abzudeckende Potenzial im Naturpark
aufzuzeigen. Daher muss jeder Landwirt die tatsdchliche Fahrtzeit zu dem jeweiligen Schlachtstatten-
Standort selbst berechnen.

Aber schon mit der Wahl der hier dargestellten 15- und 30-Minuten-Reichweiten wird deutlich, dass
die 45- und 60-Minuten-Obergrenze in der liberwiegenden Zahl der Falle einzuhalten sein wird. Und
es wird auch transparent, dass schon mit diesen wenigen Standorten und deren rdumlichen
Verteilung der Naturpark — zumindest in seinen abgesteckten Grenzen - ausreichend versorgt
werden kann. Vor diesem Hintergrund konnten ggf. optionale Losungen — Schlacht-LKW oder
Einraum-Schlachthduser — sogar Gberflissig werden.

Reichweite von Metzgerei-Verarbeitungsstandorten

- %
INGOLSTADT

Grafik FUTOUR: 15- und 30 Minuten-Radius der Erreichbarkeit der Schlachtstdtten-Standorte

Flr die Anschaffung einer teilmobilen Schlachteinheit stehen am Markt mehrere Modelle zur
Verfligung, die bereits gepriift sind und die auch Gber Praxiserfahrung verfiigen.

Denkbar sind auch individuelle Eigenentwicklungen mit ortlichen Maschinenbau-Unternehmen. Eine
solche — bei diesem Betrieb naheliegende — Lésung hat auch das Hofgut Land.Luft Leberfing im Rottal
gewadhlt, das im Zuge einer projektbezogenen Fachexkursion besucht wurde. Solche
Eigenentwicklungen bedirfen aber dann noch der jeweils erforderlichen behordlichen Zulassung.
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Die Veterinarbehorden in Bayern werden aber grundsatzlich nur solche teilmobilen
Schlachteinheiten genehmigen, welche die obersten Veterinarbehoérden der Lander im AFFL-
Protokoll vom Mai 2018 festgelegt haben. Diese Aussage hat — stellvertretend fiir alle oberen
Veterindrbehorden — die Regierung von Oberbayern in einem Gesprach und nachfolgend in einer
schriftlichen Bestatigung getroffen. Und dies bedeutet, dass eine solche Einheit tber feste Decken,
Wande und Béden verfliigen und die Entblutung in dieser Einheit Gber eine Wanne erfolgen muss.
Zum Zwecke dieser Entblutung muss fiir die mit der Ausfiihrung versehenen Person eine
abschlieRbare Tir zur Schlachteinheit vorhanden sein und die Schlachteinheit muss wahrend der
Entblutung geschlossen werden kénnen. Daraus ergeben sich Mindestanforderungen an Grundflache
(Rind einerseits und Entbluter andererseits im gleichen Raum) und Hohe (die arbeitende Person
sollte stehen kdnnen).

Anschriften von Herstellern teilmobiler Schlachteinheiten

e Agrima Maier GmbH, Dorfstr. 42, 72336 Balingen-Ostdorf *
www.agrima-maier.de

e Maschinentechnik Richard Theissl, Unterfresen 72, A-8541 Schwanberg**
www.maschinentechnik-theissl.at

e BAOS Anhédngerbau, Garreler Str. 20 a, 26197 GroBenkneten
www.BAQOS.de

e MST Mobile-Schlachttechnik GbR, Lettenweg 14, 79400 Kandern-Riedlingen
www.mobileschlachttechnik.de

e ISS-Innovative Schlachtsysteme, Hindenburgstr. 23, 21335 Lineburg**
www.iss-tt.de

*Bei diesem Hersteller missen die Anforderungen der bayerischen Veterinarbehdérden nochmals
hinterfragt werden, da nicht alle aktuell angebotenen Modelle diese Voraussetzungen erfiillen.
**Bei diesen Herstellern werden die Anforderungen der bayerischen Veterindrbehérden durch
entsprechende Nachristungen vorgenommen. Diese nachgeriisteten Modelle sollten bis Ende 2020
verfligbar sein.

Hersteller von Fang- und Betdubungseinrichtungen

Im Rahmen des Genehmigungsverfahrens auf EU-Zulassungserweiterung der teilmobilen
Schlachteinheit (TMS) wird auch zusammen mit dem Metzger und dem Eigentliimer die
Fixiereinrichtung des landwirtschaftlichen Betriebs mit gepriift. Die Fixiereinrichtung wie auch die
TMS — obwohl nicht im Besitz des zertifizierten Schlachtbetriebs — werden als Bestandteil der EU-
Zulassungserweiterung mit aufgenommen.

Die Landwirte mussen sich daher bewusst machen, dass neben der TMS auch diese im
Haltungsbetrieb befindliche Fixiereinrichtung auf ihre Funktionsfahigkeit Gberprift wird.

Wie auch den Schlachtanhanger, kann auch diese Fixiereinheit von einem ortlichen Maschinenbau-
Handwerker gefertigt werden. Sie ist dann aber auch behoérdlich zuzulassen.

Das besuchte Hofgut Land.Luft in Leberfing hatte auch hier den Weg der Eigenherstellung gewahlt.
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Eigenherstellung eines Fixierstands im Hofgut Land.Luft in Leberfing

Wenn nicht an eine Eigenherstellung der Fixierstande gedacht ist, stehen dafir einige spezialisierte
Unternehmen zur Verfligung:

e  Patura KG, Mainblickl, 63925 Laudenbach
www.patura.com

e Firma AMF KG, 07613 Sibitz
www.amfkg.de

Schlacht-LKW oder Einraum-Schlachtstdéitten

Es gibt im Naturpark Altmuihltal eine Reihe von Teilregionen, in denen sich bisher noch zu wenig
zertifizierte Schlachtbetriebe gefunden haben, die das Ausnehmen und Zerwirken der auf der Weide
geschlachteten Tiere (ibernehmen wirden. Das liegt zum einen daran, dass es in diesen Teilregionen
—vor allem im Osten des Naturparks — grundsatzlich bereits zu wenige Schlachtstatten in der Region
gibt, weil sich diese — aus den unterschiedlichsten Griinden — lieber mit Schlachthalften von den
GroRschlachthofen eindecken, als selbst zu schlachten. Und ein groRer Teil dieser Betriebe verfiigt
auch nicht mehr iber den Sachkundenachweis fiir das Betduben von Nutztieren mittels
Bolzenschuss. Und es liegt zum anderen auch daran, dass etliche der verbliebenen Metzgereibetriebe
an diesem Dienstleistungsvorgang (Ausnehmen geschlachteter Tiere — obwohl er ihnen ja vergiitet
wird — nur wenig Interesse zeigen, weil dies nur schwierig den normalen Ablauf eines Schlachttages
zu integrieren ist.

Aus diesen Griinden muss fiir solche Regionen ohne diese Weideschlacht-Option fiir dennoch
interessierte Landwirte eine andere Option gefunden werden.
Dazu bieten sich ggf. zwei Moglichkeiten an

Option A — Schlacht LKW

Der gesamte Schlachtvorgang wird in einen speziell hergestellten LKW-Aufleger (oder auch ein dazu
spezifisch ausgestatteter Container) verlagert, in dem samtliche Vorgange — wie in einem stationaren
Schlachthaus —vom Enthauten bis zum Verarbeiten und Kiihlen abgewickelt werden kénnen.

Ein solcher Aufleger ist im Bereich des Landkreises Cham im Einsatz, der durch die Regierung der
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Oberpfalz genehmigt wurde. Es ist im Verlauf des Projektes nicht gelungen, mit dem Betreiber —

Metzgermeister Pick aus Cham —in Kontakt zu treten.

Ein zweiter Schlacht-Container ist bereits seit 10 Jahren — initiiert durch ein LEADER-gef6rdertes
Projekt - in Wipperfirth im Bergischen Land (NRW) in Betrieb. Der dortige Metzgermeister Kirten
hatte eine effiziente und den Hygienebestimmungen gerecht werdende Losung fir
Hausschlachtungen gesucht und dafiir diesen Trailer eingesetzt, mit dem mittlerweile etwa 200
Rinder pro Jahr geschlachtet werden.

Ubergabe von Schlachtkérpern aus dem Schlacht-Trailer in die Kiihlbox (Metzger Kiirten)

Eine weitere vollmobile Schlachteinheit ist bereits seit drei Jahren in der Lineburger Heide bei
Uelzen im Projekt ,Heiderinder” im Einsatz. Hier handelt es sich um eine spezielle Ausstattung eines
Container-Auflegers, der mit einem LKW als Zugeinheit bewegt werden kann.

Dort wurde fiir den sog. ,Schwarzbereich” vor den verkiirzten Aufleger eine mobile
»Ausweidungseinheit” als Zelt mit 4,50 m Hohe gebaut, worin auch ein schwerer Weideochse
aufgezogen werden kann. Direkt von diesem Vorzelt werden die geviertelten Schlachtkérper sowie
alle weiteren zur Verarbeitung vorgesehenen Teile dann in den sog ,,WeiBbereich”, den komplett
eingerichteten und unmittelbar anschliefenden Aufleger transportiert. Dieser enthalt auch eine
Kihlbox, in der Schlachtkérper von bis zu drei Tieren Platz finden. Die Einheit ist mit einem
schallgedammten Kiihlaggregat versehen, da sie auch in Wohnbereichen als Standort eingesetzt
wurde.
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Diese komplette Einheit stellt eine vollmobile Schlachteinheit dar, die seit drei Jahren von der
zustandigen Behorde vorlaufig genehmigt wurde. In dieser Einheit sind bisher rund 70 Rinder
geschlachtet und verarbeitet worden.

Der Aufleger kann in der aktuell verkiirzten Version auch mit einem Traktor bewegt werden.

Das Vorzelt (Schwarzbereich) ist in dieser Version fest an den aktuellen Standort gebunden. Bei
einem mobilen Einsatz dieser Einrichtung benétigt das Vorzelt eine Riistzeit von vier Stunden. Dies
macht also nur dann Sinn, wenn an einem solchen Standort mindestens vier Schlachtungen vorge-
nommen werden konnen. Mit dem Trailer werden mit diesem System (Einfangen der Tiere,
Schlachtvorgang auf der Weide, Transport (je 15 min eine Strecke), Ausweidung und Zerlegen in
Schlachtkorper) etwa drei Tiere einem halben Tag verarbeitet. Am Zerlegestandort sind dann zwei
Fachkrafte im Einsatz.

Blick in den Verarbeitungsraum, Hintergrund Kiihlzelle des Heiderinder-Schlacht-LKW

Wie aus diesem Beispiel deutlich wird, muss fiir einen sich 6konomisch rechnenden Schlachtvorgang
von einer Mindestschlechtmenge von etwa 3 bis 4 Tieren an einem ausgewahlten — und anfahrbaren
- Standort kalkuliert werden. Dies setzt eine gut geplante Logistik voraus.

Und zusatzlich wird sich eine solche Investition (grobe Kalkulation 200 bis 300.000 €) aber auch nur
dann rechnen, wenn Uber das Jahr ein regelmaRiger Einsatz gewahrleistet werden kann. Dies kénnte
nattrlich auch dadurch erfolgen, wenn weitere Geschaftsfelder fiir ein solch ,rollendes
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Schlachthaus” gefunden werden kdnnten. Das Beispiel aus dem Bergischen Land zeigt ja zumindest
eine dieser Optionen auf.

Da in der Liineburger Heide mittlerweile in relativer Ndhe zu den Rinderweiden ein kleineres
Schlachthaus neu gebaut wurde, kann das System kiinftig auch ausschlieflich mit der teilmobilen
Schlachteinheit erfolgen. Daher steht dieser Schlacht-Trailer mit seiner Vollausstattung ab Frihjahr
2021 auch zum Verkauf zur Verfligung.

Bislang wurden mit zwei interessierten Metzgern Vorgesprache iber den Einsatz einer vollmobilen
Schlachteinheit gefiihrt. Aber beide haben von der urspriinglichen Uberlegung Abstand genommen,
so dass diese Option augenblicklich nicht konkret umgesetzt werden kann.

Ubersicht vollmobiler Schlachteinheiten

Es gibt eine Reihe von Unternehmen, die solche vollmobilen Schlachteinheiten anbieten. Auch hier
besteht optional die Moglichkeit, diese von einem Maschinenbau-Unternehmen maligerecht bauen
und dann aber auch genehmigen zu lassen.

A. LKW/Hangerkombination Firma Halsingestintan (Schweden)
ca. 500 bis 650.000 EUR je nach Ausstattung

B. LKW der Firma Mobile Schlachtsysteme Schwaiger (Osterreich)
ca. 300 bis 350.000 EUR je nach Ausstattung

C. Mobile Schlachteinheit Metzger Kiirten aus Wipperfirth (NRW))
Prototyp-Entwicklung mit rund 150.000 EUR Kosten (liber LEADER mitfinanziert)

D. Vollmobile Schlacht- und Zerlege-Einheit der Firma Heiderinder bei Liineburg;
Gebrauchtwert 90.000 EUR ca. 1000.000 EUR.

E. Fleischtechnik Hornickel, Am Bahnhof 6, 98574 Schmalkalden/Thiringen
Vollmobile Schlachteinheit Kosten je nach Ausstattung 200.000 bis 250.000 EUR

Option B — Einraum-Schlachtstétten

Anstelle eines Schlacht-LKW kdénnten auch dezentral mehrere Einraum-Schlachtstatten in den
Teilregionen geplant werden, in denen aktuell keine zertifizierten Schlachtstatten fir die
notwendigen handwerklichen Dienstleistungen zur Verfligung stehen. Aber auch fiir diese — jetzt in
Bayern auch wieder politisch gewollten — dezentralen Schlachtstatten bedarf es eines sachkundigen
Betreibers. Genutzt werden konnten wieder ehemalige Schlachthauser oder ggf. auch Neubauten.
Diese mussten alle Einrichtungen vorweisen, die ab — ggf. flir andere Nutzungen auch mit - dem
Schlachtvorgang im Schlachthaus anfallen.

Sog. Einraum-Schlachtstatten werden seit einigen Jahren in landlichen Rdumen zugelassen.

Die neue Initiative von Umweltminister Glauber fiir die Férderung von dezentralen
Schlachtstrukturen geht in diese Richtung. Im Bayerischen Landtag wurde ein Dringlichkeitsantrag im
Oktober 2020 eingereicht, der eine dezentral aufgebaute Schlachtstruktur zum Inhalt hat. Die
Einraum-Schlachthduser wurden darin zwar nicht explizit genannt, sie konnen jedoch mit dieser
neuen politischen Strategie erreicht werden.

Notwendig ware diese Uberall, wo an einer Weideschlachtung interessierte Landwirte keinen
Metzger finden. Sinnvollerweise an Standorten, wo mehrere Landwirte bedient werden konnten.
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Denkbar wére aber auch, dass hier vermehrt Hofmetzgereien diese Rolle libernehmen, die sich aber
bisher nicht fiir das Thema ,Weideschlachtung” mit der daran hangenden Problematik der weiteren
Verarbeitung interessiert haben. Ggf. waren diese aber iber eine entsprechend auf sie
zugeschnittene Bewusstseinskampagne zu sensibilisieren.

Genehmigung von Mobilen Schlachteinheiten in Bayern

Fiir das Schlachten mit teilmobilen oder vollmobilen Schlachteinheiten hat Bayern bereits neun
teilmobile und eine vollmobile Schlachteinheit zugelassen (Stand Anfang 2020).

Der Einsatz mobiler Schlachteinheiten kann sowohl von Landwirten, als auch von Metzgereibetrieben
ausgehen, wobei die Motivation durchaus sehr unterschiedlich sein kann. Die bisher genehmigten
Anlagen befinden sich iberwiegend in der Hand von Schlachtbetrieben. Im Sinne der Philosophie des
stressfreien Schlachtens ist es aber anzustreben, dass der eigentliche Schlachtvorgang auf der Weide
vom Landwirt selbst vorgenommen wird. Dies bestatigen auch die ersten Kontaktaufnahmen mit
interessierten Landwirten im Naturpark Altmuhltal. Hier zeigen ausschlieflich die Landwirte das
konkrete Interesse am Einsatz mobiler Schlachteinheiten.

Finanzielle Forderung fiir landwirtschaftliche Betriebe

Es existieren aktuell (Stand Dezember 2020) unterschiedliche Fordermdoglichkeiten fir Investitionen
in die Schlachtung von Tieren liber den Forderbereich 3 A der Gemeinschaftsaufgabe Verbesserung
der Agrarstruktur und des Kiistenschutzes (GAK) fiir Unternehmen, die nicht groRRer als Kleinst- oder
kleine Unternehmen im Sinne des Anhangs | der Agrarfreistellungsverordnung sind.

Allerdings hat Bayern mogliche GAK-Forderungen von , Investitionen fiir die Schlachtung von Tieren”
bislang nicht umgesetzt.

Die bayerische Bundesratsinitiative zur Harmonisierung der Bestimmungen zur Weideschlachtung
hat lediglich die rechtliche Erweiterung auf die hofnahe Schlachtung zum Inhalt. Erganzende
finanzielle Férderungen werden damit fir Landwirte augenblicklich nicht eréffnet, obwohl die
offentliche Diskussion dies aktuell sehr nahelegen wiirde.

Das Staatsministerium fir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten bietet mit dem Programm
VuVregio und der Marktstrukturverbesserung eine Forderung von Unternehmen zur Verarbeitung
und Vermarktung an, deren Tatigkeit sich nicht zugleich auf die Produktion landwirtschaftlicher
Erzeugnisse (Primarproduktion) bezieht. Forderfahig sind dabei u.a. Investitionen in die Zerlegung.
Verarbeitung und Kiihlung, bei Kleinst- und Kleinunternehmen auch die Schlachtung. Mobile
Schlachteinrichtungen, die hofnahe Schlachtungen ermdglichen, sind als Teil eines zugelassenen
Schlachtbetriebs (diese Zulassung kann die einer anderen Metzgerei sein) forderfahig. Sind diese
Unternehmen mit der Erzeugerseite verbunden (Schlachtung eigener Tiere), muss ein gewisser Anteil
an Schlachtvieh von anderen Erzeugern aufgenommen werden.

In der einzelbetrieblichen Investitionsforderung sind Riume zum Zerlegen, Verarbeiten, Kiihlen und
Vermarkten von Fleisch im Rahmen der Direktvermarktung sowohl beim Agrarinvestitionsprogramm
(nur Anhang I-Erzeugnisse) als auch in der Diversifizierungsforderung (nicht ausschlieflich Anhang I-

Erzeugnisse) forderfahig. Investitionen im Schlachtbereich sind jedoch in beiden Teilprogrammen von
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der Forderung ausgeschlossen. Einzelheiten zu diesen Férderprogrammen finden sich unter
http://www.stmelf.bayern.de/agrarpolitik/foerderung//003555/index.php

Eine finanzielle Forderung fir landwirtschaftliche Betriebe ist in ILE-Regionen auch Uber das
,Regionalbudget fiir Kleinprojekte” moglich, wenn die Netto-Investitionssumme nicht Gber 20.000
EU liegt. Unter dieser Voraussetzung konnen 80 % der Nettokosten, maximal aber 10.000 EUR
gefordert werden. Hierfiir besteht bis 2023 eine Moglichkeit der Antragstellung in ILE-Regionen,
allerdings mit einem sehr engen Antrags-Zeitfenster jeweils jahrlich von Januar bis Marz. Es stehen
jeder ILE-Region dabei insgesamt 100.000 EUR je Jahr zur Verfiigung.

Eine weitere Fordermoglichkeit besteht in der LEADER-Forderperiode 2021-2027 wieder, deren
Rahmenbedingungen aber noch nicht bekannt sind.

Das Bayer. Staatsministerium flr Erndahrung, Landwirtschaft und Forsten plant fir landwirtschaftliche
Betriebe Investitionskostenzuschiisse fiir eine tierwohlfreundliche Stallhaltung. Der Naturpark
Altmuhltal und der Landschaftspflegeverband Kelheim haben daher die Staatsministerin gebeten,
hierbei erganzend auch das stressfreie Schlachten durch Landwirte in diese noch fiir 2020
angedachte neue Férderung einzubeziehen.

Finanzielle Forderung fiir handwerkliche Metzgereibetriebe

Eine finanzielle Férderung mobiler Schlachteinheiten ist fir Metzgereibetriebe (iber das Programm
,Forderung von Kleinstunternehmen der Grundversorgung fiir vitale Dorfer” der Bayerischen
Verwaltung fir Landliche Entwicklung moglich. Das Programm wird nach Nr. 2.13 der Anlage zu Nr. 2
der Dorferneuerung (DorfR) abgewickelt.

Die Voraussetzung fiir eine Forderung sind Unternehmen mit weniger als 10 Mitarbeiter und einem
erzielten Jahresumsatz von unter 2 Mio EUR. Die Forderung erfolgt ausschlielRlich im Rahmen einer
Dorferneuerung. Entweder lauft dazu gerade ein Dorferneuerungsverfahren oder es kann dazu ein
einfaches Dorferneuerungsverfahren (eDE) beantragt werden.

Es werden bis zu 45 % der zuwendungsfahigen Nettokosten bezuschusst. Dabei betragt die
Bagatellgrenze im Rahmen einer eigens dazu eingeleiteten Dorferneuerung 25.000 EUR, im Rahmen
der normal angeordneten Dorferneuerung oder wenn in einer einfachen Dorferneuerung noch
weitere Projekte gefordert werden reichen 10.000 EUR als Bagatellgrenze fiir einzelnes Projekt darin
aus.

Der maximale Forderbetrag kann 200.000 EUR betragen, wobei hier die Regelungen der De-mimis-
Beihilfen zu beachten sind.

Die Antrége sind bei den jeweiligen Amtern fiir Lindliche Entwicklung auf der Ebene des zustindigen
Bezirks einzureichen.

Eine weitere Fordermdglichkeit besteht auch hier in der LEADER-Forderperiode 2021-2027 wieder,
deren Rahmenbedingungen aber noch nicht bekannt sind.
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Sachkundenachweis fiir die an Ruhigstellung, Betduben und Entbluten von Rindern
beteiligten Personen

Stressfreies Schlachten ist nicht alleine eine technische Option zum Schlachten in einem Schlachthof
mit vorherigem Lebendtiertransport, sondern eine vollig andere Philosophie. Um den Tieren
jeglichen Stress auch bis hin zum Zeitpunkt des Schlachtens zu erméglichen, sollte eigentlich der die
Tiere betreuende Landwirt auch diese Begleitung von der Geburt bis schliel3lich auch zum Zeitpunkt
des Schlachtens selbst vornehmen und nicht anderen Personen (iberlassen. Bei der Stallhaltung sind
viele Tierhalter auch noch bei der Geburt dabei. Beim Weidebetrieb ist dies nicht unmittelbar
moglich. Daher ist fiir die notwendige Vertrauensbildung ein moglichst haufiger Kontakt durch
regelmaRige Weide-Kontrollgdnge erforderlich. Durch gelegentliche Futterzugaben im Bereich des
Fangstands bzw. der Fixiereinrichtungen kénnen die Tiere an Standorte und Situationen gezielt
gewohnt werden, die bei einem stressfreien Schlachtvorgang auf der Weide eine Voraussetzung
bilden.

Personen, die im Rahmen eines Unternehmens Tiere schlachten (also auch auf der Weide) ,
bendtigen einen erforderlichen Sachkundenachweis. Dies betrifft alle Tatigkeiten mit lebenden
Tieren im Schlachtbetrieb, wie Handhabung und Pflege, Ruhigstellung zum Zwecke der Betdubung,
Betaubung, Bewertung der Wirksamkeit der Betaubung, Einhangen und Hochziehen sowie Entbluten.
Dieser Sachkundenachweis ist nach § 4 Tierschutz-Schlachtverordnung bzw. Art. 7 der Verordnung
(EG) Nr. 1099/2009 erforderlich.

Der Sachkundenachweis ist also nicht alleine auf den Vorgang des Schlachtens bezogen, sondern
beinhaltet alle damit in Verbindung stehenden Schritte.

Flr die Schlachtung eigener Tiere im Bestand (,,sog. ,,Nottdtung”) ist der Sachkundenachweis nicht
unbedingt erforderlich. In Bayern sind nach der erwdhnten europaischen Verordnung etliche
Organisationen mit der Schulung und Priifung zum Erwerb des Sachkundenachweises beauftragt.
Flr Rinder und bei Gehegewild mit Kugelschuss sind dies das Bildungs- und Versuchszentrum
Rinderhaltung — Staatsgut Almesbach — in Weiden (Oberpfalz) sowie eine Praxis fiir Zoo- und
Wildtiere in Miinchen. Die Schulung und Prifung fir Rinder mit Bolzenschuss (Betduben und
Entbluten) vermittelt aber bundesweit das Beratungs- und Schulungsinstitut fiir Tierschutz bei
Transport und Schlachtung in Schwarzenbek (bsi Schwarzebek) in Schleswig-Holstein. Dieses bietet
dazu alljahrlich vier Lehrgdnge in Kulmbach an. Im Rahmen des Projekts , Altmihltaler Weiderind”
wird versucht, dass ein derartiger Lehrgang auch gesondert im Naturpark-Bereich angeboten werden
kann.

Das Betdauben und Toten lebender Tiere wird in diesen Kursen nicht gelibt. Im Schlachthof erfolgt
direkt die praktische Priifung. Es ist daher empfehlenswert, wenn die Teilnehmer:innen das
Betdauben und Entbluten im Vorfeld unter Aufsicht sachkundiger Personen einige Male begleitet
erfolgreich durchgefiihrt haben. Die Rinder werden bei der Prifung in einem Fangstand betaubt und
die Entblutung erfolgt im Hangen durch Halsschnitt.

Die Schulung dauert 1 % Tage fiir die Teilnehmer:innen inklusive der Priifungen.

Die aktuellen Kosten belaufen sich auf rund € 400. In den Schulungen werden neben
waffenrechtlichen Bestimmungen fiir den Bolzenschuss, tierschutzrechtliche Bestimmungen,
lebensmittelrechtliche Bestimmungen und Grundlagen zum Betduben und Entbluten auf der Weide
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vermittelt. Aber auch der dulRerst wichtige Umgang mit freilaufenden Rindern, Fiihrung durch
Mutterkuhhaltung und Jungviehaufzucht sowie das stressarme Herdenmanagement (Low Stress
Stockmanship — LSS) werden als Schulungsinhalte angeboten. Mit dem dabei erlernten Knowhow
kénnen die Tierhalter — unabhangig vom Schlachtvorgang - auch das stressfreie Miteinander von
Mensch und Tier erwerben, das ja auch fiir die laufende Herdenbetreuung oder auch MaBnahmen
wie Klauenpflege oder tierarztliche Untersuchungen von Bedeutung ist.

S

Bolzenschussanwendung in einem Fixierstand
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4 Schlachtmanagement — Dezentralisierung schafft Vertrauen

Regionalisierte Schlachtstrukturen als neuer gesellschaftlicher Trend

Unter den aktuellen Rahmenbedingungen der Agrarpolitik sind die einzelnen Landwirte in
Vermarktungsformen eingebunden, die auf global vernetzten Schlacht- und Vermarktungsstrukturen
beruhen. Das ist oder wird vor allem dann ein Problem, wenn z.B. auf Beibehaltung oder Umstellung
zu einer humusfordernden Bodennutzung gesetzt werden soll. Denn trotz einer solchen
klimafreundlichen Tierhaltung bzw. Bodennutzung, kénnen die hierfiir notwendigen Preise von den
Landwirten in diesen Marktstrukturen bisher nicht erzielt werden. Und selbst unter Nutzung
unterstitzender Programme kdnnen an extensiver Bodennutzung und tierwohlgerechter Haltung
interessierte Betriebe, oftmals nur in Kooperationsprojekten eigene Vermarktungsstrukturen
aufbauen, um mit solchen Produkten im aktuellen Marktgeschehen dauerhaft bestehen zu kénnen.
Wie dieser Markt vor allem auf Druck des Handels nach wie vor iberwiegend auf Masse und nicht
auf Qualitat setzt, haben die Ereignisse um die Schlacht- und Verarbeitungsstatten in Nordwest-
deutschland im Sommer 2020 mit aller Deutlichkeit gezeigt.

Es ist aber auch bezeichnend, dass nur liber eine solche Pandemie dieses aus den Fugen geratene
System Uberhaupt in das 6ffentliche Bewusstsein gerilickt werden konnte. Denn nur dadurch ist das
Interesse fiir Tierhaltung und Tierschlachtung in einem bisher nicht gekannten Ausmale geweckt
worden. Aber trotz dieser offenkundig gewordenen Missstande klagen Landwirte und Metzger nach
wie vor dartber, dass vor allem der Handel einen immensen Preisdruck ausiibt, dem dann weiterhin
vor allem die dezentralen Schlachtstrukturen zum Opfer fallen. Ob die mit dieser aktuellen
Entwicklung einhergegangene Riickbesinnung auf Entschleunigung und das gewachsene Bewusstsein
fir eine Nachfrage nach Regionalitdt auf Dauer Bestand haben werden, muss aber erst abgewartet
werden. Und es muss sich auch erst noch als gesichert erweisen, dass die politisch aufkeimende
Renaissance nach wieder dezentraleren Schlachtstrukturen sich tatsachlich umfassend einstellt und
zu konkreten Veranderungen fiihrt. Denn es geht nicht nur um die Absicherung kleinerer
handwerklicher Verarbeitungsbetriebe alleine. Es geht auch um strategische Veranderungen im
Schlachtsystem, bei dem noch immer nur die groBen industriell gefihrten Unternehmen
Preisnachldsse bei unterschiedlichen Priif- und KontrollmalRnahmen erfahren. Eine Systemanderung
wird aber im Interesse von Tierwohl, Verbraucher-, Umwelt- und Klimaschutz nur eintreten kénnen,
wenn die kleinen handwerklichen Strukturen nicht nur wieder zugelassen und ggf. sogar gefordert
werden, sondern wenn gerade sie von entsprechenden Systemveranderungen, wie z.B.
Preisnachlassen profitieren konnten, damit sich der Betrieb lohnt und am Ende Landwirte, Metzger
und Verbraucher davon gemeinsam profitieren. Bisher werden solche Preisnachlasse z.B. bei den
Schlacht- und Schlachtbeschau-Gebiihren vor allem den grofRen Marktteilnehmern wie Toennies,
Vion oder Westfleisch, nicht aber den Betreibern kleinerer landlicher Schlachtstatten gewahrt.

Hier muss eine Umkehr im Sinneswandel eintreten, wenn die politisch nun wieder gewollte
Dezentralisierung des gesamten Schlachtsystems keine leere Worthiilse bleiben soll.

Zumindest aber sind dies aktuell sehr gute Voraussetzungen, um neuen dezentralen
Schlachtsystemen den Weg zu bereiten. Diese Chance bietet sich den baduerlichen Betrieben dabei
noch am ehesten, wenn sie im Bereich der Verarbeitungs-Strukturen einen handwerklichen Partner
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haben oder finden, dem diese Philosophie ebenfalls entgegenkommt und der damit selbst eine
umfassende regionale Qualitats-Profilierung anstrebt.

Weidehaltung und Lebendtier-Transporte -- eine Philosophie fiir die Tierhalter

Bisher war der Schlachtvorgang ein fester Bestandteil des Metzgerhandwerks. Die Landwirte haben
ihre Tiere entweder an den Metzger direkt oder an einen Viehhandler verkauft. Die Tiere wurden
beim Betrieb abgeholt und lebend transportiert. Alle mit dem Schlachten und Verwerten der
geschlachteten Tiere im Zusammenhang stehenden Tatigkeiten erfolgten auRerhalb der
Verantwortung der Tierhalter.

Eine Ausnahme bildeten die Hofmetzgereien, die von einigen landwirtschaftlichen Betrieben in den
letzten Jahren aufgebaut wurden. Aber dies stellt nach wie vor nur eine sehr kleine Nische dar.

Wenn es jetzt hier zu einer neuen Philosophie kommt, bei der die Landwirte nun die komplette
Verantwortung fir die ihnen anvertrauten Nutztiere — von der Geburt bis zu ihrem Tode —
Uibernehmen, dann wird damit auch eine neue Geisteshaltung erkennbar. Bisher haben die Landwirte
die Verantwortung fiir ihre Tiere mit dem Verkauf an Metzger oder Viehhéndler in den letzten — fir
die Fleischqualitat aber mit bestimmenden — Stunden in die Hande Dritter gelegt und bekamen keine
Garantie dafr, wie ihre Tiere bis zum Schlachtmoment beim Transport und vor bzw. im Schlachthaus
behandelt worden sind. Die Schnittstelle zwischen Landwirtschaft und Metzgerhandwerk verschiebt
sich nun aber, wenn der jeweilige tierhaltende Landwirt auch bis zum — stressfreien — Schlachten auf
der Weide hier die Verantwortung behalt

Organisationsablauf Altmuhltaler Weidefleischvermarktung

Weide- und Stressfreies Verarbeitung des

Herdenmanagement Schlachten Produkts Vermarktung

Verantwortung Landwirt Verantwortung Metzger
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Auf der anderen Seite hat sich aber ebenfalls eine tiefgreifende Veranderung ergeben. Wussten die
Landwirte friher ihre zur Schlachtung gefiihrten Tiere bei den ihnen bekannten Metzgern in ihrer
Region in guten und verldsslichen Handen eines geachteten Handwerksberufs, schwindet dieses
natirliche Vertrauen umso mehr, je 6fter die Handwerksmetzger in den landlichen Rdumen diese
Rolle — aus sehr unterschiedlichen Griinden (fehlende Betriebsnachfolge, fehlendes qualifiziertes
Personal, Gberbordende Birokratie und zunehmende Auflagen gerade fiir kleine Handwerksbetriebe)
— selbst keine Schlachtungen mehr vornehmen oder, was sich noch dramatischer auswirkt, gleich
ganz aufgeben. So hat sich die Zahl der noch selbst schlachtenden und nun auch noch EU-
zertifizierten Metzgereibetriebe im Bereich der Grenzen des Naturparks in den letzten 10 Jahren auf
rund 60 Betriebe halbiert. Und davon befinden sich alleine im westlich gelegenen Landkreis
WeilkRenburg-Gunzenhausen bereits knapp die Halfte. Dies macht deutlich, wie problematisch sich die
Situation bereits Ostlich dieses Bereichs darstellt. Und es ist auch keineswegs ausgemacht, dass sich
diese Betriebe alle werden halten kdnnen. Im Rahmen dieses Projektes musste zudem schmerzlich
registriert werden, wie gering der Anteil der Handwerksmetzgereien ist, die im eigenen Betrieb noch
Uber den Sachkundenachweis fir das Schlachten verfiigen. Damit deutet sich der Trend an, dass sich
das Schlachten langst vom handwerklich arbeitenden Metzger weg und hin zu zentral gelegenen
grofRen Schlachteinheiten vollzogen hat. Eine Entwicklung, welche die Verbraucher:innen mit ihrer
Nachfrage nach Billigfleischprodukten einerseits selbst mit zu verantworten haben und gegen deren
nun immer haufiger sichtbar werdenden Auswirkungen in industriellen GroRschlachteinheiten sie
groteskerweise aber mit Vehemenz demonstrieren.

Wenn also bei den Landwirten die Verantwortung fiir ihre Tiere bis zur Schlachtstunde ausgeweitet
wurde, war dies — sicher in den meisten Féllen unbewusst — auch eine Reaktion auf die nicht mehr in
unmittelbarer Nahe befindlichen regionalen Schlachtstrukturen und damit die Anonymitat und haufig
auch weite Entfernung, in der sie ihre zur Schlachtung vorgesehenen Tiere zunehmend entlassen
mussten. Unabhangig davon, ob diese Entwicklung gewollt war oder sich schleichend und mehr oder
weniger unbewusst eingestellt hat, wurde jetzt eine dem Tierwohl sehr entgegenkommende
Situation erreicht. Denn die an der Schlachtung im Haltungsbetrieb interessierten Landwirte im
Projekt ,Altmihltaler Weiderind“ haben durchweg das Interesse, dass ihre Tiere auch auf diesem
letzten Weg von ihnen, den Personen zu denen sie Vertrauen aufgebaut haben, begleitet werden.
Das gewahrleistet in erster Linie die wichtige stressfreie Zeit vor der eigentlichen Schlachtung. Die
wenigen Landwirte, die nicht Gber den Sachkundenachweis liber die Schlachtung verfiigen oder
diesen nicht anstreben, wollen aber zumindest ihre Tiere zusammen mit der Person mit dem
Sachkundenachweis dann auch personlich begleiten.

Anders als in weiteren Projekten mit Weideschlachtung wird es im Naturpark Altmuhltal nur
Landwirte oder landwirtschaftliche Kooperationen geben, welche auch in die notwendige teilmobile
Schlachtbox investieren. Damit manifestiert sich hier nochmals diese neue Schnittstelle zwischen
landwirtschaftlicher Produktion einerseits und handwerklicher Verarbeitung andererseits.

Dies ist sicher auch im Interesse der Qualitatsentwicklung ein begriifenswerter und guter Schritt.
Aber die dabei erforderliche Qualitat bei der Weiterverarbeitung muss nun auch mit groRem
Nachdruck im Auge behalten werden. Gerade bei einem solchem System der griinlandbasierten
Tierhaltung mit Weideschlachtung braucht es stationadre Schlachtstrukturen in der Flache. Das
Projekt ,Altmuhltaler Weiderind” zeigt wie kaum ein zweites auf, dass und wie eine an
Tiergesundheit und Tierwohl orientierte Rinderhaltung an das Vorhandensein dezentraler Schlacht-
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und Verarbeitungsstatten gebunden ist. Ohne das Vorhandensein von Metzgereibetrieben in der
Flache kann dieses System nicht umgesetzt werden. Soll also der Lebendtiertransport aus Griinden
von Tierwohl, Tiergesundheit und letztlich auch Lebensmittelqualitat noch starker reduziert werden,
flhrt kaum ein Weg an einer Ausweitung von Weide- oder Hofschlachtungssystemen vorbei und wird
auch nur dartber das Netzwerk handwerklich strukturierter Fleischverarbeitungsbetriebe in den
Regionen zu halten, bzw. wieder zu reaktivieren sein!

5 Qualitat aus Bayern — Top-Qualitat vom Extensivgriinland

Gute Praxisbeispiele eines Weiderind-Marketing

Kooperationen auf Augenhohe zwischen Erzeugern und vermarktenden Abnehmern sind mit dieser
Strategie bereits sehr erfolgreich am Markt etabliert. Das sind in erster Linie die direkten
Geschaftsbeziehungen zwischen einem bauerlichen und einem handwerklichen Unternehmen
(Landwirt und Metzger). Diese sind in der direkten Kommunikation auch relativ einfach umsetzbar.
Solche Kooperationen sind auch im Naturpark Altmihltal - wenngleich vereinzelt und abnehmend -
noch anzutreffen.

AuBerhalb dieser direkten und lokal verankerten Strukturen gibt es nattrlich auch bereits erprobten
Uberbetrieblichen Rindfleischvertrieb liber regional verankerte Marketingstrukturen, wie z.B. in
unmittelbarer Ndahe des Naturparks in der Oberpfalz das Juradistel-Rind.

Aber die bis heute nur wenigen weiteren erfolgreichen Beispiele machen auch deutlich, dass fir
solche gemeinsamen partnerschaftlichen Wege oft eher zufillige Rahmenbedingungen vorlagen oder
aber sehr zeitaufwendige Entwicklungsphasen mit aulRergewdhnlich engagierten Akteuren
notwendig gewesen sind. Dazu zadhlen z.B. die Firma Feneberg (Allgdu), die mit einer eigenen
Metzgerei WeideBeef unter ihrer Marke ,,VonHier” anbietet. Aber auch die kleine Filialkette
Schmidt’s Markte (EDEKA Siidwest), die mit eigener Fleischverarbeitung Markenprodukte vom
Hinterlander Rind aus dem Naturpark Siidschwarzwald erzeugen, haben sich erfolgreich etablieren
kénnen. Das familiengefiihrte Unternehmen Sutterliity aus dem Vorarlberg kauft gezielt unter der
Marke ,,Ldndle pur” Braun- und Grauvieh aus dem Bregenzerwald auf, um daraus hochwertige
Veredelungs-Produkte anzubieten. Mit der Griindung der ,Bauerlichen Erzeugergemeinschaft
Schwibisch-Hall“ (BESH) wurde ein anderer Zugang zum Handel gesucht, bei dem die Gber 1.400
Bauern dieser Erzeugergemeinschaft das Heft des Handelns selbst in die Hand genommen haben.
Uber deren eigene Fleischverarbeitungs-strukturen bieten sie — neben dem namensgebenden
Schwabisch-Hallischem Schwein — auch die Marke ,,Boeuf de Hohenlohe” an. Dieses setzt vorwiegend
auf Limpurger Rind, das zu einem fairen Preis aufgekauft und bundesweit als hochwertiges
Spitzenprodukt vertrieben wird. NutznieRer dieses Projektes — zu dem auch eine hochwertige Kaserei
mit Weidemilchveredelung zahlt - sind auch Landwirte aus dem angrenzenden mittelfrankischem
Bereich. Zu den positiven Beispielen zahlt schlieflich auch noch das ,,Gasthaus” ,Zum Pschorr” am
Minchner Viktualienmarkt, das neben anderen Regionalprodukten gezielt Rinder der Rasse
»Murnau-Werdenfelser” aufkauft und im Betrieb hervorgehoben und hochwertig prasentiert. Uber
diese Einzelaktivitat eines kreativen Gastronomen hat sich zwischenzeitlich auch eine
Schutzgemeinschaft zur Erhaltung des Murnau-Werdenfelser Rinds und dessen
landschaftsokologische Leistungen gegriindet.
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Die dargestellten Beispiele machen deutlich, dass es aktuell sehr unterschiedliche Formen der
Vermarktung von hochwertigem Weide-Rindfleisch gibt. Solche Unternehmensgruppierungen mit
einem herausragenden Interesse am Einkauf sehr hochwertiger Rindfleischprodukte existieren im
Bereich des Naturparks Altmiihltal aktuell nicht, wenngleich es einzelne Metzger gibt, die an einer
solchen Philosophie sehr bewusst arbeiten. Die Beispiele machen aber auch deutlich, dass es fiir
hochwertige Markenfleischprogramme einen Markt gibt, der allerdings nicht immer direkt vor der
eigenen Haustire liegen muss. Gerade deshalb sind Kooperationsprojekte notwendig und sinnvoll,
um einerseits die erforderlichen Kapazitaten aufzubringen, sie bei Bedarf auch sukzessive ausweiten
zu kénnen und das damit verbundene Risiko erkennbar abzufedern.

Beeinflussen die unterschiedlichen Rinderrassen der Marke ,, Altmiihitaler Weiderind” die
Fleischqualitdit?

Im Rahmen der Entwicklung des Programmes ist die Frage aufgetaucht, ob die unterschiedlichen
Rinderrassen der Tierhalter in dem geplanten Markenprojekt , Altmuhltaler Weiderind“ die von den
Kunden erwartete Fleischqualitat beeintrachtigen konnen. Hintergrund dieser Frage ist die Tatsache,
dass die interessierten Landwirte insgesamt 16 verschiedene Rinderrassen halten.

Wenn spater vor allem in der Gberregionalen Vermarktung der Fachhandel (z.B. Metzgereien in
Nirnberg, Ingolstadt oder Regensburg) an einem regelméaRigen Bezug von Markenfleisch des
LyAltmUhltaler Weiderinds” interessiert sind, kann namlich nicht immer gewahrleistet werden, dass
der jeweilige Fachhandels-Betrieb kontinuierlich nur mit Fleisch von bestimmten landwirtschaftlichen
Betrieben bzw. Rinderrassen bedient werden. Dies sieht etwas anders bei 6rtlichen Metzgern aus,
welche diese Markenprodukte auf kurzem Wege erhalten und dabei eine dauerhafte Lieferbeziehung
zu bestimmten Betrieben mit bekannten Rassen aufbauen kénnen.

Die Frage ist bei einem Abstimmungsgesprach mit Metzgern aufgetaucht, die aus ihrer Erfahrung
heraus diese Bedenken gedullert haben. In Abstimmung mit Karl Scholler (Fachberater am landesweit
tatigen Fachzentrum fiir Fleischrinderzucht und Mutterkuhhaltung beim AELF Schwandorf) wurde
daher ein Weg skizziert, der spater auch eine wichtige Grundlage fiir das Marketing darstellen kann.

Rindfleisch gilt grundsatzlich als ein erndahrungsphysiologisch besonders wertvolles Naturprodukt
durch seine rund 20 % Anteil betragende hochwertige Proteine, durch hohe Gehalte an wichtigen
Vitaminen, Mineralstoffen und Eisen. Es ist zudem — vor allem durch die Weidehaltung bzw.
grinlandorientiert Erndhrung - auch als Lieferant wertvoller Omega-3-Fettsduren bekannt und tragt
auch dadurch fiir eine ausgewogene Erndhrungsgrundlage bei.

Die Qualitat des Rindfleischs wird durch sechs wesentliche Einflussfaktoren beeinflusst. Dazu zahlen
tierspezifische Faktoren, wie Rasse, Alter/Kategorie (Fleischbildung, Fettansatz) und die jeweils
verwendeten Teilstlicke. Es zahlen dazu aber auch Faktoren, die sich aus der Tierhaltung und —
Verwertung ableiten, wie z.B. Futtergrundlage, der Transport inkl. Schlachtung sowie die Kithlung
und Reifung. Die Zuordnung der Fleisch- Kategorie, die verwendeten Teilstiicke sowie Kiihlung und
Reifung markieren eher Einfliisse auf die Fleischqualitat, die dem technischen Ablauf in der
Tierverwertung entsprechen. Starker von den natirlichen Rahmenbedingungen abhangig sind daher
die Wahl der Rinderrasse, das angestrebte Schlachtalter, die Fiitterung und Haltung sowie der
Transport und die Schlachtung, vor allem wenn es um Weidehaltung und stressfreies Schlachten
geht.

Gerade weil die Produktionsqualitat zunehmend in der Wertschatzung der Verbraucher eine

33



gleichwertige, wenn nicht gar hohere Beachtung findet wie die Produktqualitat, muss sich dies auch
in den Strategien der Rinderhaltung, der Verarbeitung und damit auch des Marketing niederschlagen.
Der Vorteil der Weidehaltung und —Mast inklusive der griinlandbasierten Erndhrungsgrundlage
bieten dabei einzigartige Voraussetzungen, um die ernahrungsphysiologische Wertigkeit des
Rindfleischs zu unterstreichen.

Es muss daher grundsatzlich bei der Fleischvermarktung zwischen dem Aspekt Quantitat —
Schlachtkoérperfiille — und dem Aspekt Qualitat — Fleisch- oder auch Genuss-Qualitat — unterschieden
werden.

Bei der Schlachtkorperfiille (oder auch Schlachtkérperqualitit/Kategorie), die vor allem beim Ankauf
fr die Metzger eine grol3e Rolle spielt, geht es um die Gewichtsmenge des Fleischs in den jeweils
unterschiedlich wertigen Schlachtkorperteilstiicken einerseits und um den Fettanteil, insbesondere
der Fettauflage des Schlachtkdrpers andererseits. Diese Qualitat wird normalerweise durch die
Schlachtkoérperklassifizierung nach der Schlachtung bewertet. Im Rahmen des Projekts , Altmuhltaler
Weiderind” wird diese jedoch auf Anregung von QAL durch sog. ,,Bezahlgruppen” ersetzt.

Bei der Fleischqualitat als solcher geht es um die Genussqualitdat und damit auch um Geschmack,
Zartheit, Saftigkeit , wie sie von den Endkonsumenten wahrgenommen wird. Diese
Qualitatsempfindung wird aber auch sehr stark von Informationen und dadurch ausgeldsten
Emotionen bestimmt, die den Konsumenten geboten werden. Mitunter sind es dann gar nicht
zwingend die Rinderrassen, welche den Geschmack dominieren sondern ganz andere Aspekte. So
kann der Geschmack gerade von Weideochsen und Weidefdrsen — wie ja in diesem Projekt
angedacht — eine groRere Rolle spielen als ggf. die Wahl der Rinderrassen.

Da wir es in diesem Projekt mit einer Vielzahl von Rinderrassen zu tun haben und sich dies auch nicht
so schnell andern wird, sollte — und dies war ja auch bewusst angestrebtes Ziel — diese Biodiversitat
auch als Vorzug definiert und herausgestellt werden.

Die zentrale Marketingaussage fiir das , Altm{ihltaler Weiderind” wird daher neben der Erhaltung
einer naturnahen sowie von Wiesen gepragten Kulturlandschaft auf der einen Seite, die bei den
Rindern gewonnene natirliche Schlachtreife auf der Weide andererseits sein!

Wenn dies die zentrale Botschaft des Markenmarketings sein und entsprechend animativ
kommuniziert wird, dann muss dabei auch fir diese Diversitat sensibiliert werden. Wie beim Wein,
sollte es dann als selbstverstandlich angesehen werden, dass alleine Klima und Boden auf die
Qualitat des Grunlands als dominierendes Futtermittel Einfluss nehmen und dass sich dies bei
Rinderassen zum einen und auch sogar bei den jeweiligen Jahrgangen zum anderen in der
Fleischqualitat wiederspiegelt.

Vielfaltiger natirlicher Geschmack muss gegen den immer gleichbleibenden Einheitsgeschmack aus
herkdmmlicher Tierhaltung mit penetrierender Wirkung durch ein vielfaltiges Marketing in das
Bewusstsein der Konsumenten gehoben werden.

Dies wird machbar sein, weil es zumindest mittelfristig rund um den Naturpark wohl nur wenige
spezifische Metzgereien sein werden, die gezielt dieses Markenfleisch — neben anderen
Premiummarken - ihren Kunden anbieten.

In gleicher Weise muss es Aufgabe des Markenmanagements in der kiinftigen Gesellschaft sein, auch
gezielt einige wenige hochwertig positionierte Gastronomiebetriebe fiir ein Exklusivangebot von
L»Altmuhltaler Weiderind“ zu gewinnen.
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In und mit dieser Struktur wird es dann aber auch notwendig wie moglich sein, dass solche feinen
Fleischdifferenzierungen in der Qualitat optimal an die Gaste vermittelt werden.

Dazu missen den Metzgereien und der Gastronomie ganz spezifische ,, Weiderind-Begleitpapiere”
(sozusagen der ,Gltepass”) zu den jeweils gelieferten Fleischqualitaten inkl. der dabei enthaltenen
spezifischen Rasse-Qualitdten und den individuellen Standortmerkmalen mit geliefert werden.

Es muss auf jeder Ebene der Erzeugung und Verarbeitung von , Altmuhltaler Weiderind“ immer das
Bewusstsein mitschwingen, das hinter diesen Produkten extensive und hochwertige Weideflachen
der traditionellen Kulturlandschaft, eine tierwohlgerechte stressfreie Schlachtung sowie die auf
diesen Naturweiden erreichte Schlachtreife des Fleischs stehen.

Karl Scholler verwies auch darauf, dass die Vermarktung der ,Weidewelt Frankenwald“ - auf
kleinerer Flache — einen dhnlichen Ansatz mit verschiedenen Rassen gewahlt hat.

Durch die geplante Preisgestaltung und —Staffelung sowie die rein griinlandbasierte Futtergrundlage
wird es ohnehin zu einer Férderung weniger fleischlastiger alter Traditionsrassen kommen, deren
besondere Fleischqualitat zwar unter Kennern, aber bisher noch nicht im breiteren
Konsumentenbewusstsein erkannt und wertgeschatzt sind.

Es konnte daher sein, dass dadurch besonders fleischreiche und fettarme Rassen (Blonde d’
Aquitaine, WeilR-Blaue Belgier oder auch Charolais) ebenso weniger nachgefragt werden, wie dies
andererseits auch fiir besonders kleinrahmige und geringer gewichtige Rassen wie z.B. das
Schottische Hochlandrind oder Galloway zutreffen kann.

Aber das wird eine Entwicklung sein, die sich einspielen muss und wird.

Wichtig ist vor allem die Kernbotschaft:
»Altmihltaler Weiderind” lebt Zeit seines Lebens bis einschlieBlich zur Schlachtung auf einer
naturnahen Weide, die auch dessen Nahrungsgrundlage darstellt.
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Qualitat von der Weide bis zur Metzgertheke - Qualitatskriterien

Flr die Marke ,, Altmuhltaler Weiderind“ sind eigenstandige Qualitatskriterien geplant.

Entwurf - Marke , Altmiihltaler Weiderind”

Qualitatskriterien und Kontrollverfahren

Produkt: Weiderinder — Gepriifte Qualitdt aus dem Naturpark Altmuhltal
(Stand: 08.12.2020)

Praambel , Altmiihltaler Weiderind“

Die Kulturlandschaften im Naturpark Altmihltal weisen zahlreiche wertvolle Lebensrdume der Frankenalb auf.
Dazu zdhlen vor allem auch 6kologisch bedeutsame und landschaftlich attraktive Talwiesen sowie sich daran
anschlieBende Hanglagen. Dieses wertvolle Griinland dauerhaft als wertvoller Lebensraum, aber auch Beitrag
zum Klimaschutz zu erhalten, stellt eine Herausforderung fiir die Bauern als Eigentliimer dieser Flachen dar. Die
langfristige Sicherung der Biodiversitat auf der Frankenalb ist dagegen eine vorrangige Aufgabe des Naturparks.
Als Tourismus-Region ist er gleichfalls an der Erhaltung und Weiterentwicklung attraktiver Erholungs- und
Urlaubslandschaften interessiert.

Einen hohen Anteil an der Entwicklung dieser landschaftlichen Werte hatte der Einsatz von Nutztierrassen, die
an diese besonderen Standortbedingungen angepasst waren. Uber die Jahrhunderte haben sich dafiir
bestimmte Rinderrassen besonders geeignet. Sie wurden daher auch entsprechend geférdert und weiter
entwickelt. Dabei standen ihre Nutzung als Arbeitstiere und Ernahrungsgrundlage fiir die Menschen einerseits,
aber auch ihre Leistungen fir die Pflege dieser besonderen Landschaften im Vordergrund. Durch die
Offenhaltung ihrer Weideflachen durch die Tiere und die nachhaltige Nutzung ihres Futterbedarfs durch die
Bauern konnte das bis heute als einzigartig empfundene Bild der bauerlichen Frankenalb-Landschaften sein
unverwechselbares Profil erhalten.

Die in dieser Region lebenden Menschen, aber auch fernab lebende Konsumenten haben die einmalige Chance,
dieses wertvolle Kulturgut auch weiter zu unterstiitzen. Vorrangig kann dies durch eine Nachfrage nach den
speziellen —und nur hier in dieser Qualitat verfigbaren - Produkten dieser Landschaften erfolgen. Dafur
braucht es die Bauern, die bereit sind einen solchen Weg zu gehen und wieder diese Rinder zu halten, mit
denen die besondere Qualitat der Landschaft gesichert werden kann. Es braucht aber auch das ehrbare
Metzgerhandwerk, das mit dem Uberlieferten Wissen (iber diese Tieren hochwertige Produkte handwerklich
erzeugen und zur Verfligung stellen kann.

Und es braucht schliefRlich dazu auch die Konsument*innen welche diese besonderen Leistungen der Bauern
bei der Landschaftspflege und Tierhaltung sowie der Metzger bei der unnachahmlichen Herstellung dieser
hochwertigen Regionalspezialitdten schatzt und dies auch (iber einen ehrlichen und fairen Preis fiir beide
Partner wiirdigt.

Im Wissen um all diese Voraussetzungen fiir ein hochwertiges Weidefleisch von extensiv genutztem Griinland
aus dem Naturpark Altmuhltal

e wollen wir bewusst die Rinderassen gezielt fordern, mit der wir diese Weide-Landschaften als Beitrag zum
Klimaschutz und als wertvolle Kulturleistung erhalten kdnnen;

e wollen wir auf eine nachhaltige Weidehaltung mit dafiir angepassten Landrassen sowie hoher Fleischqualitat
setzen;

e wollen wir den bauerlichen Familienbetrieben im Naturpark dauerhaft eine zukunftsfahige Existenzgrundlage
bieten;

e wollen wir eine hohe Produkt- und Prozessqualitdt von der Tier-Geburt bis zu ihrer Schlachtung transparent und
mit der Achtung vor der Wirde der Tiere gewdhrleisten;

e wollen wir mit einer stressfreien Schlachtung auch dem ehrbaren Handwerk der Metzger den Stellenwert
einrdumen, den sie als unverzichtbarer Bestandteil einer im landlichen Raum fest verankerten
Verarbeitungsstruktur benétigen.
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Bereich

Kriterien

Dokumentation

Kontrolle

Er-
zeugung

Herkunft

Gehalten und gefittert in den Landkreisen, die
zum Naturpark Altmuhltal gehoren (im
folgenden Naturpark-Region genannt); dies
entspricht auch dem Geltungsbereich dieser
Qualitatskriterien

Rinderpass/ Stammdatenblatt;
Bestandsregister,
Erzeugererklarung

Rasse/
Genetik

Im Interesse der Biodiversitat sind alle fiir eine
Beweidung von Talsohlen und Taleinhdngen
geeigneten Rinderrassen grundsatzlich
zugelassen.

Die Haltung gefahrdeter Nutztierrassen
(Auflistung gefdhrdeter Nutztierrassen im
Naturpark Altmhltal in einem Anhang) soll
jedoch Uber finanzielle Anreize gefordert
werden.

Der Einsatz behornten und Tieren mit
hornloser Genetik ist zuldssig.

Gentechnische Zuchtverfahren sowie
Embryonentransfer sind nicht zulassig

Das Vermarktungsziel sind Farsen und Ochsen
(Alter ab 24 bis 36 Monate).

Rinderpass/ Stammdatenblatt;
Erzeugererklarung

Produktions-
verfahren

Extensive Weidehaltung mit einem Tierbesatz
von bis 1,76 GVE/ha Futterfliche (KULAP-
Dokumentation) .

Die Tiere werden wahrend

der Vegetationszeit mindestens 150 Tage (5
Monate) grundsatzlich

auf der Weide gehalten (dieser Anspruch ist
fur das Einzeltier riickverfolgbar zu
dokumentieren).

Auf der Weide muss den Tieren ein
Unterstand als wirksamer Witterungsschutz
(natlrliche Deckung bietend oder kinstlich)
zur Verfligung stehen.

AuBerhalb der Vegetationszeit wird den Tieren
eine Laufstallhaltung* mit ausreichenden
Ruhe- und Bewegungsrdumen geboten; die
Laufstélle verfugen Uber eine gute Belliftung
und Lichteinfall sowie trockene Liegebereiche
mit Einstreu.

*Laufstall-Mindestnorm

bis 100 kg 1,5 gm/Tier

bis 200 kg 2 qm/Tier

bis 350 kg 3 gm/Tier

Uiber350 kg 5 gm/Tier und mindestens 1 gm/je
100 kg Lebensgewicht (entspricht
Haltungsstufe 4 ,,Premium“ von GQ-Bayern)

Rinderpass/ Stammdatenblatt;
Erzeugererklarung;
Weideprotokoll;
Bestandsregister;
Flachenverzeichnis;
Diingebilanz/

Néhrstoffbilanz

Geplant
liber

externe
Prifung

Fiitterung

Wihrend der Vegetationsperiode erfolgt die
Fltterung ausschlieBlich Gber den
vorhandenen Weideaufwuchs;

Das Grundfutter auBer-halb der Vegetations-
periode stammt aus dem eigenen Betrieb oder
von Betrieben aus dem Geltungsbereich dieser
Qualitatskriterien.

Als Grundfutter gelten Gras, Heu, Stroh,
betriebseigenes Getreide in der
Aufzuchtphase, Getreideabputz, Kleegras und
Kleegrasgemenge, Luzerne und Grassilage.

Zugekaufte Futter mittel entsprechen dem QS-
Standard und VLOG (ohne Gentechnik);
Es erfolgt grundsatzlich keine Zufutterung von

Flachenverzeichnis;
Schlagdatei;
Einkaufsbelege/Rechnungen;
Lieferscheine;
Garantieerklarung zu den
zugekauften Futtermitteln;
QS-/A-Futter-Anerkennung;
Eigenkontroll-Checklisten
(Verpflichtungserklarung erfolgt
Uiber Vertragsvereinbarung mit
Lizenznehmer)

Geplant
Uber

externe
Prifung

37




eiweil- oder energiehaltigem
Erganzungsfutter (Kraftfutter).

Kalberaufzucht erfolgt durch Grundfutter und
Muttermilch.

In Trockensommerjahren konnen ggf.
Ausnahmen zugelassen werden.

In Ausnahmefallen kann eine Zufiitterung bis
zu einer vom Markengeber vorgegebenen
Obergrenze moglich sein- Die Zufuitterung ist
vollumfanglich zu dokumentieren sowie
schlissig zu begriinden und wird im Audit
gepruft.

Haltung/ Die Weide verfiigt Gber eine Fixiereinrichtung Eigenkontroll-Checklisten;
Gesundheit mit Zugang zu einem befestigten Weg, Uber Arzneimittel-Bestandsbuch;
den eine mobile Schlachtbox anfahren kann. Arzneimittel-Abgabebelege
Transparenz | Verpflichtung zur Teilnahme an den hier Vertrage;
vorgegebenen Prifsystemen Vereinbarung mit Naturpark als
Markengeber, Vertrage der
Lizenznehmer mit dem Lizenzgeber;
Verar- Transport Ein Lebend-Tiertransport zum Zwecke der Verpflichtungserklarung
beitung Schlachtung findet nicht statt (siehe

Schlachtung).

Schlachtung

Schlachtung mit Hilfe einer teilmobilen
Schlachteinrichtung mit Erweiterung der
Zulassung des stationdren Schlachtbetriebs
auf der Weide/in Hofndhe (Bolzenschuss zur
Betaubung und Entblutung binnen 60
Sekunden);

der Einsatz des Kugelschusses kann in
begriindeten Einzelfallen ermdglicht werden
und ist zu dokumentieren.

Es liegt eine Standard-rbeitsanweisung als
,Leitlinie Teilmobile Schlachtung von Rindern”
gem. der VO (EG) 1099/2009 dazu aus einem
EIP-Projekt in Hessen vor.

Das Bayer. Umweltministerium arbeitet an
einer entsprechenden Anweisung, die bis
Dezember 2020 vorliegen soll.

Nach dem Schlachtvorgang auf der Weide
wird der Tierkérper zum Zwecke der
Weiterverarbeitung zum stationaren Teil des
Schlachtbetriebs unter Einhaltung der
gesetzlichen Zeitspanne (max. 60 Minuten ab
Betdubung) gefahren.

Werden zur Schlachtung vorgesehene Tiere
lebend zu einer geeigneten Weideflache
gefahren, muss dies 8 Tage vor der geplanten
Schlachtung erfolgen. Die Tiere diirfen auf
dieser Weide nur mit anderen Tieren aus
ihrem bisherigen Herdenverbund gehalten
werden.

Vereinbarung mit NP Altmihltal;
Schlachtprotokoll vom
Schlachtbetrieb;

Reifung Die eine Weiterverarbeitung Gibernehmenden | Schlachtbuch;
Schlachtbetriebe/ Metzger garantieren eine Warenbegleitscheine mit Logo;
minimale Reifezeit von 3 Wochen fir alle Thekenbeschickungsprotokolle;
Edelteile.

Die Einhaltung der Qualitats- und
Prifbestimmungen fiir Rinder und Rindfleisch
inkl. Einhaltung der Kihlkette wird
gewdhrleistet (DFD), um Fehlreifungen zu
verhindern.

Lagerung Trennung ,verschiedener Herkiinfte” (siehe HACCP-Konzept;

Herkunft) bei Transport und Lagerung Warenbegleitscheine mit Logo

Qualitit Klassifizierungspflicht aber erst ab 75 Stck. Rinderpass/ Stammdatenblatt;

geschlachtete Rinder/Woche.

Wiegekarten;

Geplant
liber

externe
Prifung
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Klassifizierung daher gemaR Gewicht und
Fleischqualitat nach einem Bezahlgruppen-
System als Schnittfiihrung nach DLG oder DFV-
Vorgaben;

Klassifizierung ist aus Griinden des
Markenbewusstseins aber
grundsatzlich erwiinscht und in
Anlehnung an notifizierte
Handelsklasse Gber
,Bezahlgruppen” (siehe
nachfolgende Ubersicht) geplant.
Bei hier aufkommenden
Streitigkeiten muss ein
Sachverstandiger/ Klassifizierer
hinzugezogen werden

Etiketten an den abgepackten
Teilsticken;
Lieferscheine mit Markenzeichen

Kontrolle
der Kriterien

RegelmaRige Prufung alle drei Jahre, bei
dokumentierten Mangel alle zwei, bei
schweren Mangel jahrlich,; .

Bei jeweils 10 % der Betriebe erfolgt eine
unangemeldete Stichprobe. Dieses Verfahren
wird in der vertraglichen Vereinbarung
definiert und aufgenommen.

Kontroll-
Intervalle

Status 1

keine Abweichungen in der Erstkontrolle,
keine Abweichungen bei Folgekontrollen:
Kontrolle wieder in drei Jahren

Status 2

keine Abweichungen in der Erst- oder in
Folgekontrollen;

Kontrolle wieder in zwei Jahren

Status 3

erhebliche Abweichungen;

Kontrolle wieder ndchstes Jahr.

Kénnen Abweichungen gar nicht behoben
werden, muss der Betrieb ausscheiden

Prifungsprotokoll

Geplant
Uber

externe
Prifung

Transparenz

Kennzeichnung der Ware mit dem Logo der
Marke , Altmuhltaler Weiderind“; Einzelheiten
regelt eine Kennzeichnungsanleitung (wird
vom Markengeber noch vorgelegt).

Der Markennehmer
(Vermarktungsgesellschaft) bindet den
Markengeber als fachliche Bratung in seiner
Struktur mit ein.

Vertrag;

Vereinbarung mit Naturpark;
Mengenabgleich von Warenein-
und Warenausgang auf den
jeweiligen Vermarktungsstufen

Nachweis
gegeniber
Naturpark
als
Markengeb
er

Gefahrdete Rinder-Nutztierrassen in Naturpark Altmiihltal

Zu den gefahrdeten Rinder-Nutztierrassen im Sinne dieser Qualitatskriterien , Altmuhltaler
Weiderind“ zahlen Rotes Hohenvieh, Frankisches Gelbvieh, Limpurger Rind, Ansbach-Triesdorfer
Rind, das Pinzgauer Rind, das Murnau-Werdenfelser Rind und das Original Braunvieh.
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Bezahlgruppen als Grundlage der Beurteilung einer erwiinschten Fleischqualitét

Anstelle einer Ublichen Fleischklassifizierung nach Handelsklassen soll es fiir die Einschatzung der
Schlachtkérper beim , Altmihtaler Weiderind” eine vereinfachte und vor allem auf die Fleischqualitat
— weniger auf die Schlachtkorperfiille — orientierte Einteilung in Bezahlgruppen geben.

Die Einschatzung erfolgt durch eine rein optische Begutachtung und wird vom Metzger im
Einvernehmen mit dem Landwirt vorgenommen. Beurteilt werden dabei die Fleisch-Qualitatsgruppe
und die Gewichtsgruppe.

Bei allen Kategorien der Schlachtkdrper wird dann gemaR dem folgenden Schema die Ausbildung der
wertbestimmenden Korperpartien Keule, Riicken und Schulter sowie der Verfettungsgrad der
Schlachtkoérper berlicksichtigt. Eine Bewertung beruht hier auf der Auspragung der Muskelfiille,
welche durch die Fleischigkeitsklassen definiert ist. Weiterhin wird der Verfettungsgrad des
Schlachtkorpers bewertet. Die Fettklasse charakterisiert den Ansatz von Fettgewebe als Auflagefett
bzw. als intermuskulares Fett (d.h. die Dicke der Fettschicht auf der AulRenseite des Schlachtkorpers
und auf der Innenseite der Brusthohle).

Wichtig erscheint, flr die Fleischqualitdt der Weiderinderhaltung vor allem den hohen Fettanteil als
qualitatsfordernd zu verankern und zu dokumentieren. Daher muss der Fettgewebewert 4 deutlich
hoher als Ublich bewertet werden

Bezahlgruppe Altmiihltaler Weiderind

Fleisch- Fleischigkeits-Wert Fettgewebe-Wert Aufschlag/Abschlag
Qualititatsgruppe (EUR/je kg)

1 E,U (2),3,4

2 R 2,3,4

3 E,U,R 5

Gewichtsgruppen Altmiihltaler Weiderind

Gewichtsgruppe Gewicht Zuschlag in %
1 Uber 400 kg

2 350 bis 400 kg

3 300 bis 350 kg

4 (nur fur Traditionsassen wie Rotvieh, Murnau- 250 bis 300 kg

Werdenfelser etc)

Bei aufkommenden Streitigkeiten muss ein Sachverstindiger/ Klassifizierer hinzugezogen werden.

Dies wird Uber die , Altmihltaler Weidefleisch-Vermarktungsgesellschaft” koordiniert.

Alle hier aufgefiihrten Qualitatskriterien und die Bezahlgruppen als Grundlage der Preisfestlegung

sind mit den interessierten Landwirten und Metzgern sowie mit Herrn Scholler (AELF) gemeinsam

besprochen worden und wurden akzeptiert.
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Priif- und Zertifizierungssystem

Es war naheliegend und sinnvoll, dass fiir das , AltmUihltaler Weiderind“ ein Priifsystem angewendet
wird, das eine Reihe von Betrieben auch bereits kennen und nutzen. Ein hierfiir geeignetes System ist
das von der Landwirtschaftlichen Qualitdtssicherung Bayern GmbH betriebene Zertifizierungssystem
,Geprifte Qualitat Bayern (GQ-Bayern).

Kontrolliert werden kénnte dieses System durch die Gesellschaft flir Qualitatssicherung in der Agrar-
und Lebensmittelwirtschaft mbH (QAL).

Eine etwas kleinere Anzahl landwirtschaftlicher und zwei Metzgereibetriebe nutzen GQ-Bayern
bereits jetzt. Die beiden Metzger aber nur deswegen, weil dies die Landwirte, fiir die sie
hauptsachlich schlachten, dies ausdriicklich wiinschten.

Da etwa 30 % der interessierten landwirtschaftlichen Betriebe aber auch bereits Giber eine Bio-
Zertifizierung — bei unterschiedlichen Kennzeichen - verfligen, musste auch gepriift werden, ob nicht
gef. eine Bio-Zertifizierung fiir alle Betriebe die sinnvollere Variante sein konnte. Dies war vor allem
deswegen naheliegend, weil der grofRte Teil der Qualitdtskriterien bereits weitgehend identisch

III

waren mit den Anforderungen, die beim ,Bayerischen Bio-Siegel” gefordert werden.

Von der QAL wurde im Laufe dieses Diskussionsprozesses die Priifung des , Bayerischen Bio-Siegels”
sogar in bewusster Kombination mit GQ-Bayern angeregt, weil es zu erwarten ist, dass zukinftig der
Handel auch an Oko-zertifizierte Betriebe Qualitidtserwartungen im Bereich der betrieblichen

Hygiene aufstellen wird, die aber (iber GQ-Bayern bereits abgedeckt waren.

Neben den Anforderungen fiir GQ-Bayern mussten daher auch die Anforderungen fiir den Oko-
Mindeststandard des ,,Bayerischen Bio-Siegels” mit abgedeckt werden. Die Nutzung dieser beiden
Siegel waren auch noch mit dem Vorteil verbunden, dass Teile der Kontrollkosten finanziell Gber
Programme geférdert werden.

Bei den Bemiihungen um die Gewinnung einer ausreichenden Anzahl von Metzgereibetrieben fir
die Integrierung in das Schlachtsystem , Altmuihltaler Weiderind“ ergaben sich bei den zu
beteiligenden Metzgereibetrieben bzw. den zu nutzenden Betriebsstrukturen differenzierte
Interessensebenen.

Benotigt werden in diesem Bereich

e Metzger, die mit EU-Zulassung das Ausnehmen und Zerwirken der Schlachtkorper
vornehmen. Sie miissen dabei nicht auch verbindlich an der weiteren Vermarktung der
Teilprodukte ein Interesse zeigen, sondern kdnnten dies als reine Dienstleistung anbieten
Es kdnnte in diesem Bereich aber auch Metzger geben, die ebenfallsein Interesse an der
nachfolgenden Vermarktung zeigen. Allerdings ist dieser Fall bislang nicht aufgetreten.
Diese Betriebe halten jedoch eine Schllsselstellung in dem System, da ohne sie die Landwirte
keine Genehmigung fiir eine Weideschlachtung erhalten kénnen.

e Metzger, die Interesse an der (iberregionalen Vermarktung der Produkte der Marke
L»Altmuhltaler Weiderind“ haben. Deren Interesse gilt dem Beitritt zu der geplanten
Vertriebs- und Vermarktungsgesellschaft. Auf eine Vermarktung der Produkte im eigenen
Betrieb konnen und wollen sie sich nicht festlegen, da sie die Nachfrage ihrer Kunden an
diesen hochpreisigen Produkten noch nicht einschatzen kénnen.
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e Metzger, die nur ein Interesse an der Vermarktung dieser Qualitatsprodukte haben und die
Uber einen daran interessierten Kundenstamm verfligen. Vorzugsweise sind dies Betriebe an
kaufkraftstarken Standorten, haufig in oder um urbane Agglomerationen.

Das hierbei auftauchende Umsetzungsproblem bestand nun darin, dass sowohl bei der Nutzung von

Ill

GQ-Bayern wie auch dem ,Bayerischen Bio-Siegel” bei Produkten, die in den Einzel- oder Fachhandel
gelangen sollen — das ist bei ,Altmihltaler Weiderind” in jedem Fall als sog. , loser Ware”
(Fleischrohprodukte) das Ziel — die Systemkette der einzelnen Stufen von der Primarerzeugung bis
zum fertigen Produkt in der Theke nicht unterbrochen werden darf. Weder bei den Landwirten, noch
beim fir den Endvertrieb zu gewinnenden Fach- oder Einzelhandel wird da ein Problem gesehen.
Sehr wohl aber bei den Metzgereibetrieben, die als reine Dienstleistungsbetriebe aber eine
Schlisselrolle in der Weiterverarbeitung einnehmen. Diese waren schon — ob des Aufwands der EU-
Erweiterungs-zertifizierung ihres Betriebs fiir die im Eigentum der Landwirte befindlichen
Schlachtbox - nur wenig von einer Mitwirkung erbaut.

Den Zertifizierungsaufwand und die sich daraus ableitenden Kosten werden sie aber nicht
Gbernehmen. Damit fallt dieses zentrale Bindeglied des Prozesses fiir eine Zertifizierung nach GQ-
Bayern oder auch ,,Bayerisches Bio-Siegel” komplett aus.

Aus der Sicht des Systemgebers (Landesamt fiir Landwirtschaft, Bayer.Staatsministerium fiir
Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten) und der von ihnen eingesetzten Landwirtschaftlichen
Qualitatssicherung Bayern GmbHG (LQB) sind diese sog. ,,Lohn-Zerleger“ Bestandteile des GQ-
Bayern-Systems. Dies bedeutet, dass fir die Nutzung von GQ-Bayern auch diese danach zertifiziert
sein missten. Da diese Metzger (Lohn-Zerleger) aber in diesem System eine Schllsselstellung
einnehmen, muss auf eine Integrierung von GQ-Bayern verzichtet werden.

Auch im Bereich der Biobetriebe gibt es Probleme, um die Qualitatskriterien ,Altmuhltaler
Weiderind“ mit dem Bayerischen Bio-Siegel zu verkniipfen. Viele der interessierten Bio-Betriebe
wollen sich nur in ein Vermarktungssystem mit ihrem eigenen Bio-Siegel einbinden lassen.

Eine gemeinsame Blindelung mit der Basis ,Bayerisches Bio-Siegel” erschien den meisten dieser
Betriebe als ein qualitativer Rickschritt. Damit fallt auch eine offizielle Verbindung der Marke

LAltmuhltaler Weiderind” mit dem Bayrischen Bio-Siegel momentan aus.

Es ist natlrlich nicht auszuschlieRen, dass diese Betriebe die damit verbundenen Vorteile (GQ-Bayern
und Bio-Siegel) evtl. in einigen Jahren doch erkennen. Aber fiir den Projektstart muss jetzt eine sofort
realisierbare Option gefunden werden.

Wenn die Marke , Altmihltaler Weiderind“ daher zeitnah an den Start gehen soll, auf den ja auch
sehr viele Betriebe schon seit nun zwei Jahren bereit stehen, muss daher eine komplett anders
aufgebaute Alternative fiir Kontrolle und Zertifizierung aufgebaut werden. Dies ist schon deswegen
zeitlich zwingend notwendig, weil auch die bisher konkret interessierten Landwirte und Metzger
endlich eine Entscheidungsgrundlage fiir die nachsten Schritte bendtigen.

Daher wird jetzt ein dritter Weg aufgezeigt, bei dem lediglich die bereits gemeinsam definierten
Qualitatskriterien — auf allen Ebenen — gepriift werden und danach auf dieser Grundlage eine
Zertifizierung im Verbund von Markengeber ,Naturpark Altmahltal” mit dem klinftigen
Markennehmer, der Vermarktungsgesellschaft erfolgt.

Das Qualitatssicherungssystem ,Altmuhltaler Weiderind” deckt ja fiir den Bereich der Weidehaltung
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bereits sehr viele der Grundlagen von GQ-Bayern und Bayerischem Bio-Siegel ab. Daher sollen diese
Qualitatskriterien jetzt einzige Qualitatssicherungsgrundlage sein. Der Naturpark Altmuhltal ist als
Markengeber auch der Inhaber dieser Kriterien, die er mit dem Vertrag Giber die Nutzung des
Warenzeichens auch dem Markennehmer zur Anwendung libertragt.

Danach soll die kiinftige ,,Altmuhltaler Weidefleisch-Vermarktungsgesellschaft” als Markennehmer —
im Einvernehmen mit dem Naturpark” - ein Priifinstitut auswahlen, welches in dem vorgegebenem
Zeitintervall die Kontrollen durchfiihrt. Die an der Markennutzung interessierten Landwirte lassen
diese Prifkontrolle vornehmen und stellen dem Markennehmer — der Gesellschaft — das
Prifprotokoll zur Verfligung. Auf dessen Grundlage erhalten die Landwirte dann als Zeichennutzer
einen Vertrag, der sie zur umfassenden Nutzung des Markenzeichens ermachtigt.

Zertifizierungs- und Kontrollkosten ,, Altmiihitaler Weiderind fiir landwirtschaftliche Betriebe

Kostenmodule Kosten

Begleitkosten Markengeber 150,00 einmalig

Einzelkontrolle/Erstkontrolle* 275,00

1.Folgekontrolle 215,00

2.Folgekontrolle 215,00

3.Folgekontrolle 215,00

alle folgenden Kontrollen 215,00

Unangemeldete Kontrolle (10%) 270,00

Kontroll-Rhythmus Status 1 Status 2 Status 3
keine Abweichungen in keine Abweichungen erhebliche Abweichungen;
der Erst-kontrolle, keine | in der Erst- oder in Kontrolle wieder néichstes
Abweichungen bei Folgekontrollen; Jahr.
Folgekontrollen: Kontrolle wieder in Kénnen Abweichungen gar
Kontrolle wieder in drei | zwei Jahren nicht behoben werden,
Jahren muss der Betrieb

ausscheiden

Reisekosten anteilig

Gemittelter 230 EUR

Jahresdurchschnitt fiir die

Betriebe bei angenommenem

Status 1

Zertifizierungs- und Kontrollkosten , Altmiihitaler Weiderind” fiir Metzgerei- und
Schlachtbetriebe

Kostenmodule Kosten nur fiir Vermarktungsbetriebe
Schlachtung Rotfleisch inkl. Zerlegung, Verarbeitung €210

bis 8 GVE je Woche

Erstprifung

Folgeprifungen € 150 je Audit

Reisekostenumlage anteilig

Schriftl. Kontrollergebnis inkl. Zertifikat Entfallt

Kontrollhaufigkeit bei Schlachtbetrieben alljahrlich

Gemittelte Kosten pro Jahr rund 200 €

43



6 Eine Marke fiir die Weide — ,,Altmiihltaler Weiderind“
Naturpark Altmiihltal als Markentréger

Der Naturpark Altmuhltal beantragt beim Deutschen Patent- und Markenamt die Anerkennung einer
Wort-Bild-Marke, welche im gesamten Kommunikationsprozess fiir die Markenprodukte genutzt und
eingesetzt werden kann. Es bietet sich an, die Klassen 29 (Fleisch, Fleischextrakte) und 31 (lebende
Tiere, Futtermittel fur Tiere) zu beantragen. Die Klassen 18 (Tierhdute, Tierfelle) und 20 (Knochen,
Horn) spielen bei der Marken-Vermarktung keine Rolle, so dass auf sie verzichtet werden kann.
Wichtig ist auf jeden Fall, dass das Markenbild auch die Zuordnung zum Naturpark vermittelt, weil
dies durch den Begriff ,,Altmiihltaler Weiderind” nicht zum Ausdruck kommt. Es soll aber auch
vermieden werden, den Vermarktungsbegriff verbal zu sehr aufzuladen, weil dann seine
Alleinstellung nicht konsequent umzusetzen sein wird.

y

Altmuhltaler
Weiderind

aus dem Naturpark Altmuahltal

{

Erstentwurf der Wort-Bild-Marke

Flr den Naturpark Altmhltal bieten sich aktuell zwei Moglichkeiten zur Vermarktung von
»Altmuhltaler Weiderind-Qualitat” an.

Das sind zum einen die traditionellen direkten Lieferbeziehungen zwischen einem Landwirt und
einem Handwerksmetzger. Das konnen aber auch selbstschlachtende bauerliche Hofmetzger sein.
Beide Vermarktungswege konnen in den Theken zu einem Angebot von Qualitats-Produkten der
Marke ,Altmuihltaler Weiderind“ fiihren. Hier werden traditionell aufgebaute Verbindungen
zwischen der Landwirtschaft und regionalen Fleischverarbeitungsstrukturen im landlichen Raum
genutzt und gezielt unterstitzt. In diesen Fallen — Handwerks-Metzger oder Hof-Metzger - miissen
die angebotenen Markenprodukte dann das Qualitatssiegel der Marke , Altmihltaler Weiderind“
fliihren und die dazu vorhandenen Voraussetzungen erfillen.

Wenn ein Landwirt Weiderinder an einen Metzger vermarktet oder selbst als Hofmetzgerei
vermarkten mochte, kann er dafiir die Markenbezeichnung , Altmuhltaler Weiderind“ nur flhren,
wenn er Teil dieses Systems ist. Ohne diese Voraussetzung diirfen diese Produkte nicht unter der
geschitzten Marke , Altmuhltaler Weiderind“ ausgelobt bzw. angeboten werden.
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Um dieses anspruchsvolle Qualitdtsprojekt aber auch einem deutlich erweiterten Markt anbieten zu
kénnen, bedarf es einer vernetzten Organisationsstruktur im Geltungsbereich der Marke
»Altmihltaler Weiderind“. Hierin miissen interessierte Landwirte (ohne eigene Direktvermarktung)
und Metzger auf Augenhohe die organisatorischen Voraussetzungen schaffen, damit die aus einer
einzigartigen Weide-Kulturlandschaft mit natirlichem Futtermittelangebot stammenden Tiere, die
stressfreie Schlachtmethode und die nachhaltige handwerkliche Fleischverarbeitung auch in dieser
Qualitat glaubwiirdig gegeniliber den Verbrauchern vermittelt und vertrieben werden kdnnen. Dabei

Ill

sind insbesondere auch Absatzmarkte fern der ,Naturpark-Region Altmuhltal” in den Fokus zu
nehmen, um die mit diesen Produkten verbundene héhere Wertschépfung umfassend abschépfen zu

kénnen.

Dem Naturpark Altmiihltal fallt in diesem Vermarktungssystem die Aufgabe zu, dass hierflr
erforderliche Markenmanagement zu betreiben. Er ist fiir den Schutz und die Verteidigung der
Marke mit ihren Qualitatskriterien verantwortlich und vergibt eine Markenlizenz an einen
leistungsfahigen Markennehmer. Dieser wird in der aufzubauenden Organisationsstruktur gesehen,
die ihrerseits dann Lizenzen an Markennutzer (Landwirte, Metzger etc) vergeben kann.

Dem Naturpark fallt dabei aber auch die Aufgabe zu, den hochwertigen Hintergrund der Beweidung
extensiver Landschaften durch Rinder offensiv zu kommunizieren. Dazu gehéren auch Informationen
lber Zusammenhange mit Natur- und mit Klimaschutz.

Ggf. konnte auf den Naturpark auch noch die Aufgabe zukommen, den teilnehmenden Betrieben
nach der erfolgten Kontrolle die jeweilige Zertifizierungsbestatigung auszuhandigen. Dies ist von der
Wahl der jeweiligen Priifsysteme abhangig.

N
e Naturpark Altmiuhltal
VIEILCIEY o \/ergabe Markenrecht
geber Y,
N

e Altmiihltaler Weidefleisch- Vermarktung UG
VIEILENES o Lizenznehmer -Vergabe Marken-Lizenz

nehmer .
~
e Landwirte
VIEILCIEY o Schlachtbetriebe/Metzgereien
nutzer _J

Damit dieses Modell funktioniert, muss eine zentrale Vermarktungs- und Vertriebsstruktur
aufgebaut werden. Dazu ist eine daflir geeignete — in der Aufbauphase moglichst einfach
handhabbare — Organisationsstruktur zu etablieren. Es reicht aus, wenn dies zunachst einige wenige
Interessenten konkret umsetzen. Ideal wére es natirlich, wenn in dieser Struktur von Anfang an
sowohl Betriebe der Landwirtschaft, wie der Fleischverarbeitung dabei sind.
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Dabei ist es nicht alleine die Aufgabe dieser Organisationsstruktur, die hochwertigen Produkte an
interessierte Abnehmer zu vermarkten bzw. mit den direkt interessierten Landwirten und
Metzgereibetrieben in der Region entsprechende Marken-Vertrage (Lizenzvertrage) abzuschlieRen.
Es wird auch zu den Aufgaben dieser Struktur gehoren, fir diese Markenprodukte ein
unternehmensunabhangiges Marketing aufzubauen.

Ein besonderes Augenmerk wird dabei auch auf ein in sich schllissiges Weide- und Schlacht-
management zu richten sein, damit in jeweiliger Abhangigkeit von der Qualitat der Weideflachen und
der korperlichen Konstitution der zur Schlachtung anstehenden Tiere Entscheidungen getroffen
werden kdnnen, was und ggf. wo geschlachtet werden soll.

In dieser Struktur werden die nachfolgenden Aufgaben gebiindelt.

Aufgaben der jeweiligen Strukturebene

Naturpark Altmiihltal Vergibt Lizenz an Markennehmer
Kooperiert bei Marketing
Ubernimmt ein Teil des Marketing (Landschaftsbezug)

Altmuhltaler Blindelung der Markenpartner Landwirte und Metzger
Weidefleisch- (Empfohlene Organisationsform: UG)
Vermarktung UG Vergibt Lizenz an Markennutzer mit Lizenzgebhr

Input-Output-Kontrolle vom Warenfluss

Lasst Qualitatskriterien der Markennutzer prifen;

Organisiert Warenbereitstellung sowie die Vermarktung und den
Vertrieb an externe Partner (Fachhandel, Handel, Gastronomie)
Betreibt Marketing (Produktbezug).

Diese Vermarktungs UG ware evtl. erweiterbar auf Altmihltaler Lamm
bzw. auch weitere Altmuhltaler Weidetiere

Markennutzer Landwirt Vermarktet als Markennutzer geschlachtete Rinder an Metzger;
bietet Anlieferung an Metzgerei mit genehmigtem Schlachtsystem an,
erflllt Qualitatskriterien ;

Markennutzer Metzger Verarbeitet als Markennutzer Produkte der Marke ,,Altmihltaler
(gef. auch selbst Weiderind)

vermarktender Landwirt) | Bietet ggf. auch mobile Schlachtung als Dienstleistung an.

Erflllt Qualitatskriterien

Vermarktet ggf. ,Altmihltaler Weidefleisch” auch selbst an
Endkunden,

Diese Vermarktungs- und Vertriebsstruktur ist schlank konstruiert, da sie ausschlief8lich von einem
Koordinierungsaufwand ausgeht. Es sind auch keine grofRen technischen Investitionen vorgesehen.
Die Kosten fiir die Schlachtstrukturen (mobile Schlachtbox) fallen bei den Landwirten an und werden
Uber den Fleischpreis kalkuliert.

Neben dem Vertrieb von Qualitatsprodukten der Marke kann und sollte dieses Unternehmen aber
auch einen Direktabsatz Gber Marktprasenz (Ingolstadt, Niirnberg, Regensburg) und ein
aufzubauendes Online-Geschéft erzielen. Hier waren dann- aber weniger kapitalintensive — Neu-
Investitionen notwendig.

Offen bleibt aber noch die Frage, wie sich die Kosten einer ggf. notwendig werdenden vollmobilen
Schlachteinheit decken lassen und wo diese Kosten anfallen, bei denen mit einer Investition von
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knapp € 100.000 bis zu € 300.000 zu rechnen ware.

Diese Einheit muss von einem Metzger betrieben werden und bendtigt eine eigene EU-Zertifizierung.
Es wére denkbar, diese Schlachteinheit auch biozertifizieren zu lassen. Damit kénnte fiir diese
vollmobile Einheit ein weiteres unternehmerisches Standbein geschaffen werden, da es hierfir einen
Bedarf bei den Bio-Bauern der Naturparkregion gibt, der aktuell nicht bedient werden kann. Das wird
dann aber der Auslastung dieser Einrichtung zugutekommen. Ein weiteres Geschéaftsfeld konnte
dabei auch in der Schlachtung von Limmern gesehen werden, woflir es auch einen Bedarf in
Teilregionen gibt.

Diese Frage kann aber erst aufgegriffen und einer Entscheidung zugefiihrt werden, wenn es neben
dem Bedarf — der vorhanden ist — auch einen Betreiber gibt, fiir den sich diese Investition bei einer
entsprechenden Auslastung lohnt. Aktuell besteht auch nicht zwingend ein Bedarf fir diese
vollmobile Schlachteinheit.

Die nachstehende Grafik macht das Idealmodell der Altmuhltaler Weidefleischvermarktung deutlich.
Es kann dazu ggf. noch Nivellierungen geben, die sich aus dem in Gang gesetzten dynamischen
Prozess heraus ergeben.

Organigramm Altmuhltaler Weidefleischvermarktung

/6 Verbraucher é—\

Hofmetzger / Hofladen Fachhandel / Handel / Gastronomie

Kiihleinheit

masasana warw

Weidefleisch-
Vermarktungs-
Gesellschaft

VERARBEITUNG

ERZEUGUNG

\»

Flr die konkrete Umsetzung dieser Struktur bedarf es einiger interessierter Akteure.
Dazu liegen Interessensbekundungen sowohl von Metzgern, wie von Landwirten vor.

Grundsatzlich ware es natirlich vorstellbar, dass diese Struktur auch nur von Landwirten oder nur
von Metzgereibetrieben aufgebaut wird.

Idealtypisch erscheint jedoch ein struktureller Aufbau, bei dem gleichberechtigt Landwirte und
Metzgereibetriebe auf Augenhohe beteiligt werden.
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Auf der Grundlage dieser Vorstellung ist der nachfolgend vorgestellte Entwurf einer , Altmuhltaler
Weidefleisch-Vermarktungs-Unternehmensgesellschaft UG (haftungsbeschrankt) aufgebaut.

Diese Gesellschaft verfolgt das Unternehmensziel der Vermarktung, des Vertriebs sowie des
Marketing flr regionale Premiumprodukte aus Weidehaltung im Naturpark Altmihltal. Dies konnen
Rinder, Schafe, Ziegen oder Schweine sein. In der Startphase stehen Weiderinder unterschiedlicher
und fiir die Weidehaltung geeigneter Rassen im Vordergrund.

Die Finanzierung dieser Aufgaben miissen (ber die Lizenzgebiihren und den Produktverkauf
(zentraler Vertrieb) aufgebracht werden.

Die Entscheidung lber Gesellschaftsform und Einlagenhohe miissen die Gesellschafter in einer
Grindungsversammlung treffen. Daher kann hier nur eine Empfehlung fiir eine solche Griindung
ausgesprochen werden

In der Startphase kénnen zum Aufbau dieses Unternehmens auch Forderprogramme akquiriert
werden. Eine denkbare Option bietet z.B. die Direktion fiir Landliche Entwicklung Bayern mit der
Finanzierung eines Umsetzungsbegleiters aus dem Programm ,HeimatUnternehmen” an. Aber auch
andere Forderprogramme waren denkbar.

Bei dem Programm ,, HeimatUnternehmen” geht es vorrangig um die Initiierung von
Kooperationsprojekten unterschiedlicher Branchen zum Aufbau von neuen Wertschopfungsketten im
landlichen Raum. Fiir den konzeptionellen Ansatz, hier Landwirte und handwerkliche
Fleischverarbeitung zusammenzubringen, ware dies eine gute Plattform.

Gefordert werden damit die Personalressourcen, die fiir eine Koordinierungsaufgabe in der
Grindungsphase solcher Unternehmen entstehen. Geférdert werden kénnen bis 90 % der Kosten,
den Eigenanteil muss der Projekttrager aufbringen.

Da die Antragstellung fiir ein solches Férderprogramm sollte vom Naturpark vorgenommen werden,
da eine Antragstellung fiir die in Griindung befindliche Gesellschaft beihilferechtliche Fragestellungen
aufwerfen wird.

Es ware z.B. sinnvoll, fiir die Griindungsphase und eine zu definierende Zeitspanne des dann
aufzubauenden Geschaftsbetriebs eine solche Forderung zu beantragen.

Der Sitz des Unternehmens ist von unternehmerischer Sicht nicht relevant, da es vorrangig um
Koordinierungsaufgaben zwischen Landwirten und Metzgern einerseits und dem Vertrieb bzw. die
Vermarktung der Ware an Fachhandel, Handel und Gastronomie andererseits geht. Flir den
kiihlkettenbedingten Warenvertrieb kann in einer Anfangsphase auf externe Dienstleister
zuriickgegriffen werden. Ein eigenes Kiihlfahrzeug zur Auslieferung macht erst dann
betriebswirtschaftlich Sinn, wenn der Vertriebsumfang dies und die damit verbundene Einstellung
eines Fahrers moglich macht.

Ein fiir diese Gesellschaft denkbarer Standort konnte das Schloss in Treuchtlingen darstellen, in dem
sich jetzt bereits eine Info-Stelle des Naturparks befindet und wo auch weitere geeignete
Raumlichkeiten vorhanden waren.

Natirlich kann jeder andere Standort mit entsprechendem Raumangebot ebenso in Frage kommen.
Dies muss zu gegebener Zeit der Naturpark in Verbindung mit einem evtl. in Anspruch genommenen
Forderantrag und in Abstimmung mit den potenziellen Akteuren der in Griindung befindlichen
Gesellschaft geprift und entschieden werden.

Ein denkbarer direkter Vertriebszweig konnte im Bereich der Beschickung von Markten umliegender
kaufkraftiger Markte mit einem eigenen Verkaufswagen gesehen werden. Hierflir ware aber die
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Anschaffung eines Verkaufswagens mit Kiihleinrichtung erforderlich.

Ein weiteres sehr vielversprechendes Segment wird im Onlinehandel gesehen, der gerade bei
hochwertigen Lebensmitteln — auch bei kiihlkettenbedingtem Fleischversand — eine immer gréfRere
Rolle spielt. Aber das sind letztlich Fragen, die von der zu griindenden Gesellschaft dann in eigener
Verantwortung getroffen werden missen.

Vertragliche Vereinbarung zur Vermarktung und zum Vertrieb der Weidefleisch-Produkte

Entwurf Gesellschaftsvertrag der

Altmihltaler Weidefleisch-Vermarktungsgesellschaft UG (haftungsbeschrankt)

§ 1 Firma, Sitz
(1) Die Firma der Gesellschaft lautet ,,Altmiihitaler Weidefleisch Vermarktungs UG (haftungsbeschrankt)
(2) Der Sitz der Gesellschaft ist XXX..

§ 2 Gegenstand des Unternehmens

(1) Gegenstand des Unternehmens sind der Vertrieb, die Vermarktung sowie das Marketing von Qualitatsprodukten aus
Weidetierhaltung im Naturpark Altmuhltal.

(2) Die Gesellschaft ist berechtigt Zweigniederlassungen zu errichten und Tochtergesellschaften zu griinden bzw. sich an
gleichartigen oder dhnlichen Unternehmen zu beteiligen.

(3) Die Gesellschaft ist zu allen Handlungen berechtigt, die geeignet erscheinen, den Gesellschaftszweck unmittelbar oder
mittelbar zu férdern.

§ 3 Stammkapital und Stammeinlagen
(1) Das Stammkapital betrdgt 1.000 Euro (Vorschlag, ist von den Gesellschaftern festzulegen).

(2) Das Stammbkapital wird je zur Halfte von tierhaltenden Landwirtschaftsbetrieben und von Metzgereibetrieben
aufgebracht.
Von dem Stammbkapital aus dem Bereich der Landwirte

a) Herr XXXXX einen/mehrere Geschaftsanteil(e) im Nennbetrag zu (jeweils) **** Euro
b) Frau XXXXX einen/mehrere Geschéaftsanteil(e) im Nennbetrag zu (jeweils) **** Euro

Von dem Stammbkapital aus dem Bereich der Metzger

a) Herr XXXXX einen/mehrere Geschéaftsanteil(e) im Nennbetrag zu (jeweils) **** Euro
b) Frau XXXXX einen/mehrere Geschéaftsanteil(e) im Nennbetrag zu (jeweils) **** Euro

(3) Die Stammeinlagen sind sofort fallig.

(4) Eine Erhohung der Stammeinlagen ist jederzeit moglich. Dabei muss aber jeweils das ausgewogene Verhaltnis der
Geschaftsanteile von Landwirten einerseits und Metzgereibetrieben andererseits beriicksichtigt werden.

§ 4 Beginn und Dauer der Gesellschaft

(1) Die Gesellschaft ist auf unbestimmte Dauer geschlossen.

(2) Das Geschéftsjahr beginnt am 01. Januar eines Jahres und endet am 31. Dezember

(3) Das erste Geschaftsjahr beginnt mit Eintragung und endet am 31. Dezember diesen Jahres.

§ 5 Geschaftsfiihrung, Vertretung

(1) Die Gesellschaft hat einen oder mehrere Geschaftsfihrer. Ist nur ein Geschaftsfiihrer bestellt, so vertritt er die
Gesellschaft alleine. Sind mehrere Geschaftsfuhrer bestellt, so wird die Gesellschaft von zwei Geschaftsfiihrern
gemeinschaftlich oder einem Geschaftsfiihrer gemeinschaftlich mit einem Prokuristen vertreten.

(2) Durch Beschluss der Gesellschafterversammlung kann einem oder mehreren Geschaftsfiihrern
Einzelvertretungsbefugnis erteilt werden.

(3) Durch Beschluss der Gesellschafterversammlung kann jeder Geschéftsfiihrer von den Beschrankungen des § 181 BGB
befreit werden.

(4) Die Geschéftsfuhrer sind an diejenigen Beschrankungen der Geschaftsfiihrungsbefugnis gebunden, die sich aus diesem
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Gesellschaftsvertrag oder aus einer von der Gesellschafterversammlung erlassenen Geschaftsordnung fir die
Geschaftsfihrung ergeben.

(5) Die Geschéftsfuhrer unterliegen einem Wettbewerbsverbot. Sie diirfen keine Geschéfte tatigen, die zum
Geschaftsgegenstand der Gesellschaft gehoren. Sie dirfen sich weder unmittelbar noch mittelbar an solchen Geschéaften
oder an Unternehmen beteiligen, die im Wettbewerb mit der Gesellschaft stehen. Die Gesellschafterversammlung kann mit
einer Mehrheit von XXXX.. der abgegebenen Stimmen beschlieRen, inwieweit und unter welchen Bedingungen ein
Geschéftsfiihrer vom Wettbewerbsverbot befreit wird.

§ 6 Gesellschafterversammlung

(1) Die Gesellschafterversammlung tritt mindestens einmal im Jahr zusammen. Die Gesellschafterversammlung, die tber
die Feststellung des Jahresabschlusses beschliel3t, ist spatestens bis zum 30. April des Folgejahres durchzufiihren.

(2) Die Gesellschafterversammlung wird unabhéngig von der Geschéftsfiihrungs- und Vertretungsbefugnis durch einen oder
mehrere Geschéftsfihrer einberufen. Die Ladungsfrist betragt bei ordentlichen Gesellschafterversammlungen XX...
Wochen, bei auRerordentlichen Gesellschafterversammlungen XX.. Wochen und beginnt mit der Aufgabe der Einladung zur
Post, wobei der Tag der Absendung und der Tag der Versammlung nicht mitgerechnet werden. Mit der Ladung sind die
Tagesordnung und die zu stellenden Antrage bekannt zu geben.

(3) Jeder Gesellschafter kann eine auRerordentliche Gesellschafterversammlung einberufen, wenn die Geschaftsflihrung
einen mit Griinden versehenen Antrag auf Einberufung der Gesellschafterversammlung ablehnt.

(4) Die Kosten der Gesellschafterversammlung (auch einer auRerordentlichen) tragt die Gesellschaft.

(5) Die Gesellschafterversammlung bestimmt einen Versammlungsleiter mit einfacher Stimmenmehrheit. Bei
Stimmengleichheit entscheidet das Los. Dieser hat dafiir Sorge zu tragen, dass tiber den Verlauf der Versammlung von
einem Protokollfiihrer eine Niederschrift angefertigt wird, in welcher Ort und Tag der Versammlung, die Teilnehmer, die
Gegenstdnde der Tagesordnung, der wesentliche Inhalt der Verhandlungen und die Beschlisse der Gesellschafter
anzugeben sind. Die Niederschrift ist vom Leiter der Versammlung zu unterzeichnen. Jedem Gesellschafter ist eine Abschrift
des Protokolls zu libersenden.

(6) Die Gesellschafterversammlung ist beschlussfahig, wenn sie ordnungsgemaR einberufen ist und mindestens XX...
Prozent des Stammkapitals vertreten ist. Ist diese Mehrheit nicht vertreten, so ist innerhalb von .xx Wochen gem. § 6 Abs. 2
zu einer neuen Gesellschafterversammlung einzuladen. Diese ist unabhangig von der Hohe des vertretenen Kapitals
beschlussfahig. Die erneute Einladung muss einen besonderen Hinweis hierauf enthalten.

(7) Eine nicht ordnungsgemaR einberufene Gesellschafterversammlung kann Beschlisse fassen, wenn alle Gesellschafter
vertreten sind und kein Widerspruch gegen die Abhaltung der Versammlung erhoben wird.

§ 7 Gesellschafterbeschliisse

(1) Gesellschafterbeschliisse werden mit einfacher Mehrheit der abgegebenen Stimmen gefasst, soweit das Gesetz und
dieser Gesellschaftsvertrag nichts anderes bestimmen.

(2) Je 50 Euro eines Geschéaftsanteils gewdhren eine Stimme. Stimmenthaltung und Stimmengleichheit gilt als Ablehnung.
(3) Beschliisse, die die Anderung des Gesellschaftsvertrages oder die Auflésung der Gesellschaft zum Gegenstand haben,
bedirfen der Mehrheit von 3/4 der abgegebenen Stimmen. Der Beschluss muss notariell beurkundet werden.

(4) Die Anfechtung von Gesellschafterbeschliissen durch Klageerhebung ist nur innerhalb von einer Frist von XX... Monaten
nach Empfang des Beschlussprotokolls zuldssig.

(5) Die Gesellschafter sind berechtigt, sich in der Gesellschafterversammlung durch einen anderen Gesellschafter oder
durch eine zur Berufsverschwiegenheit verpflichtete Person der rechts-, steuer- oder wirtschaftspriifenden Berufe
vertreten zu lassen. Im Falle einer Bevollméachtigung ist zu Beginn eine schriftliche Vollmacht des vertretenen
Gesellschafters zu Gbergeben.

(6) Die Beschlussfassung kann auch schriftlich, telegrafisch, per Telefax oder E-Mail erfolgen, soweit nicht gesetzliche
Bestimmungen entgegenstehen. Voraussetzung ist, dass sich die Gesellschafter ausdriicklich fiir den konkreten Beschluss in
der vorgeschlagenen Form einverstanden erklaren, wobei fiir die Einverstandniserklarung ebenfalls diese Form ausreicht.

§ 8 Verfuigung liber Geschéaftsanteile

(1) Jede Verfuigung tiber Geschaftsanteile oder Teile von solchen oder deren Verpfandung ist nur mit Zustimmung der
Gesellschafter aufgrund eines Beschlusses der Gesellschafterversammlung zulassig. Die Gesellschafter haben ein
Vorkaufsrecht im Verhaltnis ihrer Stammeinlagen. Macht ein Gesellschafter davon nicht innerhalb einer Frist von ... Wochen
nach Beschlussfassung Gebrauch, geht das Vorkaufsrecht anteilig auf die verbliebenen Gesellschafter und schlieBlich auf die
Gesellschaft Gber.

(2) Die Gesellschafter konnen auch die Einziehung der Geschaftsanteile beschlieBen. Hierfir ist ein einstimmiger
Gesellschafterbeschluss erforderlich.

(3) Der Kaufpreis fir einen Geschéaftsanteils bemisst sich nach § 12.

§ 9 Einziehung von Geschiftsanteilen

(1) Die Einziehung von Geschéftsanteilen ist mit Zustimmung des betroffenen Gesellschafters jederzeit zuldssig.

(2) Die Einziehung des Geschéftsanteils eines Gesellschafters ohne dessen Zustimmung ist zuldssig, wenn

a) von Seiten eines Glaubigers eines Gesellschafters ZwangsvollstreckungsmaBnahmen in dessen Geschéftsanteil
vorgenommen werden und es dem Inhaber des Geschaftsanteils nicht binnen drei Monaten seit Beginn dieser MaRnahme
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gelungen ist, ihre Aufhebung zu erreichen;

b) Uber das Vermdgen des Gesellschafters das Insolvenzverfahren eréffnet wurde und nicht innerhalb von .XX.. Wochen
wieder aufgehoben wird;

c) die Eroffnung eines Insolvenzverfahrens mangels Masse abgelehnt wird;

d) in der Person des Gesellschafters ein seine AusschlieBung rechtfertigender Grund vorliegt. Ein solcher Grund ist
insbesondere gegeben, wenn der Gesellschafter eine Verpflichtung, die ihm nach dem Gesellschaftsvertrag oder einer
anderen zwischen den Gesellschaftern mit Riicksicht auf die Gesellschaft getroffenen Vereinbarung obliegt, vorsatzlich oder
grob fahrlassig verletzt hat.

(3) Die Gesellschafter konnen bei der Pfandung eines Geschaftsanteils den vollstreckenden Glaubiger befriedigen und den
gepfandeten Anteil einziehen. Der betroffene Gesellschafter kann der Befriedigung nicht widersprechen. Die
Aufwendungen zur Befriedigung des vollstreckenden Glaubigers werden auf die Abfindung des betroffenen Gesellschafters
angerechnet.

(4) Statt der Einziehung kann die Gesellschafterversammlung beschlieRen, dass der Geschiftsanteil gegen Ubernahme der
Abfindelast auf einen oder mehrere Gesellschafter oder Dritte zu Gbertragen ist.

(5) Fur die Bemessung der Abfindung gilt § 12.

(6) Die Einziehung oder Abtretung kann von der Gesellschafterversammlung nur mit Dreiviertelmehrheit beschlossen
werden. Bei der Beschlussfassung steht dem betroffenen Gesellschafter kein Stimmrecht zu, seine Stimmen bleiben bei der
Berechnung der Mehrheit aulRer Betracht.

§ 10 Kiindigung

(1) Jeder Gesellschafter kann mit einer Frist von XX... Monaten zum Kalenderjahres- oder Halbjahresende durch einen
eingeschriebenen Brief an die Gesellschaft kiindigen.

(2) Fur den Geschaftsanteil des kiindigenden Gesellschafters gelten die Regelungen der §§ 8 und 12.

(3) Durch die Kiindigung wird die Gesellschaft nicht aufgelost.

(4) Ist der Anteil des kiindigenden Gesellschafters nicht spatestens mit Ablauf von ... Monaten nach dem Tag, auf den die
Kindigung erfolgt ist, von der Gesellschaft oder einem Dritten lbernommen oder eingezogen worden, tritt die Gesellschaft
in Liquidation.

§ 11 Tod eines Gesellschafters

(1) Der Geschéftsanteil eines verstorbenen Gesellschafters kann durch Beschluss der verbleibenden Gesellschafter
entweder eingezogen oder Ubertragen werden. Bei dieser Beschlussfassung haben die Erben oder die anderweitig durch
Verfligung von Todes wegen Beglinstigten des verstorbenen Gesellschafters kein Stimmrecht.

(2) Der Beschluss ist innerhalb von XX... Monaten nach Kenntnis des Erbfalls zu treffen. § 12 gilt entsprechend.

§ 12 Abfindung / Vergiitung

(1) Scheidet ein Gesellschafter aus der Gesellschaft aus, ohne das es zu einer Liquidation der Gesellschaft kommt oder wird
sein Gesellschaftsanteil eingezogen, erhalt er eine Abfindung.

(2) Die Abfindung bemisst sich nach dem fiir den Geschéaftsanteil zu ermittelnden Wert. Der Wert wird nach den am Tag des
Ausscheidens geltenden Grundsatzen des sogenannten Stuttgarter Verfahrens (nach der aktuellen
Erbschaftssteuerrichtlinie), hilfsweise nach der letztgliltigen Fassung, durch die Gesellschaft selbst ermittelt.

(3) Die Abfindung ist in drei gleich hohen Raten zu zahlen. Die erste Rate ist XX... Monate nach der Feststellung der
Abfindung fallig. Die zweite und dritte Rate sind jeweils am ... fallig. Das restliche Abfindungsguthaben ist ab diesem
Zeitpunkt jahrlich mit zwei Prozent Giber dem jeweiligen Basiszinssatz der EZB zu verzinsen. Die Zinsen sind jeweils
nachtraglich zum Ende des Geschaftsjahres zu berechnen und zahlungsfallig. Gerat die Gesellschaft mit der Zahlung einer
Rate mehr als .XX.. Tage in Verzug, wird das gesamte noch offene Abfindungsguthaben zur Auszahlung féllig.

(4) Die Gesellschafter konnen eine vorzeitige Auszahlung des Auszahlungsguthabens beschlieRen.

(5) Kénnen sich die Parteien tber die Hohe der Abfindungssumme nicht einigen, wird diese durch Schiedsgutachten nach §
317 ff. BGB verbindlich festgelegt. Der Schiedsgutachter soll ein 6ffentlich bestellter Sachverstandiger fiir .XXXX.. sein, den
die Parteien gemeinsam bestimmen und beauftragen. Kénnen sich die Parteien lber die Person des Schiedsgutachters nicht
innerhalb von ... Wochen einigen, wird dieser auf Antrag auch nur einer Partei durch die 6rtlich zustandige IHK bestimmt.
Die Parteien verpflichten sich, den Schiedsgutachter gemeinsam zu beauftragen. Die Kosten des Schiedsgutachtens tragen
die Parteien je zur Hélfte (alternativ: Die Kosten werde vom Schiedsgutachter gem. § 1057 ZPO nach pflichtgemaRem
Ermessen auf die Parteien verteilt).

§ 13 Jahresabschluss und Ergebnisverwendung

(1) Der Jahresabschluss (Bilanz sowie Gewinn- und Verlustrechnung) und, soweit gesetzlich erforderlich, der Lagebericht ist
von der Geschéftsfiihrung in den ersten drei Monaten des Geschéftsjahres flr das vergangene Geschaftsjahr aufzustellen.
(2) Der aufgestellte Jahresabschluss sowie der ggf. zu erstellende Lagebericht sind den Gesellschaftern unverzuglich zur
Feststellung des Jahresabschlusses vorzulegen.

(3) Uber die Ergebnisverwendung beschlieRt jeweils die Gesellschafterversammlung.

§ 14 Beendigung der Gesellschaft
(1) Der Beschluss tber die Auflosung der Gesellschaft bedarf der Zustimmung von mindestens XX... Prozent der Stimmen
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des gesamten Stammbkapitals.
(2) Wird die Gesellschaft aufgel6st, bestimmt die Gesellschafterversammlung die Art der Durchfihrung und wahlt die
Liquidatoren. Sie bestimmt auch deren Vergltung

§ 15 Wettbewerbsverbot

(1) Jedem Gesellschafter ist es untersagt, sich unmittelbar oder mittelbar gewerbsmaRig oder gelegentlich fiir eigene oder
fremde Rechnung im Geschéaftszweig der Gesellschaft zu betatigen, ein Unternehmen, das Geschéafte im Geschaftszweig der
Gesellschaft betreibt, zu erwerben, sich an solchen Unternehmen zu beteiligen oder es auf andere Weise zu unterstiitzen;
ausgenommen ist die Tatigkeit fiir Unternehmen an denen die Gesellschaft beteiligt ist.

(2) Das Wettbewerbsverbot endet mit dem Ausscheiden aus der Gesellschaft.

(3) Durch Beschluss der Gesellschafter kann ein Gesellschafter vom Wettbewerbsverbot befreit werden. Der betroffene
Gesellschafter hat bei der Beschlussfassung kein Stimmrecht.

§ 16 Beirat

(1) Die Gesellschaft gibt sich dauerhaft einen Beirat, der sie bei der Einhaltung und Weiterentwicklung der Qualitatskriterien
der Marke , Altmuhltaler Weiderind“ fachlich unterstitzt.

(2) Die Aufgaben und die Befugnisse sind in einer Beiratsordnung durch Beschluss der Gesellschafterversammlung
festzulegen. Flr den Beschluss ist eine Mehrheit entsprechend Abs. 1 erforderlich.

(3) Zur Gewdhrleistung der Inhalte der geschitzten Marke , Altmiihltaler Weiderind“ wird dieser Beirat mit je einem:er
Vertreter:in des

- Markengebers ,,Naturpark Altmhlta
- eines Landschaftspflegeverbands

- eines Kreisbauernverbands

- einer Metzger-Innung

|u

besetzt. Die Auswahl der Personen dieser Gruppierungen nimmt die Geschaftsfihrung auf Vorschlag des Markengebers vor.
Die Mitglieder des Beirats wahlen aus ihrer Mitte eine*n Sprecher*in.

(4) Der Beirat tritt einmal je Jahr zu einer Sitzung zusammen, zu der die Geschaftsfiihrung einladt.

Auf Wunsch der Geschéftsfiihrung oder eines Mehrheits-Beschlusses des Beirats wird eine auRerordentliche Sitzung
einberufen..

(5) Der Beirat gibt der Geschaftsfiihrung Empfehlungen.

Die Geschaftsfihrung informiert den Beirat, wie dieser die Empfehlungen aufgegriffen und ggf. umgesetzt hat.

§ 17 Salvatorische Klausel

(1) Soweit in diesem Vertrag nichts anderes bestimmt ist, gelten die gesetzlichen Vorschriften.

(2) Sollten einzelne Bestimmungen dieses Vertrages ganz oder teilweise unwirksam sein, so wird hierdurch die Giiltigkeit
des Vertrages im Ubrigen nicht beriihrt. Anstelle der unwirksamen Bestimmung soll eine angemessene Regelung gelten, die
dem am nachsten kommt, was die Gesellschafter gewollt hatten, wenn sie bei Vertragsschluss den Punkt beachtet hatten,
sofern dies rechtlich méglich ist.

§ 18 Griindungsaufwand
Der Grindungsaufwand (die Kosten der notariellen Beurkundung und der Eintragung im Handelsregister, sowie die
sonstigen Steuern und Geblhren der Griindung) werden bis zum Betrag von XXX... Euro von der Gesellschaft getragen.

§ 19 Schlichtungsvereinbarung

Die Parteien verpflichten sich im Falle einer sich aus diesem Vertrag ergebenden oder sich darauf beziehenden Streitigkeit
vor Klageerhebung bei einem Schiedsgericht oder einem ordentlichen Gericht eine Schlichtung nach den Bestimmungen der
Schlichtungsstelle XXXX der IHK Region XXXXX. durchzufiihren.

Eine Klage vor einem Schiedsgericht oder einem ordentlichen Gericht wird erst erhoben, wenn sich die klagende Partei
vergeblich um die Durchfiihrung eines Schlichtungsverfahrens bemiht hat oder wenn nach einem erfolglosen
Schlichtungsverfahren von der Geschaftsstelle der Schlichtungsstelle siehe oben die Beendigung dieses
Schlichtungsverfahrens bestatigt wird.
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Vertrage zwischen den Markenpartnern

Neben dem Gesellschaftsvertrag zum Marketing und zum Vertrieb der Altmdihltaler
Weidefleischprodukte sind auch noch Vertrage zwischen den Partnern zur Warenzeichennutzung
erforderlich.

Vertrag iiber die Nutzung des Warenzeichens , Altmiihltaler Weiderind” durch einen zentralen
Marken- oder Zeichennehmer

Nach Vorlage des Gesellschaftsvertrags kann es zur Ubertragung der Markenrechte vom
Markengeber , Naturpark” auf dem ,,Markennehmer”, die , Altmiihltaler Weidefleischvermarktungs-
Unternehmensgesellschaft” kommen. Dies erfolgt in einem Vertrag.

Muster-Entwurf

Vertrag zwischen dem Naturpark Altmiihltal
im folgenden Zeichengeber genannt
Adresse/n

und

der ,Altmiihltaler Weidefleisch-Vermarktungs-Unternehmensgesellschaft UG (haftungsbeschréinkt)”
im folgenden Zeichennehmer genannt
....Adresse

wird folgende Vereinbarung zur Zeichennutzung getroffen:

1 Zeichenrechte

Der Zeichengeber hat die Wort-Bildmarke ,,Altmiihltaler Weiderind” beim Deutschen Patent- und Markenamt
(DPMA) unter dem Warenzeichen ....... schiitzen lassen.

Er ist in diesem Rahmen auch verpflichtet die Wort-Bildmarke gegen ungerechtfertigte Nutzung und Angriffe zu
schiitzen und zu bewahren.

Er geht gegen jede — ihm bekannt gewordene oder zur Kenntnis gegebene — unrechtmdfSige Nutzung des
Warenzeichens entsprechend vor.

2 Nutzung der Zeichenrechte durch Landwirte

Der Zeichengeber (libertrdgt die Nutzung der Zeichenrechte ausschliefSlich an den Zeichennehmer.

Der Zeichennehmer kann Produkte, die mit der Wort-Bildmarke ,Altmiihltaler Weiderind“ markiert sind, nur
unter diesem Namen vermarkten bzw. in den Handel bringen, wenn er eine vertragliche Vereinbarung mit dem
zuliefernden Landwirt als Zeichennutzer abgeschlossen hat.

3 Ubertragung der Zeichenrechte an einen Zeichennutzer

Der Zeichennehmer kann die Zeichenrechte an einen landwirtschaftlichen Partner als Zeichennutzer (ibertragen,
wenn dieser dem Zeichennutzer einen entsprechenden Priifbericht (iber die erfolgreich durchgefiihrte Kontrolle
der Einhaltung der Qualitétskriterien durch ein unabhdngiges Priifinstitut vorgelegt hat.

Der Zeichennutzer kann die Zeichenrechte auch an einen handwerklichen Partner als Zeichennutzer (ibertragen,
wenn dieser in qualititssteigernde Wertschépfungskette eingebunden ist.
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4 Schutzinhalte

Der Zeichengeber hat fiir die inhaltlichen Grundlagen der Wort-Bildmarke ,, Altmiihltaler Weiderind“
Qualitétskriterien entwickelt. Die Landwirte miissen als Zeichennutzer eine Kontrolle der Qualitdtskriterien
durch ein vom Zeichennehmer beauftragtes Priifinstitut durchfiihren lassen und den Priifbericht gemdfs der
Vereinbarung diesem vorlegen. Nur mit diesem Priifbericht erhalten die Zeichennutzer die Mdglichkeit, die
geschiitzte Marke , Altmiihltaler Weiderind” zu fiihren oder entsprechend zu vermarkten.

Der Zeichengeber ist fiir die Weiterentwicklung der Schutzinhalte (Qualitéitskriterien) der Marke ,Altmiihltaler
Weiderind“ verantwortlich.

5 Unabhdngiger Priifbericht fiir die Marke ,,Altmiihltaler Weiderind“

Der Zeichennehmer beauftragt ein unabhdngiges Priifinstitut, das die vom Zeichengeber vorgegebenen
Qualitdtskriterien der Marke , Altmiihitaler Weiderind in dem dort vorgegebenen Zeitintervall iiberpriift. Bei der
Auswahl des Priifinstituts beteiligt der Zeichennehmer den Zeichengeber. Die Auftragsvergabe an das jeweilige
Priifinstitut ist an die vorherige Zustimmung durch den Zeichengeber gebunden.

6 Nutzung der Zeichenrechte an einen Lizenznutzungspartner

Der Zeichennehmer kann die Nutzung der Zeichenrechte auch an Metzgerei- oder Gastronomiebetriebe mit
einem Lizenznutzungsvertrag verleihen. Dazu muss der handwerkliche oder gastronomische Betrieb als
Zeichennutzer in seinem Betrieb ausschliefSlich Rindfleisch aus dem Markenprogramm , Altmiihltaler Weiderind“
fiihren und vermarkten.

Der reine Verkauf von Produkten der Marke ,Altmiihltaler Weiderind“ bedarf keiner besonderen
lizenzrechtlichen Regelungen, sondern ist Gegenstand von Geschdftsvertrdgen mit dem Zeichennehmer.

7 Kosten der Zeichennutzung

Die Abtretung der Rechte der Markennutzung an den Zeichennehmer stellt der Zeichengeber diesem in
Rechnung.

Der Zeichennehmer regelt die Ubertragung der Zeichenrechte an Markennutzer und Lizenznutzer iiber
Gebiihren. Die Einzelheiten werden in den jeweiligen Vertrdgen vorgenommen.

Uber diese Gebiihren erstellt der Zeichennutzer eine 6ffentlich einsehbare Gebiihrenliste.

Muster-Entwurf fiir eine Vereinbarung der Gesellschaft (Markennehmer) mit einem Landwirt
(Markennutzer)

Vertrag iiber die Vergabe der Nutzung des Warenzeichens ,, Altmiihltaler Weiderind” an
landwirtschaftliche Erzeugerbetriebe

Zwischen der ,Altmiihltaler Weidefleisch-Vermarktungs-Unternehmensgesellschaft UG
(haftungsbeschrédnkt)”

im folgenden Zeichennehmer des Warenzeichens genannt

....Adresse....

und

dem landwirtschaftlichen Betrieb
im folgenden Zeichennutzer des Warenzeichens genannt
...Adresse....

folgende Vereinbarung getroffen:
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1 Zeichenrechte

Dem Zeichennehmer wurden die Zeichennutzungsrechte der Wort-Bildmarke ,,Altmiihltaler Weiderind“ vom
Naturpark Altmiihltal als Zeichengeber libertragen.

Er ist in diesem Rahmen ermdchtigt, die Nutzung der Wort-Bild-Marke durch den Zeichennutzer durch einen
Vertrag zu regein.

Der Zeichennehmer verpflichtet sich, die Einhaltung der Markenrechte durch den Zeichennutzer zu priifen und
bei Verstéfien den Zeichengeber zu informieren.

2 Nutzung der Zeichenrechte durch Landwirte

Der Zeichennehmer libertrdgt die Nutzung der Zeichenrechte an den Zeichennutzer und (liberldsst diesem alle
notwendigen Unterlagen, die zur Kennzeichnung der Markenprodukte notwendig sind.

In einem Zeichennutzungs-Handbuch erhdlt der Zeichennehmer alle Hinweise fiir die Nutzung, den Einsatz und
das Anbringen der geschiitzten Wort-Bild-Marke.

3 Priifung der Nutzung der Zeichenrechte

Der Zeichennutzer kann Produkte, die mit der Wort-Bildmarke ,,Altmiihltaler Weiderind“ markiert sind, nur
unter diesem Namen vermarkten bzw. in den Handel bringen, wenn er neben dieser vertraglichen Vereinbarung
auch die Priifung der Qualitditskriterien durch ein vom Zeichennehmer beauftragtes Priifinstitut vornehmen
ldsst. Das Priifprotokoll wird von dem beauftragten Institut direkt dem Zeichennehmer zugeleitet, der
Zeichennutzer erhdlt eine Kopie dieses Protokolls.

4 Widerspruch im Kontrollverfahren

Ist der Zeichennutzer mit dem Ergebnis der Priifkontrolle und den dokumentierten Priifergebnissen nicht
einverstanden, kann er beim Zeichennehmer dagegen Einspruch einlegen.

Kann dieser den Inhalten des Einspruchs nicht Rechnung tragen, steht dem Zeichennutzer die Méglichkeit zu,
diese Priifkontrolle auf eigene Kosten wiederholen zu lassen. Dazu beauftragt der Zeichennehmer dann ein
Priifinstitut, das die beanstandete Priifung nicht vorgenommen hatte.

5 Kosten des Priifverfahrens fiir die Zeichennutzung

Die Abtretung der Rechte der Markennutzung an den Zeichennutzer stellt der Zeichennehmer diesem in
Rechnung.

Die Zeichenrechte beinhalten folgende Leistungen:

e Nutzung der gesamten Rechte der geschiitzten Wort-Bild-Marke , Altmiihltaler Weiderind“

e [nanspruchnahme aller fiir die Auslobung der geschiitzten Wort-Bild-Marke , Altmiihltaler Weiderind“
zur Verfiigung gestellten Marketingprodukte und —Dienstleistungen (digitale Uberlassung von
Vorlagen des geschiitzten Markenbildes etc).

e Schutz dieser Rechte gegen eine widerrechtliche Nutzung durch Unbefugte.

Diese Leistungen sind in einer 6ffentlich einsehbaren Gebiihrenliste nachvollziehbar.
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Grundsiitzliche Méglichkeiten der Nutzung der Markenrechte ,, Altmiihitaler Weiderind“

Bei der Nutzung der Markenrechte wird zwischen Gesellschaftern und einen Lizenznehmern

unterschieden.
Dadurch leiten sich unterschiedliche Rechte ab.

Am Unternehmen beteiligte Betriebe

Betriebe als Lizenznehmer

Betriebe beteiligen sich am Grundkapital der
Gesellschaft

Betriebe beteiligen sich aktiv an der inhaltlichen
Weiterentwicklung

Gewinnerzielung inkl. Ausschittung

Lizenznutzung als landwirtschaftlicher Betrieb
(reduzierte Lizenzgebiihr)

Lizenznutzung als landwirtschaftlicher Betrieb

Vorrangige Abnahme von angebotenen
Schlachttieren der Landwirte nach einem
Jahresplan

Abnahme von angebotenen Schlachttieren der
Landwirte nach vorhandenem Bedarf oder nach
Kaufangebot

Lizenznutzung als fleischverarbeitender Betrieb
(reduzierte Lizenzgebiihr)

Lizenznutzung als fleischverarbeitender Betrieb

Vorrangige Belieferung mit angebotenen
Schlachttieren nach einem Jahresplan

Belieferung mit angebotenen Schlachttieren
nach verfligbarer Ware oder nach spezieller
Vereinbarung mit Gesellschaft

Die exakte Héhe der Lizenzgebiihren muss nach Griindung der Gesellschaft von dieser festgelegt

werden.
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7 Landwirte und Metzger als neue Partner auf Augenhéhe
Organisation fiir Marketing und Vertrieb

Um mittel- bis langfristig abschatzen zu kdnnen, wie sich eine Weiderind-Vermarktungsstruktur
finanziell tragen kann, missen alle dazu erforderlich werdenden Kosten hergeleitet und miteinander
in Verbindung gebracht werden.

Dies wird in den nachfolgen Ubersichten dargestellt und begriindet.

Skizzierung einer theoretischen. Preisherleitung fiir das Altmiihltaler Weiderind

Leistungsmodul

Schlachtgewicht je
Tier - Beispiele

Preis je Einheit
(Durch-schnitt*)

Anmerkungen

(Durchschnitt)

Ankauf vom Landwirt

Farse 350 kg R 3-3,36/kg*
(30-36 Monate)

Ochse 600 kg R 3-3,95/kg*

(30 — 36 Monate)

Zertifizierungskosten

45 EUR/ Tier**

230 EUR jahrlich

Lebendbeschau und 90 EUR / Tier Schlachtpreis-
Schlachtung mit MSE aufschlag
Transport Weide - 80 EUR /Tier Schlachtpreis-
Schlachthaus mit MSE aufschlag
Fleischbeschau, 415 EUR /Tier Kosten Metzger:
Schlachthandling, Schlacht-
Klassifizierung gebihren:

(Bezahlgruppe), Kiihlung

Komplettpreis

liber drei Tage, Wasser,
Energie, Entsorgung;
Zertifizierungskosten

(10 €/Tier)

Marketing 30 EUR/Tier** Landwirte
100 EUR/Tier** | Metzger

Kooperationskosten 20 EUR/Tier** | Von jedem

*angenommene amtl. Preisnotierung
**abhangig von Zahl jahrlicher Schlachtungen (theoretische Annahme 5 Tiere/ landw.Betrieb)

Flr die weitere Grobkalkulation wird eine Kalkulationsbasis von 100 Tiere je Jahr und 5 beteiligte
Metzger unterstellt.

Preisherleitung auf der Grundlage der amtlichen Notierung.

Zuschlag fur Farsen 15 % und fiir Ochsen 20 % und bei weniger fleischbetonten alten
Traditionsrassen — vom Naturpark bevorzugte Rassen im Markenprogramm , Altmihltaler
Weiderind“ — betragt der Zuschlag fur Farsen 25 % und fir Ochsen 30 % auf die amtliche Notierung.
Da von den Landwirten eine fiir jeweils ein Jahr festgelegte Preiskalkulation erwiinscht ist, muss
diese zu Beginn eines jeden Jahres gemeinsam von der , Altmuihltaler Weidefleisch-Vermarktungs-
Gesellschaft UG” definiert und beschlossen werden.

Die nachstehende Ubersicht zeigt die Kostenkalkulation fiir den Verkauf vom Landwirt an die
Vermarktungsgesellschaft auf.
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Preisbildungsbeispiel Weidefiirse - Beispiel Fleckvieh

Gewicht, Klasse und Zuschlage 350 kg R3 Markenzuschlag | Schlacht-

amtl.Not inkl. Rasse 15 % | Preisaufschldge 170 €
Preis 3,36 €/kg 3,86 €/kg
Abziigl. Mark./Koop./ 75 € 75 € 75 €
Zertifizierung (Lw)
Verkauf Landwirt 1.091 € 1.266 € 1.346 €
Preis angepasst 3,12 € 3,62 3,85
Kosten Metzger 415 415 415
Marketing/Koop/ 110 110 110
Zertifizierung .(Metzger)
SUMME 1.616 € 1.791 € 1.871 €
Kosten je kg** 4,62 € 512 € 5,35 €
Fleischausbeute 182 kg 182 kg 182 kg

Preisbildungsbeispiel Weidefarse -Beispiel Murnau-Werdenfelser

Gewicht, Klasse und Zuschlage 350 kg R3 Markenzuschlag | Schlacht-

amtl.Not inkl. Rasse 25 % | Preisaufschldge 170 €
Presi 3,36 €/kg 4,20 €/kg
Abziigl. Mark./Koop./ 75€ 75 € 75 €
Zertifizierung (Lw)
Verkauf Landwirt 1.091 € 1.385 € 1.555 €
Preis angepasst 3,12 € 3,96 4,44
Kosten Metzger 415 415 415
Marketing/Koop./ 110 110 110
Zertifizierung .(Metzger)
SUMME 1.616 € 1.910 € 2.080
Kosten je kg** 4,62 € 5,46 € 5,94 €
Fleischausbeute 182 kg 182 kg 182 kg

Preisbildungsbeispiel Weideochse - Beispiel Fleckvieh

Gewicht, Klasse und Zuschldge | 600 kg R3 Markenzuschlag Schlacht-

amtl.Not. inkl. Rasse 20 % Preisaufschlage 170 €
Preis 3,95 € /kg 4,74 €/kg
Abziigl. Mark./Koop./ 75 € 75 € 75€
Zertifizierung (Landwirt)
Verkauf Landwirt 2.295€ 2.769 € 2.939€
Preis angepasst 3,77 € 4,56 4,84
Kosten Metzger 415 415 415
Marketing/Koop/Zertifizierung 110 110 110
(Metzger).
SUMME 2.820€ 3.294 € 3.464 €
Kosten je kg** 4,70 € 5,49 € 5,77 €
Fleischausbeute 312 kg 312 kg 312 kg
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Preisbildungsbeispiel Weideochse - Beispiel Murnau-Werdenfelser

Gewicht, Klasse und 600 kg R3 Markenzuschlag Schlacht-

Zuschlage amtl.Not. inkl. Rasse 30 % Preisaufschldge 170 €
Preis 3,95 € /kg 5,14 €/kg

Abziigl. Mark./Koop./ 75 € 75 € 75 €
Zertifizierung (Landwirt)

Einkauf 2.295 € 3.009 € 3.479 €
Preis angepasst 3,95 € 5,14 5,92
Kosten Metzger 415 415 415
Marketing/Koop/ 110 110 110
Zertifizierunng

(Metzger).

SUMME 2.820 € 3.534 € 4.004 €
Kosten je kg** 4,70 € 5,89 € 6,67 €

Maximal kdnnten nach heutiger Einschatzung (aktuell verfigbare Weideflachen mit entsprechendem
Tierbesatz interessierter Landwirte) tGiber ein Markensystem , Altmuhltaler Weiderind“ etwa 400
Tiere je Jahr einer Vermarktung zugefiihrt werden. Tatsachlich wird sich diese Zahl aber erst in einem
der auf den Start folgenden Jahre einstellen lassen. Fiir die theoretische Kostenherleitung wurde von
100 Schlachttieren im ersten voll arbeitsfahigem Jahr ausgegangen.

Das ergabe einen maximal moglichen Umsatz bei etwa 400 Schlachttieren in Hohe von knapp 2 Mio
EUR und einem daraus abzuleitenden Gewinn von knapp 20 %.

Wenn unterstellt wird, dass bei insgesamt sinkendem Fleischkonsum aber die Nachfrage nach
hochwertigem Rindfleisch mit einem solchen Hintergrund (Landschaftspflege, Klimaschutz,
Tierwohl, regionale Wertschépfung) steigen wird, konnte diese Erwartung auch libertroffen
werden.

Extensive Griinlandbeweidung an der Ausléufern der Frankenalb
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Verwertung eines Weiderinds durch einen Fleischverarbeitungsbetrieb

Um den Kostenaufwand der Fleischverarbeitungsbetriebe in Relation zu moglichen Erlésen dieses

Premiumprodukts zu stellen, wurde die nachfolgende Aufstellung unter Mithilfe der interessierten

Metzgereibetriebe erhoben.

Beispiel Weiderind 260 kg (Ochse und Fdrse)

Fleischprodukte %-Anteil am Anteil Gewicht Verkaufspreis Umsatz brutto
Gewicht in kg brutto je kg

Filet 2,0 5,2 75 390,00

Roastbeef 3,5 9,1 45 409,50

Kurzbratfleisch (Steaks, 9,5 24,7 38 938,60

Oberschale etc)

Schmorfleisch (Rouladen 12,0 31,2 28 873,60

etc)

Schmorfleisch (Gulasch etc) 16,0 41,6 24 998,40

Schmorfleisch 5,0 13,0 18 234,00

(Beinscheiben etc)

Hackfleisch 13,5 35,1 18 631,80

Verarbeitungsfleisch 11,5 29,9 7 209,30

(Wurstherstellung)

Sonstige Anteile 27,0 70,2 -0,50 ./. 35,10

(kostenpfl.Entsorgung)

SUMME brutto 100 260,0 4.650,10

Summe netto 3.907,65

Summe netto abziglich 3.707,65

Zertifizierung

Beispiel Weiderind 340 kg (Ochse und Fdirse)

Fleischprodukte %-Anteil am Anteil Gewicht Verkaufspreis Umsatz brutto
Gewicht in kg brutto je kg

Filet 2,0 6,8 75 510,00

Roastbeef 3,5 11,9 45 535,50

Kurzbratfleisch (Steaks, 9,5 32,3 38 1.227,40

Oberschale etc)

Schmorfleisch (Rouladen 12,0 40,8 28 1.142,40

etc)

Schmorfleisch (Gulasch etc) 16,0 54,4 24 1.305,60

Schmorfleisch 5,0 17,0 18 306,00

(Beinscheiben etc)

Hackfleisch 13,5 45,9 18 918,00

Verarbeitungsfleisch 11,5 39,1 7 826,20

(Wurstherstellung)

Sonstige Anteile 27,0 91,8 -0,50 ./. 45,90

(kostenpfl.Entsorgung)

SUMME brutto 100 340,0 6.725,20

Summe netto 5.651,43

Uber diese grobe Herleitung der Erzeugungskosten kdnnen Umsatzgewinne in der Gré6Renordnung

zwischen 45 und 55 % auf die Kosten kalkuliert werden.
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Dies lasst eine grobe Kostenherleitung fiir den Startbetrieb einer Vermarktungsgesellschaft

eroffnen.

Kooperationsstruktur Weiderindvermarktung fiir Startjahr
(am Beispiel Vermarktung von 50 Farsen und 50 Ochsen)

Kostenfaktor Ausgaben in EUR Einnahmen in EUR
Personalkosten Startjahr 0,3 AK 20.000

Sachkosten 4.000

Marketing 100.000

Investition Kihlfahrzeug 45.000

Einnahmen Lizenzen* 5.000
Marketing- u. Koop.-Beitrag je Schlachtung** 13.000
Ankauf Schlachttiere inkl. Schlacht-Aufschlag*** 243.200
Metzgerei-Schlachtkosten (415 €/Schlachtung) 41.500

Verkauf (inkl. Marken-Aufschlag ****) 470.200
SUMME 453.700 488.200
Gewinn 34.500

*250 EUR/Jahr/Betrieb (Bsp. 20 Betriebe)
**150 EUR je Schlachttier (Bsp. 100 Tiere)
***inkl. Schlachtkosten ( durchschnittl. 3.255 €/Tier)

****inkl. Markenaufschlag (durchschnittl.4.779 €/Tier)

Bei Anwendung eines Forderprogramms wiirden sich die Personalkosten um etwa € 18.000

reduzieren.

Kooperationsstruktur Weiderindvermarktung fiir Folgejahre *
(am Beispiel Vermarktung von 100 Farsen und 100 Ochsen)

Kostenfaktor Ausgaben in EUR Einnahmen in EUR
Personalkosten 1,0 AK (0,5 + 0,5) 48.000

Sachkosten 20.000

Ankauf Verkaufs- und Kithlwagen 45.000

Marketing 150.000

Einnahmen Lizenzen (40 Betriebe) 10.000
Marketing- u. Koop.-Beitrag je Schlachtung 26.000
Ankauf Schlachttiere inkl. Schlacht-Aufschlag 486.000
Metzgerei-Schlachtkosten (415 €/Schlachtung) 83.00

Verkauf (inkl. Marken-Aufschlag ) 940.000
SUMME 832.000 976.000
Gewinn 144.000

*ohne Nutzung von Férderprogrammen

Bei Anwendung eines Forderprogramms wiirden sich die Personalkosten um etwa € 43.000

reduzieren
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Kooperationsstruktur Weiderindvermarktung fiir Folgejahre *
(am Beispiel Vermarktung von 100 Farsen und 100 Ochsen)

Kostenfaktor Ausgaben in EUR Einnahmen in EUR
Personalkosten 2,0 AK (1,0 + 1,0) 95.000

Sachkosten 20.000

Markteinnahmen Verkaufswagen 12.200
Marketing 150.000

Einnahmen Lizenzen (40 Betriebe) 10.000
Marketing- u. Koop.-Beitrag je Schlachtung 26.000
Ankauf Schlachttiere inkl. Schlacht-Aufschlag 486.000
Metzgerei-Schlachtkosten (415 €/Schlachtung) 83.000

Verkauf (inkl. Marken-Aufschlag) 940.000
SUMME 834.000 962.200
Gewinn 118.200

Fiir die Landwirte ergeben sich die folgenden Optionen einer Mitwirkung am

Markenprogramm , Altmiihltaler Weiderind“

Maf3nahme

Markenteilnahme

Landwirte mit Zugang zu bzw. Besitz einer
teilmobilen Schlachteinheit

Fleischvermarktung ohne Markennutzung in
Eigenvertrieb moglich, eigene Preisgestaltung

Landwirte mit Lizenzvertrag , Altmihltaler
Weiderind“

Fleischvermarktung mit Markennutzung im
Eigenvertrieb moglich; Mindestpreise fir
Markenprodukte missen eingehalten werden.
Abgabe von Schlachtkorper an Altmahltaler
Weidefleisch-Vermarktungsgesellschaft UG nach
Jahresplan (Vertrag)

Landwirte mit Lizenzvertrag ,Altmdihltaler
Weiderind“, zuziiglich Zertifizierung nach GQB
oder Bio

Fleischvermarktung mit Markennutzung und
zzgl. Markennutzung GQB oder Bio im
Eigenvertrieb moglich; Mindestpreise fir
Markenprodukte missen eingehalten werden.
Abgabe von Schlachtkérper an Altmuhltaler
Weidefleisch-Vermarktungsgesellschaft UG nach
Jahresplan (Vertrag), aber dort erfolgt nur
Markenkommunikation , Altmuhltaler
Weiderind”

Landwirte sind Gesellschafter der AltmUihltaler
Weidefleisch-Vermarktungsgesellschaft UG

Sie nutzen die Rechte aus diesem
Gesellschaftsvertrag und nehmen am
Markenprogramm mit reduzierter Lizenzgebihr
teil.

Alle hier aufgefiihrten Preiskalkulationen wurden in den Abstimmungsgesprdachen gemeinsam mit

den Landwirten und den Metzgern unter Einbeziehung der Fachberatung durch Herrn Scholler (AELF)

erarbeitet und als akzeptabel und am Markt umsetzbar bezeichnet.
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Fiir die Metzger ergeben sich die folgenden Optionen einer Mitwirkung am

Markenprogramm , Altmiihltaler Weiderind“

Maf3nahme

Markenteilnahme

Metzger mit Sachkundenachweis Gibernehmen
Schlachtvorgang auf der Weide

Dienstleistung gegen Geblihr

Metzger ibernehmen das Ausnehmen und
Zerwirken der auf der Weide geschlachteten
Tiere

Dienstleistung gegen Geblihr

Metzger sind Gesellschafter der Altmiihltaler
Weidefleisch-Vermarktungsgesellschaft UG. Sie
nutzen die Rechte aus diesem
Gesellschaftsvertrag und nehmen am
Markenprogramm mit reduzierter Lizenzgebiihr
teil.

Sie nutzen die Rechte aus diesem
Gesellschaftsvertrag und nehmen am
Markenprogramm mit reduzierter Lizenzgebihr
teil.

Metzger Gbernimmt Aufgaben des
Schlachtkorpervertriebs fiir die Altmahltaler
Weidefleisch-Vermarktungsgesellschaft UG

Dienstleistungsvertrag mit der Altmuhltaler
Weidefleisch-Vermarktungsgesellschaft UG.
Kennzeichnung als ,Altmuhltaler Weidefleisch-
Metzger”

Metzger Gbernimmt als Betrieb die
Weiterverarbeitung/Veredelung von
Schlachtkorperteilen aus dem Markenprogramm

Metzger kann Markenzeichennutzer werden und
kann dies kommunizieren

Metzger Gbernimmt als Betrieb Markenware von
der Altmuhltaler Weidefleisch-
Vermarktungsgesellschaft UG

Geschaftsbeziehung zwischen dem Metzger und
der Altmihltaler Weidefleisch-
Vermarktungsgesellschaft UG

e
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8 Schutz durch Weidenutzung — ein Naturpark-Klassiker

»Weidehaltung und Klimaschutz” als Kommunikations- und Bildungsansatz im Naturpark

Wahrend es die Aufgabe der kiinftigen Vermarktungsgesellschaft sein wird, das in der Weidehaltung
erzeugte Qualitatsfleisch zu vermarkten und zu vertreiben, kommen auf den Naturpark in diesem
Zusammenhang und als Trager der Marke , AltmUihltaler Weiderind” Aufgaben mit einem anderen
Schwerpunkt zu. Insbesondere sollte er starker eine nachhaltige Griinlandnutzung und die von ihr
ausgehenden Werte vermitteln und dafiir auch entsprechende Angebote unterbreiten.

Dies sind insbesondere die nachfolgenden Themenkomplexe:

e Der asthetische Wert naturnaher Weideflachen und eines extensiven Griinlands
e Schutz durch Nutzung — Anforderungen an neue Schutz- und Entwicklungsstrategien

e Die Bedeutung der Wiederkauer fir die Bereitstellung qualitativ hochwertiger Fleisch- und
Milchprodukte

e Die Einzigartigkeit, dass Wiederkauer hohe wertschdpfende Leistungen durch die Aufnahme
eines rohfaserreichen Futters ermdglichen und von Natur aus nicht auf EiweiRfuttermittel
(wie z.B. Soja) aus Ackerbauflachen angewiesen sind.

e Die Bedeutung von Dauergriinland als CO%-Speicher und zur aktiven Férderung des
Humusaufbaus auf Weideflachen

e Die Bedeutung mobiler Hiitehaltung sowie eines nachhaltigen Weidemanagements fiir die
Pflanzen- und Tierartenvielfalt

e Das Bewusstsein fiir die Koevolution zwischen Graswuchs und fortdauernder Beweidung

e Die Bedeutung der Weideschlachtung als sinnvolle Alternative zu den das Tierwohl
verachtenden Lebendtiertransporten — oftmals quer durch Europa.

e Das Bewusstsein fir die Erhaltung dezentraler handwerklicher Verarbeitungsstufen im
landlichen Raum

Die Akzeptanz hoherer Preise flir Produkte aus nachhaltiger Weidewirtschaft muss in das Bewusst-
sein der Verbraucher*innen gehoben werden. Die Zusammenhénge und Hintergriinde sind vielfach
nicht bekannt.

Daher sind zu diesen Themenkomplexen verschiedene Kommunikationsstrategien im Rahmen der
Offentlichkeits- und der Bildungsarbeit des Naturparks vorzunehmen. Ohne eine parallel zu den am
Markt positionierten Produkten der Marke ,, Altmihltaler Weiderind“ (dies gilt auch gleichermalien
fir das ,, Altmuhtaler Lamm*) erfolgte Bewusstseinskampagne, werden sich die notwendigerweise
hoheren Wertschopfungsaufwendungen nur sehr langsam vermitteln lassen.

Daher sind auch strategische Allianzen mit anderen Organisationen des Umwelt-, Klima-, Natur- und
Verbraucherschutzes im Bereich des Naturparks zu suchen und gemeinsame Losungen Uiber Projekte
aufzugreifen.
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9 Fazit

Der Naturpark Altmuhltal kann mit dem Projekt ,Altmihltaler Weiderind” einen wichtigen
Meilenstein zur nachhaltigen Entwicklung der Kulturlandschaft in den Griinlandregionen der
Frankenalb beitragen. Und er ist — angesichts der aktuellen rechtlichen Neuorientierung bei dem
Thema der Weideschlachtung — mit diesem Projekt auch in der Lage, neue MaRstabe fiir Klimaschutz,
Landschaftspflege und Tierwohl zu setzen.

Die dauerhafte Sicherung von extensivem Weidegriinland stellt eine beutende Grundlage fir die mit
der Bodenbildung und Bodenfruchtbarkeit untrennbar verbundene Klimaentlastung dar. Diese
Uberragende kulturlandschaftliche Leistung wurde bisher zu wenig wahrgenommen und durch die
Uberbetonung der Methan-Emissionen von wiederkduenden Rindern aus einer nicht
griindlandbasierten Tierhaltung auch zu stark verdrangt. Und dies gilt in einem ganz besonderen
Male flir die Wertschatzung einer natiirlichen Beweidung von Flachen. Da dies zudem noch mit
weiteren Effekten fiir den Boden- und Klimaschutz in einer sehr engen Symbiose steht, kann
naturnahe Beweidung von Flachen eine interessante Perspektive fiir haufiger zu erwartende
Trockenperioden einerseits aber auch Pufferfunktion bei vermehrten Starkregenereignissen
andererseits darstellen.

Wenn mit einer nachhaltigen Rinderbeweidung auch eine dauerhafte Kohlenstoffbindung erreicht
wird und auf diese Weise das Klima wirksam entlastet werden kann, kdnnen zwei wichtige Ziele
realisiert werden.

Zum einen werden wertvolle Griinland-Kulturlandschaften im Bereich der stidlichen Frankenalb
durch eine intelligente und zukunftsfahige Nutzung in ihrer Qualitat und Attraktivitat sauerhaft
erhalten.

Zum anderen aber wird ein wirkungsvoller Beitrag zum Klimaschutz durch die CO2-Bindung und den
wichtigen Humusaufbau geleistet.

Die Kuh wird mit diesen Leistungen von ihrem Mythos als vermeintlicher ,Klimakiller” befreit. Zwar
kann und muss man die aus einem Wiederkdauer-Magen stammenden Methan-Belastungen nicht
leugnen. lhnen stehen aber die vielfaltigen Leistungen einer extensiven Griinlandnutzung flr unser
Klima entgegen und wiegen diese natlirliche Emission um ein Vielfaches auf. Nur hat dies bislang in
der offentlichen Wahrnehmung so gut wie kaum eine Rolle gespielt.

Mit dem Vermarktungs- und Marketingprojekt ,,Altmiihltaler Weiderind” wird nun auf dieser
Grundlage auch noch ein wertschopfendes Regionalprodukt kreiert, welches der Landwirtshaft und
dem Lebensmittel verarbeitenden Handwerk ausgezeichnete Zukunftsperspektiven im Naturpark
Altmahltal bieten.

Die Renaissance der Weidehaltung mit Rindern, der kreative Ansatz mit der vor allem Tierwohl-
Interessen dienenden Weideschlachtung — ohne Lebendtiertransporte — und die Wiederentdeckung
der regionalwirtschaftlichen Bedeutung von dezentralen Schlachtstrukturen machen dieses Projekt
zu einem multifunktionalen Imagetrager der kiinftigen Naturparkarbeit.

Gerade der Schwerpunkt der Qualitatskriterien mit der Weideschlachtung gewinnt in einer Zeit an
Bedeutung und umweltpolitischer Brisanz, in welcher der Fleischkonsum zunehmend kritisch
hinterfragt und wo handeringend nach Losungen und Optionen gesucht wird, wo die Vorzlige der
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extensiven Beweidung auf der einen Seite mit dem Genuss des sehr hochwertigen Lebensmittels
Fleisch auf der anderen Seite in eine kreative Symbiose gebracht werden kdnnen.

Die Grundlagen fiir den Aufbau einer all diesen Zielen dienenden hochwertigen
Weidefleischvermarktung machen zudem auf eine besondere Weise transparent, wie das zentrale
Motto der Naturparke, ,Schutz durch Nutzung” umfassend zu verstehen und umzusetzen ist.

Es wird aber gerade mit dem Projekt der hofnahen oder Weideschlachtung auch deutlich, dass es
Lebensmittelverarbeitungsstrukturen gibt, die in einem hohen Mal3e in ihrer Funktionalitat von
einem dezentralen Netzwerk handwerklich arbeitender Fleischverarbeitungsbetriebe abhangig sind.
Damit wird auch erkennbar, dass diese zunachst aus Griinden des Tierwohls geforderte Form der
Schlachtung ohne jeglichen Lebendtiertransport nun auch zum dauerhaften Erhalt handwerklicher
Strukturen im landlichen Raum aktiv beitragen kann. Damit steht den Naturparken ein wichtiges
Instrument zur Verfligung, um auch auf dieses zentrale Element der Regionalentwicklung Einfluss zu
nehmen.

Im Naturpark Altmuhltal haben sich aus teilweise 100 interessierten Betrieben nun rund 10
landwirtschaftliche und rund 5 handwerkliche Verarbeitungsbetriebe bereit erklart, die notwendige
Organisationsstrukturen als Unternehmen in einer ersten Startphase zu begriinden. Dieser
betriebswirtschaftlichen Seite stehen andererseits rund 1.800 ha Extensivgriinland grundsatzlich
interessierter Betriebe und nochmals rund 1.800 ha Grundfutterflachen sowie etwa 1.800 aktuell
gehaltene Weiderinder gegeniiber. Daraus ergibt sich ein belastbares Grund-Potenzial zum Aufbau
einer Premium-Marke fir hochwertiges Rindfleisch aus einem Naturpark.

Die Vielseitigkeit dieses umfassenden Projektansatzes bringt es aber auch mit sich, dass hier nun
zunachst nur die Wege fir die konkrete Umsetzung geebnet wurden und aufgezeigt werden konnte,
wie sich die unterschiedlichen Partner dabei innovativ einbringen kénnen.

Es ist ermutigend zu sehen, dass und wie viele interessierte Bauern und Metzger ihr Interesse an
diesem sehr anspruchsvollen Vorhaben gezeigt haben und sich dabei auch von den immer wieder
auftauchenden Umsetzungsschwierigkeiten nicht haben abbringen lassen. Dies bietet die Hoffnung
und Zuversicht, dass damit ein wichtiger Baustein fiir die kreative Kooperation von bauerlichen
Landwirtschaftsbetrieben und Handwerksbetrieben geschaffen werden konnte, um den landlichen
Raum mit seinen wertvollen Kulturlandschaften auch fiir kiinftige Genrationen zukunftsfahig und
attraktiv zu gestalten sowie eine hohe Lebensqualitdt zu gewahrleisten.
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